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1. ENSENYAMENT DE CIENCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS

Aquest ensenyament compren exclusivament estudis de segon cicle, que donen una 
formació de nivell superior en els aspectes basics i aplicats deis aliments, de les 
seves propietats, de la producció, de la gestió, del control de qualitat, de la 
investigació i desenvolupament de nous productes, així com tot alió relacionat amb 
l'alimentació i el consum. 

1.1. CONSELL D'ESTUDIS DE CIENCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS 

L'organització, la programació i el seguiment de cada ensenyament és 
responsabilitat del Consell d'Estudis, que, d'acord amb l'article 22 del Reglament de 
la Facultat de Farmacia, esta format per a) un professor o una professora de cada 
area de coneixement que tingui docencia en l'ensenyament, designat o designada 
pel departament corresponent; b) una representació de l'alumnat matriculat en 
l'ensenyament en nombre igual a la representació deis professors i les professores 
membres del consell; i c) amb veu i sense vot, un membre del personal 
d'administració i serveis vinculat a la gestió académica de l'ensenyament. El Consell 
elegeix entre els seus membres un professor o una professora cap d'estudis i un 
secretari o una secretaria. El Consell es renova de forma ordinaria cada quatre anys, 
excepte els membres estudiants, que ho fan d'acord amb la Normativa electoral de 
la Universitat de Barcelona. 

Cap d'estudis: Dra. Núria RIUS i BOFILL. 
Horari d'atenció als alumnes: concertar cita per teléfon (93 402 1883) 

o per email (nrius@ub.edu)

SECRETARIA DE LA CAP D'ESTUDIS Núria ESTEVE FIGUERAS 
Horari: de dilluns a.divendres de 9 a 14 h. 

Teléfon: 93 402 1883 

Secretaria del Consell d'Estudis: Dra. Carme GONZALEZ AZON. 

1.2. REQUISITS D'ACCÉS A L'ENSENYAMENT 

L'Ordre d'11 de setembre de 1991 (BOE de 26/09/1991) i l'Ordre de 25 de maig de 
1994 (BOE de 1/06/1994) estableixen els estudis previs que cal ha ver superat, i els 
Complements de Formació que cal cursar per accedir als estudis de segon cicle de 
la Llicenciatura de Ciencia i Tecnología deis Aliments. Aquests estudis previs són els 
següents: 

Primer cicle deis estudis de: 
• Farmacia
• Veterinaria
• Medicina
• Biología
• Química
• Enginyeria Agrónoma (EA)
• Enginyeria de Monts (EM)
• Enginyeria Química (EQ)
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inyeria Técnica (ET) de les especialitats següents: 
·es Agraries i Alimentaries (ETA IAA)

ofruticultura i Jardinería (ETA HJ) 
• = e cxplotacions Agropecuaries (ETA EA) 
• ET en lndústries Forestals (ET IF) 
• ET en Química Industrial (ETI QI)

Els Complements de Formació que estableix la normativa esmentada són: 

CODI - COMPLEMENT DE FORMACIÓ . CREDITS CREDITs· CREDITS 

. .. . .. ___ ........ TOTALS __ • _TEORIA. ____ pRACTICS
184800 Analisi Química (AQ) 
1_84801 ,_BioquJmica (B) .. 

6 

184802 Fisicoquímica (FQ) 6 
__1_84_803. Fislologia.(F) __________ ��:_-�-:-�_4-
184804 Enginyeria Química (EQ) 6 
184805 ·Matematiques (Ma) 6 
184806 Microbiología (Mi) 6 
184807 Química lnorganica-(QI)- 4 
184808 Química Organica (QO) 6 

4 
L _ 
4 

- � . ::)·- ··-•· 

- ·-·---- -·� e··· 

4 
4 
4 

.3 
4 

2 
. _1 

2 
2 
2 

2 

Posteriorment, l'Ordre de 17 de setembre de 1999 (BOE de 2/12/1999) amplia 
l'accés a l'ensenyament de Ciencia i Tecnología deis Aliments als alumnes 
Diplomats en Nutrició Humana i Dietética, que han de cursar els Complements de 
formació següents: 6 crédits de Complements d'Enginyeria Química (184804) i 6 
crédits de Complements d'Analisi Química (184800). 

Depenent deis estudis d'accés, els Complements de Formació que cal cursar, a títol 
orientatiu, són els següents: 

ESTUDIS DE PROCEDENCIA COMPLEMENTS DE FORMACIO 
EQ AQ FQ QI QO F B Mi 

Farmacia ✓ 

Veterinaria ✓ ✓ ✓ ✓ 

Medicina ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ 

Biología ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ 

Química ✓ ✓ ✓ 

En�únveria Aqrónoma ✓ ✓ ✓ 

Enqinveria de Monts ✓ ✓ ✓ ✓ 

Enqinyeria Química ✓ ✓ ✓ 

ETA lndústries Agraries-Alimentaries ✓ ✓ 

ETA Hortofruticultura i Jardinería ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ 

ET A Explotacions Agropecuaries ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ 

ET en lndústries Forestals ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ 

ETI Química Industrial ✓ ✓ ✓ 

Nutrició Humana i Dietética ✓ ✓ 

Depenent de la llicenciatura i del pla d'estudis de procedencia, algun Compleme 
Formació pot ser reconegut com a superat. 
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�REDITS 
:lAACTICS 

2 
2 
2 
1 
2 
2 
2 

2 

✓ 

✓ 

✓ 
✓ 

✓ 

✓ 

✓ 
✓ 

ent de 

Segons l'Ordre de 3 de julio! de 2001 (BOE de 11/07/2001) els alumnes procedents 
de primer cicle de la llicenciatura de Ciencies del Mar podran accedir a 
l'Ensenyament de Ciencia Tecnología deis Aliments cursant els següents 
Complements de Formació: 

CODI 

184800 
184801 
184809 
184804 
184810 
184811 
184808 

COMPLÉMENT DE FORMACIÓ CREDITS 
TOTALS 

Analisi Química (AQ) 
BiÓqu¡mica (8) -� �-
Fisiología (F-CM) 
Engínyeria Química (EQ) 
Microbiología (Mi-CM)

:QÚímic,?_ln9rganica (QI-CMf � ..
Química Organica (QO) 

6 
6 

4,5 
6 

4,5 

.. _4 
6 

CREDITS-· 
TEORIA 

4 
4 
3 
4 
3 
2 
4 

CREDITS 
PRÁCTICS 

2 
2 

1,5 
2 

1,5 
2 
2 

Aquests complements poden ser cursats com a lliure configuració durant el primer 
cicle o coincidint amb el primer semestre de l'ensenyament de Ciencia i Tecnología 
deis Aliments. 

1.3. ORGANITZACIÓ DE L'ENSENYAMENT DE CTA 

L'ensenyament de segon cicle de Ciencia i Tecnología deis Aliments (pla d'estudis 
del 2001, BOE del 19/12/2001) s'ordena en quatre semestres amb un total de 147 
credits, que es distribueixen de la manera següent: 

Cicle Curs Ti-oncals Obligatoris Optatius 

Segon 1
2 

63 
39 

102 

1.3.1. Normativa i recomanacions 

6 
6 

. 24_
24 

Lliure 
Totals 

elecció 
63 

15 84 
15 147 

► El primer any s'han de matricular totes les assignatures de complements de 
formació que calgui cursar.

► Totes les assignatures del pla d'estudis tenen una equivalencia en credits. Un
credit teóric correspon a 8 hores de classe presencial, 2 hqres d'activitat
complementaria (no presencial) i 15 hores de treball de l'estudiant. Un credit
practic equival a 1 O hores de seminari, problemes, laboratori o bé practiques de
camp i 15 hores de treball de l'estudiant.

► Les assignatures optatives Estades a la lndústria i Treba/1 Practic (apartat 1 .4.7)
tenen una equivalencia de 25 hores de treball de l'estudiant, a la Empresa
Alimentaria o al Departament de la UB, per crédit.

► Per aclarir qualsevol dubte referent a les assignatures optatives que ofereix la
Universitat Autónoma de Barcelona, cal adre9ar-se a la coordinadora de CTA de 
la UAB, Dra. Marta Capellas (teléfon: 93 581 1446; email: 
marta.capellas@uab.es).
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► Els plans docents de les assignatures es poden adquirir al servei de reprografía
de la facultat. A la biblioteca es poden consultar els plans docents del curs 
anterior. 

► La normativa de crédits de lliure elecció esta publicada a l'adrec;;a:
http://www.ub.es/acad/lliure. El reconeixement de crédits es podra realitzar 
només sobre !'oferta aprovada per la Comissió Académica de la Junta de 
Govern. L'oferta, preinscripció i adjudicació de places es publica a la mateixa 
adrec;;a d'internet. 

► Per acord de la Comissió Académica de Govern, en sessió del 9 de julio! de 
2004, els complements de formació matriculats en l'ensenyament de Ciencia i 
Tecnología deis Aliments podran ser reconeguts com a crédits de lliure elecció. 

1.3.2. ltinerari recomanat 

L'itinerari següent és adient per a estudiants amb dedicació exclusiva a l'estudi de la 
!licenciatura de CTA.

primer semestre 

···coéli j AssignatÚra .. j Cr T j � Cr Totals ! 
-----. -rcomplement(s) de Formació -- ------· ·-..

·¡ J� --· - ·-· 1 

·24Efüo2·1 Analisic6\iimerits-·····. --- ,� o --1 -
6

··-··--·1
2460üil -Microbiologia i"Parasitologia dei�5Alime-nts 6 - I___Q_J 6 1 
246009 j .Practiques d'H.igiene dels-Aliments j�� .. - <s j 
-246011 1 Prod-ucció de Matéries Primeres l_i¿_J _ _Q __ J 4,5 1 
246012 j-QÚímica i Bioquími.ca deis Aliments j__}_J _ _  � __ J 7 j 

segon semestre 

, Codi ¡ Assig�n_at_Ú _ra ___________ �I Cr T 1 � Cr Totals 1 
2460"611 Productes Alimentosos _______ ·- - - -- .. l___§_j� -- --6 .. l 

.. 246003T Pr�ctiques d.'Analisi d'A.lim.ents.. I_Q__J� 5 ..... ·1
246004 I Fonaments de Nutridó 1_i¿j_j2.._] 6 1 
246008 I Toxicología i Higiene dels Alim-ents l_§__j� 6 1 
24?014 I Tecnolo_gia d��s_Aliménts 1 1--Ll_ EJ 12 1 

Lliure elecció: reconeixement deis crédits deis complements de formació 

tercer semestre 

. Codi I Assignatura . 1 Cr T 1 -º!..._Ej.· Cr Totals· 1 
246000 1 Alimentació i Cultura 1 4,5 1 �.. 4,5 

.
. 1 

246Ú05 ¡:-i\JÚtricfó Af?licadá ____ .. _ ··1 �:(5T-:f,5··-· 1 ·· - 6 
... -¡ 

2,fo·o·fafsa·1Üfrública • .... 1 _____LJ =i::J -----3 
··-1 

246015rTécriologia· deis Alimeñts il l
-·

5
·-1•···-:,c-1 9 1

_ _  --_·-�-- ·1 _·0�· EÍ,,....ta.....,,tiv...,..ª�- =·-=·· ·-,,....-...,..·-...,.......,,=----�-======--'
1 =i �-----·-1 ··· 6 1 

-�-:-� _l 
__ ogt�ffva 

........ ----
-�--1_----_¡ _ __ - 1 6 1

Lliure elecció activitats i/o assignatures 

6 

uart semestre 

··codi I Assig
246006 j -Eco 
2460101 ....:..-N....:..o-'---'-.:...; 

-246016 l lnd'
-2460Ú I Qua .a.

-1 Opta. --� 

Lliure elecció: a ·, 

1.3.3. Premi extrae 

alumnes que · � · 
aplicant els c ··e · 
juny, i per l'aco 1 
vigent en cada 
cap estudiant ª~· 
del premi a u el 
ponderada supe.río 
establir criteris .-

1.4. ORGAN 

1.4.1. Calenda· e:: 
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auart semestre 
·coc1i·-·¡ ·Assf

�i
i,atura · ...... -·---····- .. -- - ...... ·----··-· j. Cr Y I CrP ¡ ·crTotalsl

246006 \ -Ecor1omia i Gestió de !'Empresa Alimentari·a ¡---5 
¡ · -:¡-···r-- --

6
--

\
24601 O j Normalització i Legislació Alimentaries r··4 ¡ · O) - j - -�(5-j
246016] lndústria Alimentaria i Medi Ambient 7__.i_j-1_] 6 1 
246017] Qualitat a la indústria Alimentaria · 7�-12.J 6 1

·· j Optativa · · ······ · ·· 
···

- ]__J==.J · 6 )
-- -- - 1 O_ptativa - . - - -- - --- --- _--=--=··:: .. �-=��-�J=� � -- - _ _ --�-=- _l

Lliure elecció: activitats i/o assignature_s 

1.3.3. Premi extraordinari de !licenciatura 

Cada curs académic s'atorgaran premis extraordinaris de !licenciatura a tots els 
alumnes que tinguin un mínim de 3 punts en la ponderació de l'expedient académic 
aplicant els criteris i equivaléncies establertes pel Reial decret 1267/1944 del 10 de 
juny, i per l'acord de Junta de Govern de 23 de febrer de 1996, o per la normativa 
vigent en cada moment (http://www.ub.edu/acad/noracad/extrard.htm). En cas que 
cap estudiant hagi obtingut aquesta ponderació, la Comissió propasara la concessió 
del premi a un deis 5 millors expedients académics, que tinguin una nota mitjana 
ponderada superior a 2,5 punts, aplicant els mateixos criteris. La junta del Centre pot 
establir criteris objectius complementaris per al seu atorgament. 

El centre obrira convocatória abans del dia 30 de novembre de cada any, indicant 
que hi podran concorre els alumnes que hagin finalitzat els seus estudis en 
qualsevol de les convocatóries legalment establertes per a cada curs académic. 

1.4. ORGANITZACIÓ DE LA DOCENCIA PER AL CURS 2004/2005 

1.4.1. Calendari escolar 

primer semestre 

1 setembre 1 2 3 4 5 6 
Sessió informativa pre-
matrícula, aula B-106, 1 Oh 

6 7 8 9 10 11 12 6-8
Matrícula admesos 1a 
llista loublicada 27/07/041 

13 14 15 16 17 18 19 . . 

Ultim dia presentació 

iustificants 

21 23 24 25 26 
Publicació 2a llista 
d'admesos 

27 28 29 30 23-28
Matrícula admesos 2a 
llista i restants 

1 octubre 1 2 3 20s-22d Periode lectiu (classes) 

4 5 6 - 7 8 9 10 

11 12 13 14 15 16 17 

18 19 20 21 22 23 24 

25 26 27 28 29 30 31 

1 novembre 1 2 3 4 5 6 7 

8 9 10 11 12 13 14 

15 16 17 18 19 20 21 
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1 novembre 22 23 24 
29 ,30 

1 desembre 1, 
6 7 8 

.13 14 ·15 
20 21 22 
27 28 29 

laener 
3 4 5 

10 11 12 
17 18 19 
24 25 26 
31 

1 febrer 1 2 

seaon semestre 

[ febrer 7 8 9 
14 15 16 
21 22 23 
28 

1 marc 1 2 
7 8 9 
14 15 16 
21 22 23 
28 29 30 

1 abril 
4 5 6 
11 12 13 
18 ·19 20 
25 26 27 

lmaia 
2 3 4 
9 10 11 
16 17 18 
23 24 25 
30 31 

1 iunv 1 
6 7 8 

13 14 15 
20 21 22 
27 28 29 

jjuliol 

1 4 1 5 6 

setembre 1 
5 6 7 

12 13 14 
19 20 21 
26 27 28 

25 26 27 

2 3 4 
.9 10 11 
16 17 18 
23 24 25 
30 31 

1 
6 7 8 

13 14 15 
20 21 22 
27 28 29 

3 4 5 

10 11 12 
17 18 19 
24 25 26 

3 4 5 
10 11 12 
17 18 19 
24 25 26 
31 

1 2 
7 8 9 

14 15 16 
21 22 23 
28 29 30 

5 6 7 
12 13 14 
19 20 21 
26 27 28 

2 3 4 
9 10 11 

16 17 18 
23 24 25 
30 

1 2 
7 8 9 

1 1 1 2 1 3 
8 1 9 1 10 

15 1 16 1 17 
22 1 23 1 24
29 1 30 1 

28 

5 
12 
19 
26 

2 
9 
16 
23 
30 

6 

13 
20 
27 

6 
13 
20 l 
27 

3 
10 
17 
24 

1 
8 

15 
22 
29 

5 
12 
19 
26 

3 
10 

4 
11 
18 
25 

8 

23d-9g I Vacances de Nada!

109-4f I Exámens 1a conv, 1er ¡ 
. 3er sem. 

9-11 Matrícula 2on semestre
1 Of-31 m Període lectiu (classes) 

21-29 

6-23

27j-8j 

1-13 

Vacances de Setmana 
Santa 

1 Exámens 1a conv. 2on ¡ 
4rt sem. 

Exámens 2a conv. 1 er i 
3er sem. 

1 Examens 2a conv, 2on i 1 
4rt sem. 

246031 
246032 
246033 
246040 
246042 -1_:_;== 

Assignatures e 

Codi \ Assig___':: 
246035 1 Ciéncia i -

. 246037 ¡-Ciéncic · -

uart semestre 

.. éodi-1 -Assig-a:-
; 2460Úl I Biotecno;,¡¡

246020 1 Disse · = 
246021 1 Dura 
246022 I' Estactes 2
24602!q-Hictr# 
246026T Métodes ::: 
246029. 1 Treb2 � 
246030 1 · Treb2 
246031 \' Treba 
246032 l --===-'-_c.;
246033 I_:.;.-===-'---=
246039 1�. ��-

. 246040 1--'-�'-'--'

Assignatures que 

Cocíi ·· ¡ Assigru 
246034 1 Aglf 
246036 \ Ciér.cie . 
246038 1 Micro . 



-- adal 

v, 1er i 

semestre 
(classes) 

conv, 2on i 

1.4.2. Oferta d'assignatures optatives 

tercer semestre 

Codi I Assignatura ..... 1i Cr. i' 1r Cr. P T cr: Totais··· 1:
246018 1 Análisi Poilinica 1coniio1 Cie1a-aüaTf181·Cfe18Me1

- --1r· -- 4- ]-·-2··r· -- 6 . l
249022 1 Estades a la lnd-ústria · - -

-
------- --ILQ___JQ�_J · · · ··12 · 1,

246023 1 Física i Fisicoguimica deis Aliments lf=.D� 6 11 
246024 1 Garántia deáualitat allaboráloriAnalitic ___ . -w--ü·- 1:· ü · 1 6 l 
246027 1 ciiagnosi dE

Í 
VirÜs i .Microorganismes en Alimerlts - ·1 � __ J_:_:_u 6 1 

246028 1 Plantes d'Ús Alimentari li�---12...J 6 1-
246029 1 Treball Práctic d'Edafologia i Quím.ica Agricola ·

I' _:Q_ __ [ __ �_J 6 · ¡
246030 1 Treball Práctic d'Enginyeria Quimica·. li _Q_�.L_:_u 6 · 1 
246031 1 Treball Práctic de Microbiolo!:iia del

·s Álimeríis - l�__Q_JLU 6 .. 1, 
246032 1 TreballPráctic deNutrició.iBromatologia -··11·· O--]i--6- I�- 6 -- ·¡:
246033 1 Treball Práctic de SalútPúbiica ----· ----- ----IÍ o·-w·- 6--·· 1; - 6 --7¡ 
24604.0 · 1 Treball Práctic de Parasitologia deis Aliments -ir 6 w·· 6 ---T - . . ··¡¡ 

----1'
246042-1' Psicologia del Comportament Alimentari __ J. -�5-]C-2,5 ··¡·-- 6 I! 

Assignatures que ofereix la UAB 

Codi I Assignatura 
- - . - -- 11 ·cr. t·1r·c·r: Ji l!·-·cr." f ota"is -· 1! 

246035 !"" éiéncia i TecnolÓgia de la Carñ- lí-4:f:"JI 3-·-7:--· 7,5 J: 
246037 t Cié_nci� i:_rec_'.:ol_CJ_§¡i� del Peix -------------!l.l]LlL]i ____ � __ lj 

quart semestre 

· ·codi 1: Assignatura ¡¡ Cr. r ¡¡ Cr. FT" Cr. Totals J!
246019 1 Biotecnologia Agroalimentária 11··-3· 1: 3---11 - 6 1i 
246020 1 Disseny i Formulació d'AÍime-ñts ---- l�...1.uc::101 6 1

1 246021 1 · Durabilitat i Envasament de ProdÜ.ctes-Alime.ñtosos7f �¡--· 2-- ··¡ :· --- 6 - 7 
24602i fEstades a la lndústria l[·-·o I[ 12-]'. 12 -71

·245·02sTHidroioiiia·· 7n--1,-2 -1: 6 I! 
246.026TMétodes Estadístics Aplicats als Aliments ILUD::7: 6 li 
246029 1 Treball Práctic d;Edafologia ¡"Química Agrícola··-·-7¡-·· o·· -¡: -6---y-- 6 . I'. 
246030 ¡·· Treball Práctic d'Énginyeria Quirnica __________ --1! -Ó ·---¡:· -

6 
--1'. - 6 -- -ji 

246031 I' Treball Préctic detvlTcrobiologiadeis A¡¡m-eñ-ts 
-

.. I'. _Q_____J8_]' - 6 I ¡ 
246032 1· Treball Práctic de Nutrició i Bromatología 

· 
l'__Q_J[_�-��-J - 6 1 

246033 1 . Treball Práciic de Salut .Pública 
-

-
-
-
¡¡ · o - e ·. 6 . ···1 � - 6 ·-¡:

246039 1 SeguretatAlimentária -···-- ---- -- --- --··-·
w

·-¡,5
·--1! {5

··1 -
. 

6 ·p 
. 246040 I' Treball Práctic de Parasitologia deis Aliments - F----=uu..J:-- - .. ---ii ··71 

Assignatures que ofereix la UAB 

, __ c:-
·
º--=d=i c-c····

'.1_--=A=s=s�ig=-ºc-:ªt=-ü:cc·;.ª==========='1�1 Cr. p li Cr. Totals 11 

' 246034 1: AéiüicÜltura - l�I 1,□:---4-.--5·----¡¡ 
246036 1 Ciéncía i Tecnologia de la Llei 11 -4,5 11- 3-]: ·7,5 ·- ·¡I

I 246038 1 Microbiologia lndústrial l1�[3LJ! 4,5 1 
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1.4.3. Assignatures optatives agrupades per materies 

El pla d'estudis de CTA vigent agrupa les assignatures optatives per materies. La 
taula següent indica el nombre maxim de credits optatius per materia que els 
alumnes poden cursar per obtenir el títol de llicenciat en Ciencia i Tecnología deis 
Aliments (BOE del 19 de desembre de 2001). 

Nom materia ... ¡ ·-Ñ0 rñaxim -- - --As·s-ig.ñatUres optatives .q .Üe . ·1 -crédits · 1credits s'ofereixen totals 
BioqÜímica i Bíofisíca deis 

Aliments 18 1 Física i �isicoquímica d.els Aliments 1 ·-
---6----·-·1 

Biotecnología Alimentária 18 1 Biotecnología Agroalimentária 1 6 · ]. 
. Estades'a la 1"ndústriá - " I 24 --¡-· - Estades a la indústria ·1 12 L -

2

-· 
Diagnosi de Virus i aitres -¡ 

¡ Higiene¡ Toxicología deis Microor¡¡anismes en Aliments 1 
6 

. 
Aliments Segurétai Alimentária 

- -·•-
6 

. ---l 

i-..,,--,.....,..---,------� · Microbiología Industrial (UAB) 1 4,5 1 
lndústria Álimentária 18 1 . . . ..Agóicuitura (UAB) - ... - y 4,5· 1 

Des�t��!�::�t d�- ... �- Disseny i F
�����l�i: 

�roductes I�,
Metod.olÓgies-AnaÍíÚqu.esT ---- 18 --- -

, 
Garantía de Qualitat al Laboratori ·¡ 5·-- -

,
. 

de Control .....,...,....,.- -�- Analitic 1 . 
. Métodes ÉstadísÍics· i Cálcul 12 

1 
Métodes .. Estadistics aplicats als 

1 
· . -6 - -

,
. 

Numéric ----�- Aliments . -- -·-·- -¡ ---- -
1 

Análisi Pol- línica i Control de 1 6 1 Productes Naturals 18 Qualitat de la Mel 

- - - - ------� ... Plantes d'Ús Alimentari 1 6 
---SanitatA

���;�
al i Salut ...... ··----

12
--·---i--------·-· 

Hidrología
·- -· --,

---- 6··-1

Tecnología Alimentária 
Aplicada 18 

Du
;���

l

��:�s
E

;�����o��
t

t ·1 6 I: 
,-,-,-C-,-

ié_n _c _
ia,....

i
_T_e_c�no_

l
_o
-
gi
,....a _ d_e_

l
_a.,.C..,a...,rn--�

, 
¡l 

(UAB) 7·5 

Ciéncia i tecnología del Peix (UAB) 1 4,5 

-- éién'é:ia í Te
cC��r

ia .. cú;·1auet---
1
-·· ---

;��
--- --¡ 

Psicología de la 
----�.I Psicología ·de·I Comportament 

1· 1comunicació 12 Alimentari 
6 

---- - --��----� 

Treballs práctics 12 

T. P. D'Enginyeria-Química 1 6 
T.P.- Microbiología deis Aliments 1 6 

T.P. Nutrició i BronÍaiologia---¡ ·---6--I 

T.P. Edafología i Química Agrícola 
T.P. Parasitología deis Aliments 
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1 · ·
· 

5
"'' -¡ 

1 6 L 

1.4.4. Horaris de el. 

primer semestre 

11-12 
12-13 

13-14 

14-15 

15-16 

17-18 

18-19 

19-20 
20-21 

Comp 
lnorg 

Com 
Bioqi 

Com 
Quim. ( 

Prod 
al! 

p· 

Complements de

MATEMATICA APU 
grups d'aquesta a 

(1) Practiques d'Hi
deis grups M1, ' 
d'aquesta assigna 

(2) Seminaris de au·
4, 11 , 18 i 25 de 
següent. 

(3) Práctiques i se 
d'octubre, 2, 9
comencen a les 

Vegeu el calenda · e 
la taula següent 



::e matéries. La 
r - até ria que els

-ecnologia deis

l - Credits 
_J totals 

� 1_6-----'I 
� _ __:::6 _ _1' 

1 -12-1 

-1 - -�--1

- -· 

6 

------
, 

7,5 1 
4,5 1 

7,5 l 
·· 6-·1

6 -·· ·1
6 1 

6 T 
6 .. ·1
6 1 

1.4.4. Horaris de classes teoriques i practiques 

primer semestre 

AULA B-106 

HORA Dilluns Dinarts Dimecres 

8-9 
Complements Complements 
Microbiología Complements Microbiología 

Complements Fisiología Complements 
9-10 

Análisi Quim. Análisi Quim. 

Complements Complements Complements 

10-11 Enginyeria Q. Microbiología Enginyeria Q. 

-----------------

Dijous 1 · Divendres 

Complements Complements 
Microbiología Enginyeria Q. 

Complements Complements 
Enginyeria Q. Análisi Quim. 

11-12 Practiques d'Higiene deis Aliments (3 setmaneslgrup) (1) -----------------
12-13 

13-14 
Complements Q. Complements Complements Q. Complements Complements 

Inorgánica Bioquímica Inorgánica Quim. Orgánica Q. Inorgánica 

14-15 
Complements Complements Complements 

Bioquímica Bioquímica Bioquímica 

15-16 
Complements Complements Complements 

Quim. Orgánica Análisi Quim. Orgánica Análisi Quim. Orgánica 
-----------------

d'Aliments d'Aliments Química i Bioq. Química i Bioq. Química i Bioq. 
16-17 deis Aliments deis Aliments deis Aliments 

. Microbiologia i Microbiología i , . Producci'ó' de 
17-18 Parasitología Parasitología MateriesPrim, Producció d'e ·. del Aliments Microbiología i deis Aliments 

----------------- :Materies "-.', Parasitología deis 
• , Prime res·· j Aliments Sem. Química i 

18-19 '• Complements 
Bioq.Alim. (2) 

Complements 
Fisicoquímica Práctiques i Fisicoquimica -----------------

I>< 
Seminaris de 

19-20 
Complements -----------------

20-21 � de Fisiología (3) � �

Comptements de Matematiques: es cobrira amb l'assisténcia a l'assignatura troncal 
MATEMÁTICA APLICADA de la !licenciatura de Farmacia. Vegeu els horaris deis diferents 
grups d'aquesta assignatura al tauler de primer curs de Farmacia. 
(1) Practiques d'Higiene deis Aliments: assignatura troncal practica. Vegeu el calendari 

deis grups M1, M2 i M3 a la !aula següent. Sessió informativa sobre el desenvolupament 
d'aquesta assignatura el divendres 15 d'octubre de 2004, a les 11 h, a !'aula B-108. 

(2) Seminaris de Química i Bioquímica deis Aliments: de 18 a 19 h els dies 28 d'octubre, 
4, 11, 18 i 25 de novembre de 2004. Vegeu el calendari de les practiques a la !aula 
següent. 

(3) Practiques i seminaris de Complements de Fisiología: 23 i 30 de setembre, 7, 14 i 21
d'octubre, 2, 9 i 16 de desembre de 2004. Tan! les practiques com els seminaris 
comencen a les 18 h. 

Vegeu el calendari de les practiques de les assignatures de Complements de Formacíó a 
la !aula següenl: 
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Curs 2004/05 ASSIGNATURES TRONCAL$ COMPLEMENTS DE FORMACIÓ 
Els horaris de les practiques varíen en !unció de l'assignatura i el 

MATÍ: de 10 ha 13 h Practiques d'Higiene deis Aliments (1) dia de la setmana. 

Amb aquest horari s'intenta perjudicar (Assignatura Troncal practica) Química i Bioquímica Depen deis complements que han de cursar e/s alumnes / 

el mlnlm possible e/s alumnes,ja que deis Aliments els horarls de les c/asses de teorla 

han de cursar obligatóriament e/s Microbiología Parasitología Lab. S01 (edifici B) 
c. FISIOLOGIA: dijous, de 18 a'21 h, diter�'nis grups complements de formació 

Lab. 1b (edifici A) Lab. S01 (edifici B) 
,, 

·•. ' 

Mes Dies Grup Grup Grup 

18 19 20 21 22 23 24 M1 M3 
octubre 

25 26 27 2B 29 30 31 M1 M2 M3 

1 2 3 4 5 6 7 M1 (M4) M3, C. MICROBIOLOGIA: 9-13 h; Lab 1a (Fac. Farmacia) 

8 9 10 11 12 13 14 M2 (M4) M3, C. BIOQUÍMICA: 9-13 h; Lab. S01 (F. Farm) 

novembre 15 16 17 1B 19 20 21 M2 M3 M1, C. QUÍMICA ORGANICA: dia 16, 9-13 h; dies 18 i 19: 10-13 
h; Unitat Química Organica (F. Farmacia) 

22 23 24 25 26 27 28 M3 M2 M1, C. QUÍMICA INORGANICA: 10-13 h; Dept. Química 
lnorganica (F. Farmacia) 

29 30 1 2 3 4 5 M3 M1 M2, C. QUÍMICA ORGANICA: dia 30 nov, 9-13 h; dies 2 i 3 des.: 
10-13 h; U. Qulmica Organica (F. Farmacia) 

6 7 8 9 10 11 12 (M4) C. ANALISI QUÍMICA: 10-13 h; Dept. Química Analllica, (F.
desembre 13 14 15 16 17 1B 19 (M4) Quimiques) 

20 21 22 (M4) 

El grup (M4) s'obrira només quan en els grups M1, M2 i M3 no quedi cap pla!;a lliure. 

(1) Practiques d'Higiene deis Aliments: assignatura troncal practica. Sessió informativa sobre el desenvolupament d'aquesta assignatura el
divendres 15 d'octubre de 2004, a les 11 h, a l'aula 8-108.
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,
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N 

segon semestre 

AULA 8-106 

,, 

ii0�4. Dilluns Dilmarts 'Dimecres Dijous_- 1 , Divendres 

10-14 Practiques d'Análisi d'Aliments (3 setmanes/ grup) (1) 

14-15 

15-16 >< 
Fonaments de 

Tecnología Tecnología Nutrició Tecnología 
------------------- Aliments 1 Aliments 1 Aliments 1 

16-17 Toxicología i Toxicología i 
-------------------

Higiene Higiene 

X
Productes Productes 

17-18 
Alimentosos Aliments Alimentosos Aliments 

18-19 
Fonaments de Productes . Fonaments de Productes 

Nutrició Alimentosos Nutrició Alimentosos 

PRÁCTIQUES ASSIGNATURES TRONCALS 

Curs 2004/05 MATI: de 10 ha 13 o 14 h 

Práctiques Análisi 
d'Aliments (1) Fonaments de Tecnología deis 

Segon semestre (Assígnatura Nutrició Aliments 1 

Troncal práctica) Lab, S01 (edíficí B) Laboratorí de la Fac. 

Lab, S01 (edífici B) 
Quimiques 

Mes Díes Grup Grup Grup 

14 15 16 17 18 19 20 M1 
febrer 

21 22 23 24 .25 26 27 M1 

u 28 1 2 3 4 5 6 M1 

7 8 9 10 11 12 13 M2 

mar!, 14 15 16 17 18 19 20 M2 

21 22 23 24 25 26 27 SETMANA S_ANTA 

28 29 30 31 1 2 3 M2 M3 

4 5 6 7 8 9 10 M2 M1 : (M4) 
: 

abril 11 12 13 14 15 16 17 13,14 i 15 M1 : M2 M3 

18 19 20 21 22 23 24 M3 M2 (M4) 

25 26 27 28 29 30 1 M3 

2 3 4 5 6 7 8 M3 

9 10 11 12 13 14 15 (M4) 

maig 16 17 18 19 20 21 22 (M4) 

23 24 25 26 27 28 29 (M4) 

30 31 

El grup (M4) s'obrira només quan en els grups M1, M2 i M3 no quedi cap pla�a lliure. 
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(1) Practiques d'Analisi deis Aliments: assignatura troncal practica. Vegeu calendari deis 
grups M1, M2 i M3 al quadre corresponent. Sessió informativa sobre el desenvolupament 
d'aquesta assignatura el dia 10 de febrer de 2005, a les 12 ha l'aula B-106. 

tercer semestre 

AULA B-108 

Garantía Qualitat 
Garantía 

Plantes d'Ús Lab. Analític (1) 
13:30-14:30 Qualitat Lab. 

Analitic (1) 
Alimentari (2) Plantes d'Ús 

Alimentari (2) 

14:30-15. 

15-15:30 
Tecnología Tecnología -----------------

15:30-16 Aliments 11 (4) Aliments 11 (4) 
----------------- Analisi Pol·linica 

16-16:30 Alimentació i Control de Qua/. 
-----------------

Cultura de la Me/ 
16:30-17 Nutrició 

-----------------

17-17:30 Aplicada 
-----------------

17:30-18 Física i Física í 
----------------- Fisicoquimica Fisicoquimica 

18-18:30 Diagnosi de deis Aliments deis Aliments 
----------------- Virus i a/tres 

18:30-19 Microorg. en 
----------------- Salut Pública 

19-19:30 Aliments (3) 

(1) Garantía de Qualitat al Laboratori Analític: aula B-206.
(2) Plantes d'Ús Alimentari: aula B-207

Plantes d'Ús Garantía Qualitat 
Alimentari (2) Lab. Analitic (1) 

Tecnología 

Alimentació i Aliments 11 (4) 

Cultura 

Nutrició Aplicada 

Diagnoside 
Virus i a/tres 
Microorg.en 
Aliments (3) 

Salut Pública 

(3) Practiques de Diagnosi de Virus i a/tres Microorganismes en Aliments: 13-17 de 
desembre de 2004, de 9 a 13 hores, al laboratori 11 de la Facultat de Biología 

(4) Practiques de Tecnología deis Aliments 11: aula d'informatica de 10-13h 
grup M1: del 8 al 19 de novembre de 2004 
grup M2: del 22 de novembre al 3 de desembre de 2004 

En cursiva, /es assignatures optatives. 

14 

1 

quart semestre 

HORA Dill 

12-13 
Biotecnc 

Agroa/im, 

13-13:30 
------------

13:30-14 
------------

14-14:30 Sem. Qu 
------------ lndústria 

14:30-15 (2) 

15-16 
Qualitat 

lndústria 

16-17 

Normalit 
Legisl. Al 

17-18 

Hidrolog 

18-19 Disseny, 
Alime, 

19-20 
Disseny, 

Alime, 

20-21 > 
(1) Hidrología: aul 
(2) Sem. Qualitat ;

dia que comence 
(3) Qualitat a la In;

27 de maig de 2( 
(4) Métodes Esta, 

6 i 20 de maig de 
(5) Seguretat Alim 

En cursiva, les assigr 



Saantia Qua/itat 
...;u. Analitic (1) 

-ecnologia 
ents 11 (4) 

ió Aplicada 

Salut Pública 

13-17 de 

I 

.i 

1 

quart semestre 

AULA 8-108 

12-13 

13-13:30 ------------
13:30-14 ------------
14-14:30 Sem. Qualitat 

------------ lndústria Alim. 
14:30-15 (2) 

Qual itat a la 
Economía Qualitat a la 

15-16 lndústria Alim. 
Gesl Emp. lndústria 

Alimen. Alimen. Economía 
Gest. Emp. 

MétodesEst. 
Normalització Alimen. Aplicats 

Aplicats Qualitat 16-17 Legisl. Alimen. Aliments 

· Normálització Alim. lndústria 

Legisl. Alimen. 
Aliment. div. alterns 

lndústria lndústria lndústria div. alterns (4) 
17-18 Alimen. Medi Alimen. Medi Alimen. Medi (3) 

Ambient Ambient Ambient 

Hídrologia (1) Hidrología (1) 

18-19 Disseny Form. 
Disseny 

Métodes Est. Hidrología (1) 
Aliments 

Form. 
Aplicats Alim. 

Disseny Form. Aliments 
19-20 Durabilitat Durabilitat 

Aliments 
Envasament Envasament 

Productes Productes 

20-21 Alimentosos Alimentosos 

(1) Hidrología: aula B-201
(2) Sem. Qualitat a la lndústria Alimentaria: els professors de l'assignatura informaran del 

dia que comencen els seminaris i l'horari deis mateixos. 
(3) Qualitat a la lndústria Alimentaria: 11 i 25 de febrer, 11 de mar9, 1, 15 i 29 d'abril, 13 i 

27 de maig de 2005
(4) Metodes Estadístics Aplicats a/s Aliments: 18 de febrer, 4 i 18 de mar9, 8 i 22 d'abril,

6 i 20 de maig de 2005
(5) Seguretat Alimentaria: aula B-201

En cursiva, les assignatures optatives. 
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1.4.5. Professors i coordinadors de les assignatures 

rimer semestre 

1 COM_PLEMENT S AULA l HORARI 11 PROFESS�RS-- 1 DEPARTAMENT
1 teoria , �-------'·' .�-------------------------' 
1 Analisi Química 1: B-106 I' dll, dé i dv: 9-10h 11 Ange ls Sahuguiiio ··· 1 D. Química Anal ltica (Fac. Quimica) · . ¡: � ana I dll de i dv: 14-15h ! ¡• . . 

. . 
¡ Broqulmrca �: ' dm: 13_14h I Dolors Serra ·

_
D_ ._s_,o_ q_u_lm

_
,c _a _(F_ a_c_._F _ar_m_a_c_,a_) 

______________ � 

;
�: 

1 Oriol Va lls (coord.), M. i 
Fisicoqulmica · B-106 dm i dv: 18-20h 

I 
Antonia Egea, Ma. Luisa 1

1
. D. Fisicoqulmica (Fac. Farmacia) 

¡! ; García 

·�-------------------------'i Fisiología 1: B-10L) dm: 8-10 h 11 Carme Vi lla li D. Fisiología (Fac. Farmacia) . 1 

¡ Enginyeria Química ; B-106 J. /�'.1�� :��1 ��9 h ! David Curcó Ji D. Emgimyeria Química iMetal· lurgia (Fac. Química) 
.I 

; Matematiques J; ve�e

li
����is

F�
r
���

i
:tica I Xavier Jarque Ji D. Mate matica Aplicada i Ana lisi (Fac. Matematiques) 

¡ Microbiología J• B-106 J: dl
d�� ¡1��1�

-
� 

h I Nuria Rius J! D. Microbiología i Parasitología Sanitaries (Fac. Farmacia) 

1 Química lnorganica I B-106 1 di, de i dv: 13-14 h 11 Montserrat Gómez li D. Química lnorganica (Fac. Qulmica) 

:�• di d . d . 15_16 h Mercedes Amat (coord.), 1 Química Organ ica f i B-106 , · �:' 1;:14 h I Carmen Escolano, Nuria ; D. Farmacología i Química Terapéutica (Fac. Farmacia) 
1, .: : �: L_lo_r ________ �·------------------ -------�, 

PRAC TIQUES 1 LABORATORI 

i Análisi Química 1, Fac. Química (a determinar) 
'. Bioquímica I' Fac. Farmacia, Lab. S01 
r Fisiología 1: Fac. Farmacia (a determinar) 
Microbiología 1: Fac. Farmácia, Lab.1a 
Química Inorgánica 1 Fac. Farmácia, Dee. Q. Inorgánica 

Química Orgánica ¡. Fac. Farmacia, Unitat Q. Orgánica 

I: DIE S I HORARI ¡: PROFESSORS

11 de l 9 al 17 de desembre: 10-13 h 11 Angels Sahuguillo 
1 de l 8 a l 12 de novembre: 9-13 h 1, Do lors Serra 
1· dj: 18-21 h (diferents grues) 1, Carme Villá 
1 de l  2-5 de nove mbre: 9-13 h (dm: 10-13h) J; Nuria Rius 
1· de l 22 al 26 de novembre: 10-13 h l I Montserrat Gómez 

I
' M1: 16 nove mbre:: 9-13 h; 18 i 19 novembre. 10-13 h ¡: Mercedes Amat (coord.), Carmen 
: M2: 30 novembre.:9-13h. 2 i 3 desembre: 10-13 h , Escolano, Nuria Llor 

16 

ATENCIÓ: els alumnes que hagin de fer els complements de Microbiologia, s'han de matricular del grup MJ de l'assignatura troncal 
practica PRÁCTIQUES D'HIGIENE DELS ALIMENTS. 

ASSIGNATURES 
__JRO NCALS (teoría 

j AULA¡, HOR ARI ¡: PROFESSOR S . 
j
i_o_E_P _A_R_T_ A_M_E _N_T ___________ �

11 
i¡
1, 
1¡ 
J¡
11 

,1 � 
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Uloqulnilco / 1 oc. 1 orr11óclo 1 LolJ, S01 -_/_�_ del O D!J _2 do novombro: 0-·I3 11 _ UJolors Son 
Flsiologia / Fac. Farmacia (a determinar) 1 dj: 18-21 h (diferents grups) I_C_ a_r_m_e_V_i _llá _________ � 
Microbiologia I Fac. Farmacia, Lab.1 a I del 2-5 de novembre: 9-13 h (dm: 10-13h) L Núria Rius 1 

· Qulmica Inorgánica 1 

Química Orgánica I; 
Fac. Farmacia, Dep. Q. lnor�; del 22 al 26 de novembre: 10-13 h ¡, Montserrat Gómez 1 

Fac. Farmacia, Unitat Q. Orgánica li M
�

:
2��������

r

:���9�;3�; ,
1

� i ;���:��r�
e

; 6-�-; � 
h 

i �:���
d

n�� ��r�� L���
rd

·
)
, 

Carmen 
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ATENCIÓ: els alumnes que hagin de fer els complements de Microbiologia, s'han de matricular del grup M3 de l'assignatura troncal 
practica PRACTIQUES D'HIGIENE DELS ALIMENTS. 

ASSIGNATURES . ¡ AULA I HORARI I PROFESSORS DEPARTAMENT 
1 TRONCALS teoria 1 

_ 
Qulmica i Bioqulmica l B 106 1 di, de i dv: 16-17 h; Josep Boatella (coord.), Francesc D N t . .  6. B t I . (F F á · ) 

1 deis Aliments i -
d ': 1 8-19 h Guardiola . u r1c1 1 roma o og1a ac. arm c1a 

Producció de Materies : 8_,"o6 1 
di: 17-19 h i Robert Cruañas (coord.), M.A Garau, D. ProdÚctes Naturals, Biologia Vegeiál i Edáfologia (Fac. ¡

Primeres I dv: 17-18 h Dolors lzauierdo, Cristina Conill �F�a_r""m""á""c"""ia
,_
,) ________________ ___, 

Análisi d 'Aliments li B-106 1 dm i dj: 15-17 h 1 
:���!/

1

;odony (coord·), Josep D. Nutrició i Bromatologia (Fac. Farmacia) 
1 

MicrobiÓlogia i I 
B 106 1 dm i dj: 17-18 h;· N' . R. ( d ) 1 b I d  M t 1• ¡

1
_ 
D. Microbiologia i Parasitologia Sanitáries (Fac. 

J Parasitolo ia Aliments : - de: 17-19 h una ius coor ·' sa e e on ° iu 
l�F...ca:c.r:.c.m:.::á:.::c:.::ia,__,) ____ _ _ _ _ _______ __J 

i_ Practiques d'Higiene 
J
i._; veure horaris deis grups M1, · 

1 
I
F
sab

fá
el de

M
Mon

d

toliu
B

(co
1

ord.), M
N
a_ri_bel 

¡
1
, 
D. Microbiologia i Parasitologia Sanitáries (Fac. 

1 
' deis Aliments ' M2 i M3 8

ªr 

1
n, erce es er anga, una : Farmacia) 

�a 

sec,on semestre 

'ASSIGNATURES 
'TRONCALS (teoria HORARI 

�···

¡ 

l �------� 
PROFESSORS DEPARTAMENT 

, Tecnologia deis Aliments 1 j; B-106 1: di, de i dv: 15-17 h I Carme González (coord.), Alicia Maestro I D. Enginyeria Química i Metal·lúrgia (Fac. Quimica) 

Productes Alimentosos 1: B-106I¡ �� 1�:·:\7¿!
1

8
9 

h� Carmen López (coord.), Abel Mariné I D. Nutrició i Bromatologia (Fac. Farmacia) 

¡ Fonaments de Nutrició IJ B-106 li d i 
�f

e
�;

-
��� 

h, 1 Rosa Lamuela (cord.), Teresa Veciana I D. Nutrició i Bromatologia (Fac. Farmacia) 
1 - �-�----� - ' - -

' Toxicologia i Higiene deis í 8_106 ¡r_ d 
. d'· 16_1 8 h ¡• Abel Mariné (coord.), Mercedes D. Nutrició i Bromatologia i D. Microbiologia i 

'Aliments l I 
m I J. _. Berlan a Parasitologia Sanitáries (Fac. Farmacia) 1 

Practiques d 'Análisi deis j veure horaris deis grups M1 , �
ra

d
ncesc

C
Guardio

�� 
(coor

i
.), R

�
fáel 

1 Al' t M2 i M3 1 o ony, armen pez, osa amue a, 
1 

imen s i , Cristina Andrés, Montserrat Riu 
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tercer semestre 

ASSIGNATÜRES. ·.• AULA 1 · HORARI ·
1 

PROFESSORS · 
1
:. ¿EPARTAMENT 

- -· 

·1 , TRONCAL$ teona . .�-----------�·'-; --- ---- -- - - - - - ---- -�· 
Tecñologia-dels AHme-nts ' B-1081 di d . d . 15·�� h ·1 Santiago E

·
splugas (coord.), 'D. Enginyeria Química i Metallúrgia (Fac. Química) i D. 

11 : 1 
' m I v. . . Susana Buxaderas, Elvira Ló ez Nutrició i Bromatología (Fac. Farmacia) 

Nutrició Aplicada .l B-108 ·1 di¡· dv:· 16--18 h .
. 

1 María- lzqÜiercio· ·-- ··- --·- - .. - 1 D. NÚtrici6 i Eiromatologia (Fac. Farmilcia) 1 

Ar t 'ó'C lt ······ 
1
:

. B 108r
·· cim:·1e�1Ttii - ··1!�·-. ·

;.
t .. ·- .. -··-·- ···¡ b.Aiitropoiogi8CulÍÜraliHistória d'Africa .. iAmériCa"

{
F.ac.· ,men ac, ' u ura .' - : dj: 15·17 h .: esus on reras . Geografía i Historia , 'B, d . 18.30_19.30 h . Miriam Fuentes (coord.), Ramón , 

1 Salut Pública I B-108 m
dv: 1·8_19:io h 

1 
! Canela, Ang�la Domlnguez, : D. Salut Pública (Fac. Farmacia i Fac. Medicina)) 

L'========-== ··
-
· ... _: - -·----·-- 1 Esteban Salto ···'·· _ .. -

··· 
--·-····· 

�·����T��;�
R

�ha_J��-L�_] HORARI l!PROFESSORS ---·---·-11 DEPARTAMEN
�--··-----·· 

1 
1 Control de la Qualitat de � B-108 dm: 15-17:30 h!

. 
Maria Suárez ! D. Prod�ctes Naturals, Biología Vegetal i Edafología (Fa;-i 1 Anahs1 Pollírnca 1 ·B I' ¡

r 
. - - . - ... 

la Mel ¡ _ __ ____ _,¡ : Farmacia) 

[;É�,:'�'::�:::� · 1 B· 1 o, ] ·-�j \����� h ;-- i �i:: Glroaés· ,�;; ;: Joaa r� M,��blc<ogl: -,,,: �,:,,,) 

�--- · ······ 

1 

1 ����
c

!1\�����química ¡ B-1��J
-

d:�;:�6.���ci h I Joan Estel;i��-(c
·
�;i��riol Valls : ���isi;���ímica (Fac. Farmá�;�) 

] 
Garantia deQualitat la 1□ -:::-�:·1, dl,dc i dv:13:30- ¡--- . ¡•·-·-

---·-- - 1 
':!�oratori Analitic -·--·-· �

� 14:30 h i 
Roser Rubio 

. . 
D. Química Analitica (Fac. Qulmica) 

[: 

Plantes d'üs Alimentari i B-207 l i dm, de 1
. 
dj: 13:30- 1 ! Caries Benedí (coord.), Anna ..

. 
o:Pr�ductes Naturals, Bio

.
iogia· Vegetal i Edafología (Fac. H 

========='.·--·-··-- !·-·-··- 14.30 h _; Rov1ra Farmacia) 
Psicología del 'B! -··--- 1 ·1 ··· ---···· 
e rt t , i dm i dj: 11:30-13.30 : 

. 
?mpo a_men ¡ B-108 : h ¡' Humbert Boada D. Psicología Básica (Fac. Psicología) 

l'=Ah�entan �I _ _ _ _ _ _  __,. _ ... . . . - ·
·--

· " ·  =·····=·=·=--ce.=�=-=--.-. . -. -.. -.. --.-... -._-_...J. '-="�� .. = .. -.. -.-.-.. -. -.. -.-.. -. - - -.. -. --.---_ 
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ASSIGNATURES I 
· .. - .... - · -·-·· 

T
- ·-- · -

i OPTATIVES PRÁCTIQUES LLOC
1 
PROFESSORS

1 

DEPARTAMENT

·1 
- . 

Estades a la lndústria , Laboratoris, lndústries : ����!/
1
;odony (coord•l, Josep D. Nutrició i Bromatología (Fac. Farmacia) 

1 

• Treball Práctic d'Edafologia i I · �nitat d'Ed�fologi;;-(F;c, I �
i
t

i
h
el J��

ot�coo:.), Jº�sert ·· 
¡
;·D. �rod:��;s Natura Is, Biología Vegetal i Eda;ologia (Fac. ·

1 . Qulmica Agrícola 
' 

Farmacia) . 
T

�:,-� 
s er ue as, ose ,na · ! Farmacia) 



1'•11111111111111111 
l:011lJHllhtt111111I 
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i ����T�t:g���TIQUES LLOC 
·
-- - 1; �ROF��-���� - - -·--

l�-��A��A-�EN� 
· · ..

. · 

1: 

Estades a 1� ,;�ú�t�;;·-
-
- - ··1. Laboratoris, lndústries · 

:af
�

e{I 
Codoñy (cooícl.), Josep . D. Nutri ció i Bromatología (Fac. Farmacia) 

-,· 

-----------�-. ! oa e a �· ----------- - - - ------� 

, Treb�II ��;cti c �:����I�-;�- i • Unitat d'Edafolo;i;;-iF; c. �ifÚ
h
el : ·��cit¿coo�d.), �

onfért . D. Productes Naturals, Biología Vegetal i Edafología (Fac. 
; Qulmica Agrícola 

' 
Farmacia) . 

T
O� ' 5 er ue as, ose ina · ! Farmacia) 

1, ·-··-----
·
-· ··----

__ :--:,--=::========:' a 1as _ -···--
___ ; . . .. . . .. . . ···-

· 
. 

1 
¿

e. � rae ic nginyena d'Enginyeria Qulmi ca i David Curcó ! D. Enginyeria Qulmica i Metallúrgia (Fac. Química) , T b II P . r d'E . . Departament 

I; 1 
uimica 

I Fac. Quími ues 
;=:===========�¡ 

I ¡ Trebal l Practic de Microbiología Unitat Microbiología ¡ Núria Rius (coord.), M. ngels; ;= o
=

. M
=

ic =ro=b
=

io=l
=
og

=
i

=
a=i

=
P

=
a

=
ra...,s

=
it

...,
Ó-=lo

cc:
g_:::-ia=s

=
a=n

=
it=a

=
ri

=
es=(F

=
a

=
c=.-=·cc . = -=-,==I 

deis Aliments Fac. Farmacia ! Manresa, Ana Mar ués ! Farmaci a) ¡. r· ·--------- · ------ ------- ----- r··-·-· --·-- ,----- - - - -- ·- · ---·---------- ,.....-- --- - · ··- 11 1 T b II p 8 f d N 1 . . . . ' Dep. Nutrició i i i 

1 B
re ª 

1 
( c ,c e u ricio 1 , Bromatología (Fac. 1 Susana Buxaderas (coord.) ¡ D. Nutrició i Bromatologia (Fa c. Farmacia) , roma o og1a , Farmacia I t 

IíTreball Practi c de Parasitología- Unitat Parasitología ¡ Isabel de Montoliu, Mercedes =I o
=

. M
=

i c =ro
=

b
=

io
=

1
=
og

=
i
=

a=i
=
P
=

a=ra:-:s=it
=
o=1o=g=ia=s

=
a=n

=
it

=
a

=
ri

=
e

=
s

=
(F

=
a

=
c

=
.=

=
===I 

· deis Aliments _ 
1 
____ Fac. Farma_c�- ���rl_:_ª____ 

. 
1 Farmacia) _ _ . .. _ I

¡ 

1, u ·1 t s ¡ 1 p • bl' 
]

' Mmam Fuentes (coord.), Ramon 
Treball Practic de Salut Pública : (� ª ; u 

a
u. '¡ª 1 Canela, Angela Domínguez, D. Salut Pública (Fac. Farmacia i Fac. Medicina) 

¡ ac. arm cia l � E_ s_t _eb_a�n�S �al _to �· - - - ----� 

.ASSIGNATURES r�LAl- HORARI 
1
11 p�º

. 
FES

_
sº

_ 
RS 

. . 
DEPARTAMENT OPTATIVES UAB 

c,.I ===-======-c=•L,. =-e-===--=-=-�::--:::==-===;;-===-=:--:= 

I
:����==

og
iade-1-- � -J d

�:: ���b � 
í 

J _Mont�e�r�t ��r-M�;, __ �;sep ��ste
__ . _ . .... 

. . 
. 

i.
��

cía í Tecnología del 0.._,, __ �. �d=I: =9·=1=1 =h==-�J\ 
R

���
s

-�
la

_ 
.1 o. Ciencia Animal í deis Aliments (�AB)
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uarl semestre 

. ASSIGNATURES 
. TRONCALS (teoría ¡ AULA I HORARI .. 1: P��FESSO�S ]'. DEP����M��� 

Q l·t 1 1 1 d' t· d' dl:14-16 h;dm:15- ,J X p ( d )  E . ua I a a a n us na 1-
. 

B 108 16 h. d 11 . 16 can . ermanyer coor . , nnc 

1 
0 N 1 . .6. 8 t 1 . (F F ,. . ) Alimentaria 

1 - : 

1 
\� �

rns. - , Riera . u nc1 1 roma o og1a ac. armetcia 

Normalització i lc,B"'108ºI' dl:16-18hi lx · M h d loo !Ad ''t t' ·o tP l(F o t)Le islació Alimentaries L'.::'.J' de: 16_17 h av,er ac a o . re m1n1s ra 1u I re rocessa ac. re 

Economía i Gestió en 1 ºB rn 1080 1 · dm: 15-16 h i I• p I M' -111 1 0 E · · 0 ·t ·ó d'E (F E · ) - l'Em resa Alimentaria � dj: 15_17 hi a orna Irav1 es . conomIa I rgani zacI mpreses ac. conom1a 

lndústria Alimentaria i 
¡ B-1081 dm de¡ d·: 17_18 h 1• M.Antónia Garau (coord.). Robert O. Productes Naturals, Biología Vegetal i Edafología (Fac. 

1 Med1 Amb1ent ' J , Cruañas Farmacia) 1 

ASSIGNATURES , 'AULA I; HORARI 1:. 
P�OFESSORS · 1

1 
DEPARTAMENT OPTATIVES teoria ¡ -�· --,------,----- -�.•�' ----- - ---------------�:

Biotecnología . . B-108 11 di de¡ dv: 12_13 h ¡: Mercé Bonfill (coord.), M. Teresa 'O. Productes Naturals, Biología Vegetal i Edafología (Fac. · 
. Agroal1mentana �: ' _: P1ñol 'Farmacia 

Seguretat Alimentaria ¡ B-108 I! d�3:��'.1t3�v: : �����
men Vidal (coord·), Abel . O. Nutrició i Bromatologia (Fac. Farmacia) 

¡¡�· 

¡ Josefina C. Tapias (coord.), . 0 p d I N 1 1 B. 1 • v t 1 · Ed f 1 · (F Hidrología · B-107 ¡ dl,dcidj:18-19h :Montserrat Folch,EstherHuertas, :
F

. r
� u

)
es a ura s, 10ogia ege a I a o ogia ac. 

- - ------�-· i 'Mi uel Sal ot �ª_
rm 
__ 

cI
_ª __________________ J 

����r;:n::ormulació j B-108. 1: di i dm: 18-20 h I Pere López Alegre! . ¡: O. Nutrició i Bromatología (Fac. Farmacia) 
., 

Métodes Estadlstics '

¡ 

B-108 1 dm: 16-17 h; i 
. ¡¡ . . , . . .

aplicats als Aliments . aula de: 18-19 h 1 , Miguel Angel Canela O. Matemat1ca Aplicada, AnáhsI (Fac. Matemát1ques) 
- -------�¡ mform. ! dv. alterns: 15-18 h ' .'.�· _____________ ____ _ 
· Ourabilitat i Envasament i ºB 1 1nooa 1 

1
¡ d . d. 19 21 h 1· E . R' 1· 0 N 1 · -6 · B 1 · (F F · ) Prod. Alimentases �1 

e I J: - . nnc Iera ; . u rIcI 1 remato ogIa ac. armacIa 

20 

: ����!�����_c��QUES LLOC 1: P�DFEssoRs
__ 

--··-
_
·--

_ 
I
! 
;;EPARTA�ENT j 

1 Estades a la lndústria I Laboratoris, lndústries Josep Boatella (coord.), Rafael · O. Nutrició i Bromatología (Fac. Farmacia) 
! __________ __j ¡ Codony 1 

� 



1
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Í ASSIGNATURES 
i OPTATIVES PRÁCTIQUES 
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11,,1111 111.1 111 / 11111! ltl-11,1 
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LLOC -- --¡ P�OF����RS
---------- -

1 ¡¡,¡;¡a�110 

]¡ �-��ARTA�ENT

J��t��es-a ia ;ndústria - 1 Laboratoris, lndústries · J
C
os

d
ep Boatella (coord·), Rafael J D. Nutrició i Bromatología (Fac. Farmacia) 

, -�- ---- --��' _ o_o_n�y--- --- - - -�
-
'--------- - - - - --- - - - -�-� 1

[ �r;�a;;-�;�-�t��-�.�;����gi�-¡ - -1 Unitat d'Edafologia (Fac. -�¡t-é�-!ª[�ottio�éiT 
J
Mon�sert O. Productes Naturals, Biología Vegetal i Edafología (Fac. 

---· ------·----

1 Quimica Agrlcola 
J 

Farmacia) , T� i�s' 
s er ue as, ose ma · Farmacia) 

, -- -
.. · 1 

- ------· . --------- ·- ·---- - - ���==-==: 

1 
T b II p . f d'E . . Departament 
et· 

� rae ,e ngmyena d'Enginyeria Química , David Curcó D. Enginyeria Química i Metallúrgia (Fac. Quimica) 
11 uim,ca 

Fac. Quími ues 
1 Trel:Íall Practíc de Microbiologia-1 Unitat Microbiología ! Núria Rius (coord.), M. Ángéls - D. Microbiología í Parasitología Sánitaríes (Fac. 
1 deis Aliments I Fac. Farmacia ' Manresa, Ana Mar ués LF..cac.cr�m---'a�c ---'ia_,_)�-��-��=cc==--=-===-======= 

[

I 

�reball
t �

ractic de Nutrició i 1 Br���i:i�;�\t��--- Susana Buxaderas (coord.) O. Nutrició i Bromatología (Fac. Farmacia) roma o og1a I Farmacia 
1 Treball Practic de Parasitologial Unitat Parasitología Isabel de Montoliu (coord.), D. Microbiología i Parasitologia Sanitaries (Fac. 
¡1 deis �liments I Fac. Farmacia -

, 
Mercedes Gracenea Farmacia) 

!i · Miriam Fuentes (coord.), Ramón Unitat Salut Pública 
(Fac. Farmacia) Treball Practic de Salut Pública 11 Canela, Angela Domínguez, D. Salut Pública (Fac. Farmacia i Fac. Medicina) 

Esteban Saltó 

:-ASSIGNATURES [Au��r·---�ORARI I PROFESSORS 11 DEPARTAMENT
----

I
! loPTATIVES UAB 1 ;:::=========:-=::I 

l! -��icultura __ l[_�_s-�x:·-·dl _ í_dfTl: 12-1_3 h I Maite Carra_ssón ·-1:E��iol���A�ifTla�:��_g��ali Eco�ogia (UAB) -- - I' 
! �it��;a i Tecnología de 0! di: 9-11 h; de: 9-10 h] �i:;���-�:�ra Guarnís, Antonio j D. Ciencia Animal i deis Aliments (UAB)

[�icrobiologia indústrial lc:I[Ji -- ---cif!�13h--7 Jord_i �as J! D. Genética i Mi�robi�_logi�_\!-1��)

21 
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1.4.6. Calendari d'examens Assignatures e 

Assignatures de 1er i 3er semestres: primera convocatoria 

Dia Horc 
1er curs 2n curs juny ma! 

Dia Horari Comolements i Troncals Troncals i Optatives 
gener mati Como/. Análisi Química 

10 tarda Como/. Microbioloaia 

3 tard 
-'4 

:5· 

11 
mati 
tarda Alimentació i Cultura 

mat 
6 tard 

12 
mati Como/. Bioauimica 
tarda Como/. Fisicoauimica 

13 
mati Como/. Matemátiaues Garantía Q. Lab. Analitic (1) 
tarda 

7 
ma! 

tard 

14 
mati Como/. d'Enainveria Química 
tarda 

mal 
8 tard 

15 

16 ---

. .

17 
mati Como/. Fisiología 
tarda Como/. Química Orgánica Análisi Pol·/inica i C. Qua/. Me/ 

18 
mati 
tarda Nutrició Aplicada 

19 
mati Comp/. Química Inorgánica 
tarda 

20 
mati 
tarda Producció Matéries Primeres 

21 
mati Psicoloaia Comoort. Alimentari 
tarda 

22 . 

9 
mal 
tard 

10 
mal 
tard 

:• . .1-1.'" 

--,··,12.•. 

13 
ma1 
tard 

14 
ma1 

� 
15 

mal 
� 

-· 

23 .. , 

mati 
16 

mal 
� 

24 
tarda Salut Pública 

UAB-Ciéncia i Tecnoloaia Peix 

25 
mati 
tarda Quim. Bioquímica Aliments 

17 
mal 

� 
-·-1JL 

'19 

26 
mati Plantes d'Us Alimentari (1) 
tarda 

27 
mati UAB-Ciéncia i Tecnología Carn 
tarda Física i Fisicoquimica Aliments 

28 
mati 
tarda Microbio). Parasitol. Aliments 

29 . 

20 
mal 

� 
21 

mal 
� 

22 
mal � 
tard 

30 

31 
matí 
tarda Tecnoloqia Aliments 11 

23 
mal 

e---
tard 

febrer mati (1) Assignatures
1 tarda Análisi d'Aliments 

mati 
2 

tarda Diagnosi Virus i a/tres 
Microorg. en A/iments 

3 
malí 
tarda 

4 
matí Práctiques d'Higiene Aliments 
tarda 

(1) Assignatures optatives comunes amb Farmácia 

22 



Assignatures de 2on i 4rt semestres: primera convocatoria 

1er curs 2n curs 

Dia Horari Troncals Troncals i Optatives 
mati 
tarda Hidrologia (1) 

6 
tarda 

7 
mati 

tarda 
mati 

8 
tarda 

9 
mati 
tarda 

Practiques d'Analisi 
d'Aliments 

Productes Alimentosos 

Economía i Gestió Emp. 
Alimen. 

Métodes Est. Ap/icats Aliments 

Durabilitat Env. Prod. 
Alimentosos 

10 
mati 
tarda Normalització Legisl. Alimen . 

. 1 f· . ,. ,., .. •••.e' i ·,",i f., .'.':( ,: .;,.:;"'�';";,,,/,:?.i'.:'°;-•.' ;,:,>:··';'.· .'. :{'/,t()'.i/i:'.,,} :r· ... _:,,.; ., :,; :; •. ,',;"; 

·
."·.12.: .,., ... <, ··::.:·:'./;:Jr.\:'.I:>:., ,,,<•n,,a·,·•· J : .:cc-,,;,.•c :'!' :;.,-.áa{Vi•7-,a;;';.·:;-- ,, ·.r.,:· ... :·U·" .ii":,, 

13 
mati 
tarda 

14 
mati 
tarda 

15 
mati 
tarda 

16 
mati 
tarda 
mati 

Toxicoloaia i Hiaiene Aliments 

17 
tarda Tecnoloaia Aliments 1 

· 19:: 

20 
mati 

tarda 

21 
mati PAU 
tarda 

22 mati PAU 
tarda 

23 
mati 
tarda Fonaments de Nutrició 

(1) Assignatures optatives comunes amb Farmacia 

23 

UAB-Microbiologia Industrial 
Biotecno/ogia Agroa/imentária 

lndústria Alimen. Medí Ambient 

Seauretat Alimentária (1) 

PAU 
UAB-Ciéncia i Tecnoloaia Llet 
Qualitat lndústria Alimentaria 

PAU 

PAU 
Dissenv i Formulació A/iments 

UAB-Aaüicultura 



Assignatures de 1er i 3er semestres: segona convocatoria 

1er curs 2n curs 

Dia Horari Comp/ements i Troncals Troncals i Optatives 
juny mati Compl. Bioquímica 
27 tarda Comp/1. Fisicoquimica Salut Pública 

28 
mati 
tarda Quim. Bioquímica Aliments Física í Físicoauim. Aliments 

29 
matí Compl. Análisi Química 
tarda Compl. Matematiques 

30 
matí Garantía Q. Lab. Analític (1) 
tarda Tecnoloaia Aliments 11 

julio! 
mati Como/. Fisioloaia 

Compl. Química Orgánica 
1 tarda 

Análisi d'Aliments 
Análisi Pol·linica i C. Qua/. Me/ 

2 
3 

4 
mati Compl. Química inorgánica 
tarda Compl. Microbíologia Plantes d'Us Alimentari (1) 

mati 
Compl. Enginyeria Química 

5 Practíaues d'Híaíene Aliments 
tarda Alímentacií i Cultura 

6 
mati Psícoloaia Como. Alimentari 
tarda Microbio!. Parasítol. Aliments 

7 
mati 
tarda Nutríció Aplicada 
mati 

8 
tarda Producció Matéríes Primeres 

Diagnosi Virus í a/tres 
Microora. 

Assignatures 2on i 4rt semestres: segona convocatoria 

1er curs 2n curs 
Dia Horari Troncals Troncals i Optatives 

setembre 
matí 

1 tarda 
Toxicología i Higiene Durabilítat Env. P. Alimentosos 

Aliments UAB-Aqüicultura 

2 
mati 
tarda Qualitat lndústria Alimentaria 

3 " 

4 

5 
mati Biotecnoloaia Aaroalimentária 
tarda Productes Alimentosos 

6 
mati UAB-Ciéncia i Tecnoloaia Peix 
tarda Economía Gestió Emp. Aliment. 

7 
mati Seauretat Alimentaría (1) 
tarda Fonaments Nutrició Dissenv Formulació A/iments 

8 
mati 
tarda Normalització Leqisl. Aliment. 

9 
mati 
tarda Tecnoloqia Alíments 1 Hidroloaia (1 J 

10 
11 

12 
matí UAB-Ciéncia i Tecnoloaia Llet 
tarda lndústria Alim. Medi Ambient 

13 
matí Practiaues Analisi Aliments UAB-Microbioloqia Industrial 
tarda Metodes Est. Aolicats Aliments 
matí UAB-Ciencia i Tecnoloqia Carn 
tarda 

24 

(1) Assignatures opa 

1.4.7. lnformació ac 

Treba/1s Practics 

Amb les assignattm 
treball experime ·ai 
professor d'un de e 

Per accedir a aq e:: 
curs següent, les 
data límit de prese i 

estudiant). Aques·e 
primer semestre i SE 

L'alumnat interessa 
imprés de sol·li 
facultat (http:/ 
assignatures de -, 
acceptats, el 
secretaria req e -� 
corresponen 
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(1) Assignatures optatives comunes amb Farmacia

1.4.7. lnformació addicional de les assignatures optatives practiques 

Treba/1s Practics 

Amb les assignatures de Treballs Práctics l'estudiant té la possibilitat de realitzar un 
treball experimental, incorporant-se a un grup de recerca sota la supervisió d'un 
professor d'un determinat departament. 

Per accedir a aquestes assignatures s'ofereixen en el segon semestre places per al 
curs següent, les quals són publicades oportunament al tauler d'anuncis, així com la 
data límit de presentació de les sol·licituds al PIAE (punt d'informació i atenció al 
estudiant). Aquestes places es distribueixen en tres torns: estiu Ouliol-setembre), 
primer semestre i segon semestre. 

L'alumnat interessat ha de fer en primer lloc una preinscripció, complimentant un 
imprés de sol·licitud que está a la seva disposició en el PIAE o bé al web de la 
facultat (http://www.farmacia.ub.es). Posteriorment, els coordinadors de les diferents 
assignatures de Treball Práctic anunciaran, al mateix tauler, la llista d'alumnes 
acceptats, el torn i el professor/a responsable. Per tal de fer efectiva la matrícula 
secretaria requerirá als estudiants acceptats un document signat pel coordinador 
corresponent. 

Estades a la lndústria 

L'assignatura Estades a la lndústria és una activitat de tipus práctic que l'alumne pot 
cursar com a assignatura optativa i que ve a cobrir dues necessitats importants dins 
el procés formatiu. En primer lloc facilita l'acostament de l'alumne a les activitats que 
haurá de desenvolupar en la seva futura experiencia professional, al temps que li 
permet aplicar in situ els coneixements que ha anat adquirint en el seu itinerari 
curricular. En segon lloc, permet a les empreses i institucions, futurs empleadors, 
una participació activa en el procés formatiu deis futurs professionals. 

Per realitzar aquesta Estada cal la formalització previa d'un conveni a tres parts: la 
Universitat de Barcelona, !'empresa o institució que acollirá l'alumne i el propi 
alumne. Els fulls del contracte es traben al PIAE o bé al web de la facultat 
(http://www.farmacia.ub.es). i un cop complimentats per !'empresa i per l'estudiant, 
s'ha de retornar al PIAE per seguir els trámits administratius pertinents. Tant 
l'alumne com !'empresa reben una copia d'aquest contracte, un cop ha estat signat 
pel Degá i conformat per la Universitat de Barcelona (UB). 

L'estada en practiques será reconeguda académicament a través de la matrícula de 
l'assignatura optativa Estades a la /ndústria, de 12 crédits, tal com reflecteix el Pla 
d'estudis de C.T.A. del 2001. Per tal de fer efectiva la matrícula d'aquesta 
assignatura l'estudiant necessita la copia del contracte. Encara que no s'hagi 
matriculat, l'estudiant pot incorporar-se ja a !'empresa un cop tingui el contracte 
conformat per la UB, ja que l'assegurani;:a escolar li cobreix qualsevol incident. 
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Al finalitzar !'estada a !'empresa l'alumne ha de lliurar un informe del treball realitzat 
al coordinador de l'assignatura el qual procedira a la seva avaluació. 

2. NORMATIVA ACADÉMICA

Tot alió que fa referencia a normatives de la Universitat de Barcelona de tipus 
general per a tots els ensenyaments, com ara normativa de planificació docent deis 
ensenyaments, normativa d'examens, d'avaluació i qualificació, normativa de 
permanencia deis estudiants, certificacions, trasllat d'expedient, convalidacions i 
adaptacions, finalització d'estudis i tancament d'expedients, modificació de 
matrícula, etc. es pot trobar al web de la universitat 
(http://www.ub.edu/acad/noracadD o a les finestretes Normativa académica i Tramits 
del web de la facultat (http://www.farmacia.ub.es). 

2.1. PROGRAMA DE MOBILITAT D'ESTUDIANTS ENTRE UNIVERSITATS 
ESPANYOLES (SIGUE-SÉNECA) 

Aquest programa permet als estudiants cursar un o dos semestres de la seva 
!licenciatura en aquelles universitats espanyoles que hagin signat un conveni amb la
Universitat de Barcelona. Els estudiants que vulguin acollir-se a aquest programa
hauran d'adrec;:ar-se a la cap d'estudis amb qui ha de convenir les assignatures que
vol cursar a la universitat d'acollida i !'equivalencia amb les assignatures del pla
d'estudis de CTA vigent. Els estudiants interessats poden sol-licitar una beca
SENECA al Ministerio de Ciencia y Deporte. Per a més informació cal consultar la
finestreta Mobilitat Univ. Espanyoles del web http://www.farmacia.ub.es, o bé
adrec;:ar-se directament al web http://www.ub.edu/acad/progmob.

2.2. PROGRAMA DE MOBILITAT INTERNACIONAL SÓCRATES-ERASMUS 

Aquests programes permeten als estudiants de segon o tercer cicle cursar una part 
deis seus estudis universitaris en una universitat de pa"fsos que hi participen (de la 
Unió Europea, Noruega, Liechtenstein o Islandia) gaudint del reconeixement 
academic per part de la UB. 

La Unió Europea procura, en alguns casos, als estudiants que s'han acollit al 
programa un ajut que pretén cobrir únicament les despeses derivades del 
desplac;:ament: viatges i diferencies del cost de la vida entre els diferents estats. La 
participació en el programa comporta l'exempta de pagament de la matrícula a la 
universitat europea de destí, ja que els estudiants s'han de matricular a la UB. 

L'alumnat interessat en participar en aquest programa s'ha d'adrec;:ar al PIAE, per 
coneixer tant !'oferta com els requisits i terminis. També es pot trobar la informació 
pertinent a la finestreta Mobilitat lntemacional del web de la facultat 
(http://www.farmacia.ub.es) o al web http://www.ub.edu/siae/ori/intercan/mobilit.htm. 
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El Dr. Caries Codina és el responsable del programa de mobilitat internacional a la 
facultat de Farmacia. Horari d'atenció: de dilluns a divendres de 11:30 a 14:30, 
teléfon: 93 402 1314 i erasmus@far.ub.es. 

Es recomana als estudiants seleccionats per participar en el programa d'intercanvi 
que contactin amb l'Escola d'ldiomes Moderns de la UB, per tal de concretar, si és el 
cas, algun curs d'iniciació a l'idioma del país d'acollida. A més, la universitat europea 
de destí el pot fer partícip d'una serie d'avantatges, com ara reserva d'allotjament, 
cursos d'idiomes o accés als serveis universitaris, que varien segons les institucions. 
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