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Resum

Al conservar les llavors de varietats locals tambéconserva un coneixement
local associat a aquestes i, per tant, part delltara. Aquest coneixement s'ha anat
adaptant al medi a través d'un procés de trangimissgeneracié en generacio i respon,
tractant-se d'un saber implicit, als interessososatturals de la poblacié en relacié al
medi. Qui conserva, pero, les llavors? Quines esamwen i quines son les més
conservades i per qué? Com i quan es cultiven? Qaiee’'n fa? Qui i com els ha

transmeés aquest coneixement?

Aquesta recerca €s una aproximacio al procés deepacio de les varietats de
llavors locals al Bages tot observant alguns asgegtie giren al seu voltant. Es vol
demostrar, aixi, que la conservacio i Us de lestkglocals suposa també la conservacio
d’'un coneixement cultural que hi va associat, edth coneixer el paper d’aquest en la

conservacio de les llavors i veure quines séniastigues que la faciliten.

Paraules clau:antropologia, coneixement, conservacio, llavoastimoni.
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1. INTRODUCCIO
1.1. Presentacio i objectius de la recerca

Amb aquesta recerca es pretén comprendre millpraglés de conservacio de
les varietats de llavors locals al Bages tot farda aproximacio a alguns aspectes que
giren al seu voltant. Els objectius generals sémakstrar que la conservacié i Us de les
llavors locals suposa també la conservacio d’uneiz@ment cultural associat a
aguestes, coneixer el paper d'aquest en la corgérga les llavors, i veure quines sén

les practiques que la faciliten.

Una de les idees préevies sobre el problema a igeesta basica, és el veure la
conservacio de llavors locals d'hortalisses coroleservacio, també, d'un coneixement
local associat a aquestes i, per tant, de partadeultura. Una altra idea és que el
coneixement local s'ha anat adaptant al medi a&dralun procés de transmissio de
generacid en generacio i respon, tractant-se dalversimplicit, als interessos

socioculturals de la poblacié en relacio al medi.

Quin paper té aquest coneixement en la consengeites llavors? Com és
transmés? Hi ha diferéncies en funcié de l'edatsexe, el lloc de procedéncia, la
posicié social, etc.? Per aproximar-nos a aquegiestions ho farem preguntant-nos
per unes altres: Qui conserva les llavors? Quilseso@serven i quines son les mes
conservades i per qué? Com i quan es cultiven? Qaiee’'n fa? Qui i com els ha

transmeés aquest coneixement?

El que m’ha dut a plantejar aquest projecte ésrefuymtar-me sobre una
iniciativa en relacié al patrimoni que comptés almbmplicacié i participacié de la
poblacio local per tractar i reflexionar entorn réuproblematica social que els afectés.
La lectura d’'una entrevista a una de les col- labmes d’Esporus, en la qual reflexiona
entorn la patent de llavors i plantes locals iEsposta enfront aguesta problematica, em
du a coneixer el centre, un banc de llavors quaafgeix com a centre de la
biodiversitat cultivada, entenent-la com a patriméixo, em du a preguntar-me sobre
varies questions envers el treball de I'entitattoptambé sobre la percepcio dels
hortolans de la guestio, la importancia i el pagerseu coneixement en la conservacio
d’aquestes llavors.



S’ha realitzat un treball d’exploracié previ. D’'umnda, s’ha participat a
algunes jornades i activitats en relacié a la cwa®sd de varietats organitzades per
entitats diverses. |, d’altra banda, s’ha realitha¢s entrevistes, una a una participant
del projecte i l'altra a un horticultor. També s’a@mpanyat la informant durant una

jornada en una prospeccio6 de llavors a la coméd€sota.

Es tracta d’una investigacié basica que sera siicad diacronica ja que també
tindra un punt de vista historic d'uns 20-50 anystractar-se d'un procés de
transformacié. Les fonts seran primaries i secuasddres basara en la metodologia
qualitativa propia de I'antropologia social, basagta I'observacio participant i les

entrevistes obertes o semi-estructurades.

Davant la perdua creixent de biodiversitat i I'mé® entorn de la seva
conservacio en forma de bancs de llavors localkotrpertinent dur a terme una
aproximacié a la conservacié de les llavors a partla comarca del Bages i al

coneixement local que s’hi associa.

1.2. Metodologia

La recerca tindra com a unitat d’analisi hortolalts la comarca del Bages,
alguns dels quals hauran tingut o tenen contacte kassociacié L'Era, Espai de
Recursos Agroecoldgics, de ManresBlls constituiran la poblacié objecte d’estudi.

L’ambit geografic que abastara sera part de la ccendel Bages.

Les persones entrevistades son o han estat d’AgildaSegarra, Cabrianes,
Cardona, Fonollosa, Manresa i Mura. S’ha fet agudstimitacio, d’'una banda, per
limitacions de temps i, de laltra, per la facilita 'hora d’establir contacte amb els
informants. En el cas d’Aguilar de Segarra s’estugipecialment la zona de la Vall

d’Amunt, on s’ha entrevistat alguns dels veins.

La metodologia basica de la investigacio a segsirek treball de camp

antropologic, basat en la observacié participdes entrevistes obertes i semi-dirigides.

! Annex 1 pg. 79. Relaci6 de persones entrevistades.



Després de la documentacio bibliografica i la pesspp de camp, em basaré en
l'observacid participant a diferents activitatsliteades en relacié a la tematica i en la
realitzacio d’entrevistes aprofundides a algunesgrees hortolanes o que ho hagin
estat. Les entrevistes seran obertes o semi-diggachortolans de la comarca del Bages
amb diferents peculiaritats (edat, sexe, posictiatdloc de residéncia, etc.). Quan els
informants siguin coneguts a través de L'Era eBtzagd una recollida de dades en el
marc d’'una prospeccio realitzada fa uns deu anyBgnditat.

D’aquesta manera, a banda de facilitar el contactb els informants, sovint
s’evitara que la trobada sigui sobtada i es dooaranarc de certa confianca en les
entrevistes. Aixi es col-laborara amb el fi ded@sacio en relacié a la prospeccié de
camp, donant-se una reciprocitat. Hi haura unaielaretroalimentacio entre teoria i

practica.

2.2. Apunts teorics

2.2.3. Les varietats locals i tradicionals

Entendrem les varietats de llavors locals com fetipcte de la seleccié per part
dels agricultors sobre les especies silvestresddmesticades adaptant-les a les
condicions ambientals i a les formes d’'Us i geptidpies de la cultura agraria local”
(Brown et al., 1978; Cleveland et al., 1994; Guzs@asado et al., 2000; Louette, 2000,
cit. Calvet Mir, 2010).

Hi ha nombroses entitats i projectes que vetllarigpeonservacié d’aquestes, ja
que aixo ha preocupat des de fa anys a cientifieguralistes (Vidal, 2010:62). En els
altims anys, pero, han sorgit varies entitats icsatle llavors locals com a resposta i
fenomen de recuperacio i preservacio de la bioslitagrgenetica i cultural (Rementeria,
2007). Aquestes entenen les llavors com a patrima@onservar (Carolan, 2007:743).

En una tertllia organitzada per una d’aquestesta&ti L'Era, el seu
dinamitzador estableix la diferencia entre llavadicional, que fa referéncia al temps, i
local, que fa referencia a I'ambit geografic (Teal 'Era, 04/04/12).



Calvet Mir (2010) utilitza el terme de varietat &cper designar plantes
conreades d’abast geografic restringit independentngue pertanyin o no a la
categoria taxonomica de varietat. Més concretamanterme es refereix a plantes
anuals i biennals que han estat cultivades durastdiuna generacio (30 anys) en una
area geografica determinada, conservant les lladersforma continuada. De fet,
Aceituno (2010:392), estant d’acord amb lautormnssdera que les varietats
tradicionals estan en continua evolucié i es refaxela llavor local com aquella que
“s’ha cultivat i seleccionat en un temps suficiana regio que I'ha permes adaptar-se a
les condicions locals del cultiu”. En aquest casn cveurem, les seves caracteristiques
més acceptades son que “es tracta de poblacionshatelogénies genéticament, estan
adaptades a les condicions locals de cultiu i &x@enen pels hortolans cada any”
(Aceituno, 2010:391).

2.2.1. El coneixement i la memoria cultural

Si ens aproximem a part de la literatura referenbaeixement local veiem com
aquest és definit com a “formes de percebre, candatbnceptualitzar els ecosistemes
dels quals depenen per viure” (Toledo, 1993: 2it1,Gomez Benito, 1995). Es vist
com un cos acumulatiu de coneixements, practiquesreences provinents de
I'experiéncia i transmeses de generacioé en gereescun context sociocultural concret
(Barahana, 1987, cit. Gomez Benito, 1995; Berkeal.et2000:1252, cit. Calvet Mir,
2010; Saenmi i Tillmann, 2006).

Es tracta d'una informacié conceptualitzada soaalimpels membres d’'una
mateixa generacio, també particular de cada indi{Barahana, 1987:173, Toledo,
2002, cit. Gomez Benito, 1995), i compartida taraba llar (Toledo, 2002, cit. GOmez
Benito, 1995).

Toledo i Barrera-Bassols (2008), que parlen de igengnt camperol,
n'estableixen quatre tipus: estructural (elemengunals), dinamic (processos i
fenomens), relacional i utilitari. | quatre escalgsografica, fisica, vegetal i biologica.
Aixi mateix, diferencien entre el kosmos (creences)corpus (els coneixements,

compartible) i la praxis (la practica). Es parlank& del saber i del conéixer com a



formes diferenciades de percepcié a tenir en congptéhora de mirar cap al
coneixement local (Barahana, 1987; Toledo, 1992) Wer Ploeg, 1990, cit. GOmez
Benitez, 1995; Toledo i Barrera-Bassols, 2008:101).

El coneixement local s’ha anat adaptant al seuegbrat través d’aquest proces
de transmissio (Berkes et al., 2000:1252, cit. &alMir, 2010). De fet, tal com afirma
Diaz Diego (2008), respon als interessos socio@ifiude la comunitat sobre el seu
entorn fisic. Veiem, doncs, com és dinamic. Megtre Acosta parla de la produccié i
reproduccié del coneixement local, Nazarea (200&ccentua la continuitat i
'autenticitat. També de la memoria, per la sewdidiésa, contingencia, situacio, i
resisténcia/capacitat d'adaptacié. Es per aixOrnpumeés sera comprensible en el seu
context. Hornborg afirma que hi ha significats lecaimplicits, components basics
d’'una subsisténcia sostenible; mentre que Boumbenefereix a aquest saber implicit

com a logica practica, Bernstein parla de codriregt (Acosta, 2005).

Diversos autors afirmen la racionalitat del coneirat local i també la seva
relacié amb la produccié (Altieri, 1993; Van deo&j, 1900; Toledo, 1992, cit. GOmez
Benitez, 1995). Tot i que Toledo i Barrera-Bas¢2B308) neguen el sentit de comparar
la ciencia occidental i el que anomenen sabergcioadls, podem veure com sovint la
primera és vista des de la comprensio racionakotibp, analitica i intel-lectual, i els
segons com a intuitius, emocionals i imaginati@né s’ha dit que mentre la primera

és creada o construida per institucions sociasegons ho son per individus.

Altres plantejaments molt recents son critics taarhé aquesta diferenciacio, ja
que tant una com l'altre tenen caracteristiques¢anviables. El fet de no reconeixer al
coneixement local i considerar-lo precientific haudut a aquesta diferenciacio
(Nothnagel, 2001; Ellen et al., 2000, cit. Aco2@)5; Toledo i Barrera-Bassols, 2008).

Seguint amb la idea de transmissio i d’adaptacaoatext, veiem com es poden
observar diferéncies en funcié del grup sociatldieo el genere (Acosta, 2005; Altieri,
1991). Aqui s’aprecia altra vegada la relacié eotmeeixement local i produccio, ja que
a mesura que es va perdent la relacié del medawdrdel treball es perden també
sabers sobre aquest. S’observa una perdua de eoraik entre els joves, els quals en
tenen menys que els vells (Acosta, 2005; Altie3D10).



Hi ha autors que parlen de memoaria cultural (MisZ2003, cit. Barthel, Folke i
Colding, 2010; Nazarea, 1998, 2006; Rigney, 2005Nazarea, 2006), memoria social
(Cliwo i Caltell, 2002; Folke et al., 2003, Mainlg2000;_cit. Barthel, Folke i Colding,
2010) o memoria socioecologica (Barthel, Folke Id@m, 2010). Rigney (2005, cit.
Nazarea, 2006) veu la memoria cultural com a “wagknemory”, la qual es construeix

i reconstrueix en actes publics de record confarmaeanismes clarament culturals.

Aixi mateix, Barthel, Folke i Colding (2010) veuenmemoria socioecologica
com un recurs compartit de resiliencia de la cotaynel qual és emergent i persistent.
En aquest sentit, Zerubavel (1995:10-11, cit. Nezar2006), afirma que aquesta
memoria, referint-s’hi com a “countermemory”, désaf’hegemonia oferint una
narrativa commemorativa diferent, representantelsxpunts de vista dels individus

marginats o de grups a la societat.

Aquesta memoria, seguint la idea de Halbwachs (1626 Barthel, Folke i
Colding, 2010) al parlar sobre la memoria col-lectiés diferent de la memoria
historica, que inclou informacié emmagatzemadanstitucions, formes fisiques, el lloc
i 'acord per escrit, sind que és autobiograficdyre narratives de la identitat basades en
experiéncies individuals. Va més enlla, perd, d&elh individual, guardant

experiéncies del passat i el comportament de lagén€ia de societats i grups.

Quin és, pero, el paper del coneixement localmémoria cultural? Com hem
vist, sobretot és una eina d'adaptacié a I'entomure geflecteix els interessos
socioculturals de la comunitat sobre el seu mesic fiDiaz Diego, 2008). En aquest
sentit, tot i no tenir el fort component d’identitdiferenciada que pot tenir a les
comunitats camperoles llatinoamericanes, el conax¢ local contribueix a

I'especificitat cultural de la zona (Acosta, 2000:3

Sovint s’ha destacat com a base per la consergasiénible de I'ecosistema i la
biodiversitat (Altieri, 1991; Barthel, Folke i Caidj, 2010; Escobar, 2000, Hornborg,
2001, cit. Acosta, 2005; Nazarea, 2006; Saenmllindnn, 2006). En relacié a aixo,
Nazarea (2006) afirma que serveix com a depositdigpcions alternatives que

mantenen la diversitat cultural i biologica.
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2.3.1. L’antropologia en aquest camp

La conservacio de les llavors i el coneixementlgjue associat s’'insereix en un
debat tractat des de fa temps des de I'antropaldmieelacié dels humans amb el seu
entorn natural. De fet, el medi ambient d’'un deiaat grup huma inclou elements
culturals i biofisics (Rappaport, 1979, cit. Littt999). Es per aixo que diferents autors
han destacat la importancia de la interdiscipletati en el seu estudi (Pardo de
Santayana i Gomez Pellén, 2003; Funtowiez, 20@0Sevilla Guzman, 2008; Méndez
I Gliessman, 2002).

Partint d’aquest precepte han estat varies legptiises que s’hi han aproximat,
com per exemple I'etnobotanica, I'etnoecologia agtbecologia. Totes elles tenen en
comu gue donen importancia a la perspectiva loahtoneixement tradicional o local,

conceptes als quals més endavant hi pararem atencio

Tot i que sovint la contribucié de I'antropologia ha transcendit al discurs
ambiental, hi ha tingut un paper (Milton, 1997:18, Rementeria, 2007). La seva
aportacié és en dues vessants: una basada emu®ld@&pconeixement que ha generat
(comprendre el paper de la cultura en les rela@ot® els sers humans i I'entorn) i una
altra basada en les orientacions teoriques detemiegs (I'antropologia ecologica es

dissol en la politica, la legislacio, el patrimotiecologia) (Rementeria, 2007).

La recerca antropologica en aquest sentit ha auginerolt recentment a causa
dels canvis significatius en les interrelaciongerls humans i el seu entorn, resultant
de I'is d’'unes noves tecnologies de comunicaci®liobiques (Little, 1999). Per la
creixent amenaca dels ecosistemes que aix0 repmesemer tant, dels sistemes
productius del mén (Abel, 1998). Hi ha una urgémtreografica (Diaz Diego, 2008), en
la que s’hi entrellacen aspectes globals i logalgue la problematica ambiental va en
relacio als processos socials, politics i econoifBtaikie i Brookfield, 1987; Bryant i
Bailey, 1997; Peet i Watts, 1996, cit. Méndez ie&iman, 2002).

Es en aquest context que es dona també un augneemésdpolitiques i
legislacions en relacié a la conservacio de laibarditat. De fet, el terme biodiversitat,

entesa com “the variety of life focus, the ecolayioles they perform, and the genetic
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diversity they contain” (Wilcox, 1984:71, cit. Naea, 2006:318), és forca recent, ja
gue va ser usat per primera vegada al 1986, aldhatForum of Bio Diversity”. Aixo,
doncs, denota el constructe social i politic (Takd®96; Ribiero, 1997, cit. Nazarea,
2006:318) i el discurs historic que hi ha al daré@escobar, 1998:54, cit. Nazarea,
2006:318).

Havent-hi un debat sobre si els tractats intermad$o son universals o no,
diferents autors destaquen la importancia de teén@n compte la perspectiva local
(Kimberly i Humphey, 2007; Nazarea, 2006; Remeate2D07; Shiva, 2003). | és que,
com déiem, el coneixement local i la memoria caltson crucials per la conservacié
de la biodiversitat perqué serveixen com a diposgad'opcions alternatives que

mantenen la diversitat cultural i biologica (Nazar2006).

Fent una primera aproximacio podem veure, a grats tom alguns autors han
estudiat en relacio a la conservacio de les vasiata llavors locals des de diferents
perspectives.

Des del punt de vista de la conservacié de leitalocals, s’entén que la
pérdua d’aqguestes, aixi com també de la biodiareih general, va de la ma de la
desaparicié de la cultura i del coneixement lossloaiat a aquestes (Acosta Naranjo,
2008; Barthel, Folke, Colding, 2010; Calvet Mir,12Q Carolan, 2007; Diaz Diego,
2008; Kloppenburg, 1987; Lacey, 2000; Miller, 19MNazarea, 2006; Rementeria,
2007; Saenmi i Tillmann, 2006; Shiva, 2001, 200%&te¢o, 2008). | implica, com
afirma Acosta en unes jornades al desembre del, 28rdua també de la dimensio

comunitaria del coneixement.

Aquesta perdua, tal i com s'observa en els estidiicats, s’esta donant
sobretot en els ultims 50 anys amb el pas de taljura tradicional a la industrial i la
transformacio de les societats rurals. Al darrereeiem temes clarament economics i
politics. | €és que la relacio entre allo globalld docal hi €s, i hi ha tensions entre allo

convenient localment i el model global (Nazare®&2823).

Es des d’aquestes premisses que sorgeixen els aammieancs de llavors
locals. Duen a terme el que s’anomena conservacgite, conservacio fora del seu

habitat, que es dona en els bancs genetics, conestratégia complementaria a la
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conservacio in situ, definida com aquella consedvde les especies dins del seu propi
habitat (Altieri and Merrick 1987; Brush 1991; dltil974; Oldfield i Alcorn 1987;
Wilkes i Wilkes 1972 citat per Louette et al. 196if, Calvet Mir, 2010:2).

Diferents autors han estudiat les qliestions pladésj prenent com a referencia
les llavors de varietats locals i els bancs deollaAcosta, 2008; Barthel, Folke i
Colding, 2010; Calvet Mir, 2010; Diaz Diego, 2068&menteria, 2007; Vaque-Nufez,
2008; Veteto, 2007). Alguns d’ells han acompanyasex estudi d'una prospeccio
emmarcada en un projecte de conservacio de llaloma entitat local (Acosta, 2008;
Barthel, Folke i Colding, 2010; Vaqué-Nuiez, 20@8teto, 2007).

Investiguen on i com les practiques ecologiquespakixement i I'experiéncia
son conservades i transmeses, al mateix tempsequken llavors locals dels hortolans
per ser conservades a I'entitat. Com a metodolog@n |la observacio participant i les

entrevistes obertes o semidirigides.

En el cas de Barthel, Folke i Colding (2010) fazaih en la memoria social o
col-lectiva. Usen els horts de I'Estocolm urba comcas d’estudi per explorar els
mitjans pels quals el coneixement, I'experiencia practica sobre com manejar un
ecosistema local i els seus serveis és retingumnancomunitat, és modificat, revisat i
transmés en el temps. Veteto (2007) va usar dosdeetprincipals usats en el
"Memory Banking" (Nazarea, 1998) per estudis d'hgdiversitat: la historia de vida, i

col-lecta i preservacio d'histories culturals i tresde llavors.

D’altra banda, Rementeria (2006), apunta marcsatigirsobre els quals abordar
aquesta questi6 des de l'antropologia social. Urdess del concepte de patrimoni
cultural, tenint en compte les representacions renfbjecte que construeixen
individus i comunitats que I'utilitzen. L'altre édes de l'antropologia ecologica,
considerant les formes de relacio del ser huma engeu entorn mediambiental, les

maneres d’'usar-lo, entendre’l i representar-lo.

Els processos d'apropiacié tenen un component dimlr@presentacional
associat fonamentalment en la territorialitzacidsdespais. En aquest cas, diu
Rementeria (2006), la llavor s’ha convertit en uspae sobre el qual elaborar
representacions, imatges culturals que completadguhia manera I'apropiacio

d’aquests espais on és possible tracar una lipiateira entre natura i cultura. Les
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percepcions i les construccions socials serandatfitsrsegons els actors, fet que influira

en la gestié de recursos (Rocheleau, 1999, citde&nGliessman, 2002).
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2. EL CONTEXT
2.1. Les llavors com a patrimoni

2.1.1. Lalegislacio

El marc legal sobre la produccio, Us i comerciatita de llavors ecologiques és
un tema complex, ja que depéen de diferents sedatwrguals sén regulats per diversos
departaments. Tal i com defensa la SEAE (Sociedafaitbla de Agricultura
Ecoldgica), aquesta estableix unes garanties ménipe que fa als requeriments
agronomics de les llavors i a la qualitat dels afits produits. La legislacio, a més, ha
d’establir els drets i les obligacions de tots a&gents que intervenen en el mercat

(productors, comerciants i agricultors).

D’altra banda, cal tenir en compte que en l'actatls’estan produint nous
plantejaments pel que fa a la legislacié en relad&s llavors, ja que “els anys de lluita
per part d’entitats conservacionistes i de pagesmsencen a donar els seus fruits”
(Torres; Vinyals, 2012)Aix0 fa que es prevegin canvis en aquest sentit,ataivell
europeu com nacional. En el present repas, basatrecull editat per L’'Era, Espai de
Recursos Agroecologics, i CEDRICAT (Centre de Deskmpament Rural Integrat de

Catalunya), es té en compte la legislacio viggirecipis del 2012.

L’agricultura ecologica es defineix com a “l'obtéhad’aliments i matéries
primeres de maxima qualitat, respectant el medii@ml conservant la fertilitat de la
terra, mitjancant la utilitzacio optima dels reamsdocals, i potenciant les cultures
rurals, els valors étics del desenvolupament saclal qualitat de vida”. Amb aixo
sorgeix la necessitat que, en el marc legal, lasots ecoldgiqués Garanteixin
I'obtencié d’aliments i materies primeres de maxionzalitat, es manegin dins de
sistemes que promoguin I'ts optim dels recursosl$pcsiguin un instruments de
potenciacio de la cultura local, els valors eties desenvolupament social i la qualitat
de vida (Vinyals, Torres; 2012:170-171).

Z Criteris definits per la Sociedad Econémica de &gtira Ecoldgica (SEAE).
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A nivell internacional hi ha establerta una legiglasobre DPI Department of
Primary Industrie} del GATT (General Agreement on Tariffs and Tradele la OMC
(Organitzacié Mundial del Comerg). Aquestes, segafitsna Rementeria (2007), es

fonamenten en una nocid eurocéntrica de propietat.

Hi ha un conflicte cultural i ideologic entre camesiar el coneixement
tradicional com una propietat intel-lectual suséépide ser usat amb fins economics o
comercials, o considerar-lo com a patrimoni cotilecle pobles i comunitats. La
tendencia en els tractats és de tractar-lo contereid (Rementeria, 2007:13).

La biopirateria és I'apropiacié del coneixementdicinal. Es tracta d'una
trampa dialéctica, diu Rementeria (2007:14), eseelit que es parla de protegir, pero
des del concepte eurocentric. Els TLCs entre paisbdNord i del Sud, en general,

gestionen el patrimoni des del concepte de prdpieta

Saenmi i Tillman relacionen la diversitat biologiamb la diversitat cultural.
Aix0, diuen, és reconegut per la “Convention oflBgical Diversity” de 1992, o per la
“Convention on the Safeguarding on the Intangiblét@al Heritage”, adoptada per la
Conferéncia General de la UNESCO al 2003, en lesegureconeix la importancia de

conservar la biodiversitat agricola per poten@asdguretat alimentaria.

Segons el Conveni de la diversitat biologica, dsignRio I'any 1992, els estats
signants es comprometen a tenir el 60% de les iespamenacades del seu territori
conservades en bancs de germoplasma i el 10% ésckrs programes de recuperacio
(Rementeria, 2007).

Si parem ara atencidé a nivell europeu veiem querse@l Reglament (CE)
834/2007 de 28 de juny sobre produccio i etiquetatgls productes ecologics, una
llavor ecologica és la llavor “mare” de la qual katat cultivada en condicions
d’agricultura ecologica durant un cicle, o duraaos dicles per als cultius perennes. A
més, no ha destar contaminada ni tenir parentacimiats amb organismes
geneticament modificats; es permet I'excepcié de lgs llavors per fer llavors no cal

que siguin d’origen ecologic.

El Fons Europeu Agricola de Desenvolupament RiRaglament CE, 2005)
recull directrius relacionades amb la conservagi@dada en valor de la biodiversitat
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cultivada, tant com a patrimoni i com a recurssprear els paisatges naturals i rurals a
través de la proteccid i conservacio de la bioditar i sistemes agraris, apostar pel
desenvolupament, donar suport a les sinergies #neolitiques europees i nacionals
en aguest sentit.

A nivell politic hi ha un interés creixent enveesdonservacio "in situ”. En la
Convencié sobre Diversitat Biologica de 1992 estempla la conservacid de la
diversitat biologica a través d'estrategies, plidmgrogrames nacionals. Al juny del
2008 la Comissié Europea permet que alguns cuttadicionals siguin cultivats i
venuts sense haver de ser registrats al catalegl abespecies horticoles, fet que

representa un cost (Vidal, 2010)

Recentment s’esta duent a terme nous plantejaraemitell europeu en aquest
sentit. S’esta debatent judicialment si la prohdbie la comercialitzacioé de llavors de
varietats locals no registrades és desproporcionBbalebat ha sorgit arran de la
denuncia de I'associacio Kokopelli (banc de llayqrar part d’'una empresa per vendre
llavors no registrades. Al gener del 2012 es vaadama resolucié favorable a

I'associacio.

Amb aix0, doncs, es preveuen canvis importantsetatio a la legislacié de

llavors, tant a nivell europeu com nacional i aotorc.

A I'Estat espanyol i a Catalunya, com a Europaams’lelaborat nombroses
normatives en relacio a I'agrobiodiversitat; la aneg desincentiven la conservacio i
comercialitzacié de varietats locals per part gelgesos. La principal legislacio és la
Llei 3/2000, de 7 de gener, de regim juridic derateccidé de les obtencions vegetals.
Reforca la proteccié dels productors de llavor illora el funcionament de
I’Administracio publica en I'exercici de les funcie relatives a I'obtencié de vegetals;
limita bastant I'accés dels agricultors als recsif#ogenétics.

També hi ha la llei 30/2006, de 26 de juliol, devtirs i plantes de viver i de
recursos fitogeneétics. Aquesta estableix que naagsden comercialitzar les especies
i les varietats incloses en el registre de vasetiat la Unio Europea. Aqui homeés s’hi
poden incloure varietats que siguin homogeniesbést i que tinguin suficient valor
agronomic i d’'Us. La directiva 2008/62/CE de la @ssid per la qual s’estableixen
determinades exempcions per a l'acceptacid de tatgidocals d’espécies agricoles
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adaptades de manera natural a les condicions locagionals i amenacades per
I'erosié genetica. També per la comercialitzacié I@wors i patates de sembra
d’aquestes varietats (Vidal, 2010).

El Departament d’Agricultura esta elaborant un ¢xtg de decret per regular el
registre oficial d’empreses proveidores de mateviedetal, a través del qual se
n'establiran les normes d’autoritzacid, inscripcfancionament, es regularan activitats
de produccié i comercialitzacié de material vegeta proposara la creacié del Cataleg
de varietats locals d’interés agrari de Catalunya.

Actualment per produir llavors i planter cal esi@scrit al registre oficial de
proveidors de material vegetal, regulat pel Seteebanitat Vegetal de la Generalitat de
Catalunya. En cas que es vulgui produir llavor sleafer la inscripcié al Registre de

productors, d’ambit estatal i gestionat per les woitats autonomes.

2.1.2. Els bancs de llavors locals

En aquest context sorgeixen diferents iniciativesuaque valoren les llavors i la
biodiversitat, aixi com la contribucié dels agriout a la innovacio agricola i la
conservacio de les llavors. Algunes d'elles sonClamissio de Recursos Genetics
Vegetals de la FAO, i el Dialeg Keystone, o inisies comunitaries a I'Asia, I'Africa,

I’Ameérica Llatina i Europa, per guardar i regendearllavors autoctones.

Des d’aquesta posicid, s’entenen les llavors combéircomunal i tenen una
implicacié politica i social. Es tracta de la reiicacio d’allo local en un context on hi
ha un conflicte entre la propietat privada i lagietat comunal de la biodiversitat, aixi

com entre el seu Us global o local (Rementeria7 B)O

Els bancs de llavors locals, els quals entenerilldgsrs com a patrimoni a
conservar (Carolan, 2007:743), en sén un exemmetrd&cta de xarxes socials que
pretenen recuperar varietats locals i promoureeel ®nsum, a la vegada que es
reintrodueix el coneixement associat a aquestegtaty i es fa un repartiment del

material vegetal per assegurar-ne I'is (Vaqué, 2008
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Sorgeixen en un context on es veu que s’esta prbdoa perdua de varietats de
llavors locals i hi ha la necessitat de consergar-Una de les col-laboradores del
Projecte Esporus, banc de llavors de I'associatda, a Manresa, parla sobre I'origen

del projecte fa deu anys:

...eS van comencar a ficar en el tema i van conteaceaeure que molts avis
s’estaven morint, que s’estaven emportant, entreetes, el secret a la tomba,
gue el fill no seguia... | bueno, els va agafar aama historia d’anar a buscar
llavors. | van estar dos persones fent prospeqeédo en plan a sacfHerminia,
13/11/11).

Aix0 denota la urgéncia de la recollida de llavgasque, com afirma la
responsable del projecte, es veoca cosa que s’estigui fent a nivell comercial de
Catalunya(Xenia, 10/04/12).

So6n bancs de germoplasma i practiquen la conséreacsity en contraposicio
a la conservacidn situ. Calvet Mir (2010:2) afirma que diverses investigas han
posat emfasi en la conservadositu, conservacio de les especies dins el seu propi
habitat, com a estratégia complementariaea Bituque es doéna als bancs genetics
(Altieri i Merrick, 1987; Brush, 1991; lltis, 1974ldfield i Alcors, 1987; Wilkes i
Wilkes, 1972, cit. Per Louette et al., 1997).

El fet, pero, que aquest tipus de conservacié danigvolucio, detenint els
processos de selecci6 i adaptacié permanent ddd@tat i altres inconvenients, han fet
canviar el prisma sobre la conservacié als bancgyatenoplasma, a favor de la
conservacioin situ (Vaqué, 2008). La responsable del banc de lladetsProjecte

Esporus ho expressa aixi:

...lo ideal seria que aquestes varietats seguigsardant-se als horts, pero des
del moment que les guardem nosaltres obviamentrgl,seleccié que faig jo
seria com la que faria el pages i, a més, toteseatps varietats estan a la
mateixa climatologia, amb el mateix sol, amb elenaimaneig... A llavors amb
el temps podrien arribar a fer-se al revés, unaaswhrietat no? Intentem

mantenir distancies perqué aixo no succeeixi, psr@el que fos hi haguessin
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dos varietats de tomaquets que sempre els féssitg, jgue... amb el temps

podria donar-se aixo no@enia, 10/04/12).

A nivell estatal existeix l&Red de Semillas “Resembrando e intercambiando”
Nascuda fa deu anys, es defineix com una orgaiitziescentralitzada de caracter
tecnic, social i politic. Esta integrada per difgsebancs de llavors locals d’arreu de
'estat espanyol que tenen com a finalitat la recapid, conservacié, millora i

utilitzacié de les varietats locals.

Pel que fa a Catalunya, setze bancs de llavorsslotarreu del territori estan
agrupats a la Xarxa Catalana de Graners. Aquedtaftacié de coordinacio i facilita
que les diferents entitats comparteixin informac&uda entre elles. D’altra banda, és
una eina d’unio per tenir més forca davant reivdadions. Esporus i Les Refardes, els

dos bancs de llavors al Bages, en formen part.

Esporus, a Manresa, i Les Refardes, a Mura, sérdadsbancs de llavors
existents a la comarca del Bages. Creats ambd@)CH, comparteixen el mateix
objectiu, tot i que en el cas d’Esporus es dediquésn a la difusié. Ens centrarem, en

aguest punt, en Esporus, en explicar el seu fséle organitzacio.

Esporus és un projecte de l'associacié L'Era, ant&ggsociacio Amics de
I'Escola Agraria de Manresa. Neix amb la vocadibj tom s’especifica a la wél'de
vetllar per aquells aspectes relacionats amb ldiv®esitat cultivada que a casa nostra
actualment estan més mancats, com és la consed@aidrietats de conreus herbacis i
les tasques de revaloritzacio, divulgacio, recdcaous usos i garantir 'accés a aquest
patrimoni, ja que la conservacio en els bancs denggasma no garanteix

I'accessibilitat al Patrimoni genétic agricola part dels agricultors”.

En el marc d’'una de les tertulies de I'entitat g@geporta a terme una vegada al
mes per parlar sobre temes d’agroecologia, en agassde les llavors de varietats
locals, entre els participants s’esta d’acord queablema més gros és trobar llavor. El

dinamitzador de la tertulia es refereix a I'objeatiEsporus com:

® www.associaciolera.org
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...fer-les, mantenir-les i difondre-létes llavors) La idea és que cadascu faci

llavors, i per aix0 es fa cursos sobre aixo... t{{iliexr de L’Era,04/04/12)

A L’Era normalment hi ha tres persones contractadesia gent que els déna
suport, també en el cas del banc de llavors, equal, segons paraules de la seva
responsableye molt donat fer activitats de voluntari&s molt facil, és molt dinamic,
organitzar activitats que hi participi... a tall mpuntual, pero que hi puguin participar
(Xénia, 10/04/12). També hi és senzill que hi p#pin estudiants amb els seus
projectes.

L’entitat es financa a través dels socis i tamhé geojectes que els encarrega
'administracidé, els parcs naturals, alguna entitate té interées en temes de
prospeccions, etc. També amb projectes que cerglisea través de subvencions, o a
través de la revista, la qual té uns vuit-centgwamta subscriptors, fet que junt amb la

publicitat ja en cobreix el seu cost.

Segons la responsable del projecte, els socis dmtitdt, que no son
necessariament de Manresa o de la Catalunya Cesttah ser gent amb inquietud i
interes per l'agroecologia, tot i no poder-hi pap@ar perque la seva vida laboral,
familiar o personal no els ho permet. Pel que fa eol-laboraci6 amb el projecte del
banc de llavors veiem que hi ha gent més propeogrgéicament. Aquesta es basa,
sobretot, en fer particip a la gent en aquellegues on la seva organitzacid és més
facil, com sol ser la neteja de llavors. També dicbl-laboracions a I'hora de plantar
alguna varietat en horts externs a la finca de Ban Oli. Una de les participants ho

explica aixi:

...els vaig fer una varietat a I'hort, perqué eloptema que hi ha amb algunes
varietats és que es pol-linitzen molt facilmentesptles. El tema és que si hi ha
plantes que si les plantes o sembres a prop terwsnpossibilitats que se’t

creuin, llavors, qué passa, que tens una variatitieecometes contaminada, que
s’acaba hibridant, no és autéentica. Llavors lo daa és buscar gent amb hort

gue els hi planti ceba, blat de morgHerminia, 13/11/11).

Qui dona les llavors a l'entitat acostumen a sequt des de I'associacio
anomenerprospectors espontanisls quals fan d’'intermediaris entre qui cuidédsor

i el banc. El fet que normalment sigui una persmmgera a I'agricultor fa que en cas
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de necessitat de més informacié des del banc as pagdir a ell. La responsable del

projecte ho expressa aixi:

...moltes vegades son gent jove que es mou i qoesées i sempre coneix un
iaio del poble que, i llavors, just que el multiples i d’allo el iaio ja s’ha mort.
Mira, doncs, com que hi tenen certa relacio... gént que ha vist el cultiu o
coneix a la filla de l'avi... bueno, saps, et pminar a guiar a reprendre aquella

llavor si ha passat alguna cosa.(Xénia, 10/04/12)

| és que a banda de la llavor en si també es tdmpte la informacié que hi va
associada. Es per aix0 que s’omple una fitxa da oad a omplir amb diferents datles
per que guardar-la, que és, com és. També és iampoetcollir-hi les dades de qui déna

la llavor per contrastar-ne, com a minim, la prianeultiplicacio.

A I'hora de decidir qué es guarda i que no al biawenten ser poc selectius.
Segueixen uns protocols de maneig del banc re@ligla2018. Els criteris basics és

que hi hagi informaci6 sobre la varietat i que sdgila Catalunya Central.

2.2. El Bages

La comarca del Bages, amb una extensié d'uns Iga@Bdmetres quadrats, esta
situada en un dels extrems de la Depressio Ceddtalana, al cor de Catalunya. Limita
amb les comarques del Bergueda, I'Osona, el Va&lésntal, el Valles Occidental,
I’Anoia, la Segarra i el Solsonés. Es troba, d'at@enanera, en lloc de pas entre el

litoral, les muntanyes septentrionals i les temesyiors.

Tenint Manresa com a capital, esta formada petar@nc municipis: Aguilar
de Segarra, Artés, Avinyd, Balsareny, Calders,(GalCardona, Castellbell i el Vilar,
Castellfollit i el Boix, Castellgali, Castellnou dgages, L'Estany, Fonollosa, Gaia,
Manresa, Marganell, Moia, Monistrol de Calders, Mtwol de Montserrat, Mura,

Navarcles, Navas, el Pont de Vilomara i RocafodjaRell, Sallent, Sant Feliu Sasserra,

* Annex 2. p. 80. Fitxa de prospecci6 d’horticoled’dssociaci6 L’Era.
5 . . .
http://www.esporus.org/bdgermen/recursos/htmlcaféR- Esporus_Prospeccio.pdf
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Sant Fruités de Bages, Sant Joan de Vilatorradd,Nateu de Bages, Sant Salvador de

Guardiola, Sant Vicencg de Castellet, Santa Mai@d’ Santpedor, Suria i Talamanca.

Comarca del Bages

-. % ages
.
0 lders
nollosa Sant J4 w o Calde!
Vilatorradg ge\Bages cles
a Manresa
‘el Pont de
xllomara i
ocafort
Caetelifoll diola s

Sant Salyador
de Gual tellgali

Marga.." e Catalunya

Fig. 1. Localitzacio de la comarca del Bages selss municipis a Catalunya.

Segons dades de l'ldescat del 2007, la comarcan& poblacié 185.865
habitants. D’aquests, mentre que un 51% es debs=ctor serveis, un 36,4% ho fa a la

industria i un 11% a la construccio.

Tot i que la comarca presenta trets comuns a aleees de la Depressio
Central, té unes caracteristiques geologiquesmgdologiques que la singularitzen. El
relleu es resol a través d’'una serie de conqueddanques excavades en sols poc
compactes (generalment compostos de gresos, argiasues) pels diferents corrents
fluvials del Bages. També per un conjunt de temés altes, formades per altiplans,

vessants i serres.

Aquest relleu, format per aquestes dues unitasjdpressions i els altiplans, tot

i que la diferencia en altura entre una i altreéeanassa elevada, exceptuant el massis
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montserrati, produeix dues unitats climatiquesrdifeiades: el clima dels plans i el dels

altiplans.

Segons dades recollides entre el 1971 i el 2000d@r part de la comarca té
clima mediterrani continental subhumit, amb unaipitacié mitjana anual de 600mm
aproximadament i una temperatura mitjana de 12t€°@. En zones elevades, com son
el Moianes, el massis de Montserrat o la serrd@lmact, la pluviositat augmenta i la

temperatura és lleugerament meés baixa.

S’observa un gran contrast entre les temperatunestiels mesos d’hivern, i les
d’estiu, dominat per les masses d’aire subtropicatedents de I'Atlantic i que donen
dies clars i assolellats. L'amplitud termica anéalalta, de fins a 20°C, i el periode

lliure de glacades va de juny a octubre.

Pel que fa a la xarxa fluvial, aquesta és delinaitbdsicament per dos eixos: el
Riu Llobregat i el seu afluent, el Cardener. Amtsdtecullen aigua de diferents rius i
rieres. Es important, d’altra banda, I'aportaciélet aigiies del Riu Llobregat a través
de la Séquia, construida al segle XIV, a la cideaManresa i als pobles del voltant.

Els soOls bagencs estan ocupats per alzinar descarran bosc propi dels llocs
secs. Al sud de la comarca, pero, s’hi troba atzamab marfull, dens i ombrivol.
Aquests, pero, s’han anat transformant converéndédlguns en cultius i boscos de pi
blanc. A I'est de la comarca hi abunden les rowsedeb roures de fulla petita, amb
pinedes de pinassa, acompanyades per un sotabgsoceeda. Pel que fa a les vores
dels rius i els llocs humits i frescals hi trobernras com I'om, el pollancre i l'alber. La
vegetacio ruderal i arvense, propia dels conreaks illocs més alterats per I'home,

abunda també a la comarca del Bages.

Pel que fa a la fauna hi trobem gran varietat dergs, mediterranies, pero
també nordiques. Hi ha, per exemple, mamifers ¢erigd, el conill, la geneta, el talpd
comu, etc. També altres de més propies del boseidall, com el senglar, el toix6 o el
lird. El mateix succeeix amb les aus, entre ledsquhi ha també de migradores, com

el martinet blanc o la cigonya negra.
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2.3. El treball a I'hort

2.2.3.L'us
Per casa

Segons els informants entrevistats, I'is general egifa de les hortalisses, de
I'hort ésper casaper autoconsum. Se’n sol valorar el fet que ldwea que s’hi cull és
fresca, natural i se sap d’'on ve. També hi ha ehte collint-la del teu hort i no

comprant-la’ajuda a viure en el sentit que t’hi estalvies uns diners.

A mi m’agradava I'hort perque, no se€, la viandaverdura, la podies anar a
collir en alla, qualsevol la va a comprar que javait dies que volta pel mén de
déu (...) | la verdura sembla que no pero val aastieh, val centims eh la

verdura. Perqué jo ara ho veig perque I'haig de poan (Marcelina, 15/01/12)

Una de les coses que es comenta és que actuabmaentilraddna voltesabans
de poder-te-la menjar, fet que la fa menys natutafirmacié de queés més naturagds
podria contraposar a artificial. Aixi doncs, es wem a no artificial, en el sentit que és

produit per la natura i no degut a la ma de 'home.
En general es valora el cultivar-s’ho un mateixr@dmera ecologica.

...el tomate que tu sacas des del huerto, coges @leslid limpias un poco,
cortas, pones en una ensalada o comes el mismea, @se completamente

diferente uno que da vueltas por Espafia en camipmais.. (Eric, 11/03/12)

La venda

En alguns casos, sobretot en aquells en que &s jp@ s’hi dedicaven, es
combina I'autoconsum amb la venda. Es el cas, pemple, del Josep, qui afirma —
referint-se a la porta de casa seva des d’on véa Teti- quequesta porta fa 52 anys
que esta oberta
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La majoria s’hi dediquen a mitja jornada i s’herdmnen amb altres feines. Es
el cas, per exemple, del David, que fa d’electiacisltres feines que li puguin sorgir; o

de la Dolors, qui fa de sequiaire.

Es que una cosa va portar a I'altra. Jo vaig cormamg; la comunitat de regants,

i llavors quan vaig ser a la comunitat de regamses vaig veure que hi havia
gent que, la T.C. se n’hi vivia tota la familiaaquest en D. se n’hi ha viscut tota
la familia tota la vida. Vull dir que si, si, estpaure, es pot fer. Tant és una
feina com una altra. Poder igual fas més horesagl del dia, pero igual poder

també les fas a guéDolors, 08/03/12)

Destaquen la qualitat dels seus productes. EleXxava seva mare, qui tenen
una botiga on venen hortalisses, estan espectalgpaalldo que no es pot trobar en altres

llocs, especialment en tomaquets.

Un dels comentaris que sovint es fa és que la genli agrada aquelles
varietats que no coneix, tot i que puguin ser igleabones o0 més i ser de més qualitat.
Segons comenta el David, qui ven entre veins i quEgdes nyameres, els moreus i el
fajol, per exemple, sén unes plantes que no es sa@edre per desconeixenca de la

gent. El David, en relacié aquest tema, afegeix:

...hi ha alguna patata de color negra que aquengfao li afecta, pero el que
passa és que, clar, és una patata d'un color negra dificil de vendre. Doncs

acostumar-nos a menjar patates negréBavid, 29/02/12)

Segons afirma la Dolors, que ven al mercat de &@ardel que es sol vendre
més és'amanida, de tota mena, tomaquet, cogombre, pegia, ceba..i també la
patata. Destaca que la mongeta li va molt bé, gasgmo en pot vendre ho ven el mes

vinent. La del ganxet, diu, és la més venuda.

L'excedent

Un dels comentaris que es sol fer és que hi se¢érhaxcedent, sobretot a
I'estiu, per la dificultat a I'hora de calculardaantitat d’hortalisses a plantar. Aquest, si

no es reparteix entre veins o familiars, s’acostamélitzar per fer conserves, com les
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de tomaquet. Aquest també es sol penjar, com easldel tomaquet de guardar o

tomaco, o bé es congela.

Alberginies si, si que se’n venien, perd tambgnerel congelador ple, vull dir
que al final...(Dolors, 08/03/12)

El congelar també s'utilitza, d’altra banda, qunvol que una hortalissa et

duri per tot I'any.

...Jo els vull tendres (els alls), llavors quanagsels trec, abans que em facin
cabeca, que no m'agraden, els netejo, els talls cengelo. Tinc alls tendres tot

'any. Si, jo séc la reina de congelafMontse, 27/02/12)

Un altre Us de I'excedent és com a menjar pels a@sintom les oques o als

porcs, o per fer compost.

Aqui hi ha gallines, hi ha un conills i, llavorgjdno, quan engreixem el porc tot
aixo jo en faig una pila, de tot el fem de tot aixdespués, bueno, es torna a
apilar i aix0 es podreix, i llavors és el compagtie és aixd negre que gueda,
que és llavors lo que tires per adobar la terra)(l.les restes de I'hort, quan

desmuntes I'hort, doncs aixo ho tiro tot alla...
El gaudi

El treball a I'hort é€s, en general, pels hortol@mérevistats, quelcom que els
agrada fer i del qual en fan un Us, ja sigui pe&aca per vendre. En molts casos, el
treball que hi fan és valorat positivament i, dadreja en justifica el seu treball. El
Pablo, que regenta una botiga de dietética ambJa parella, en destaca el contacte

amb la terra que representa treballar-hi.

...I'nort és com una terapia també, és un, thagiadar molt per estar-hi i
per... per dedicar-li temps i... Perd bueno, ésbpots treure les sabates i tenir

una mica contacte amb la terra(Pablo, 03/02/12)

El termeterra, en aquest cas, s'utilitza referint-se al sol v&geal material de
I'escorca terrestre, perdo també es podria usargierir-se al planeta terra, tenint una
relacid més propera, llavors, amb aquest. Veiem ebfablo es refereix al treball a

I'hort com una terapia. De fet, sén varis els infants que també ho consideren aixi,
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com és el cas de la Montse, qui treballant i viail#arcelona anava els caps de setmana
a una casa on hi tenia un hort i akrelaxava i se li anaven totes les dérleEric,

d’origen angles, , també ho veu aixi.

...Siempre ha sido asi, me gusta mucho el huerte, goge tranquilidad alli,
haces un poco de ejercicio fisico y mental. Yo guela mayoria de gente que
tiene huerto y utiliza esto para la cab... tambiées que estan... bueno,
solucionando cosas su vida en la cabeza, cuands efif solito y trabajando.
(Eric, 11/03/12)

El Joan, que viu a Sant Joan de Vilatorrada pendi@écasa i un hort a Aguilar
de Segarra, assimila el treball a I'hort com avgua seure al Passeig a Manresa, en el

sentit que és un entreteniment i que etlibfruta
Sovint, d’altra banda, es recorda la infanciarelacié amb I'hort amb il- lusio.

| I'hnort el recordo amb il-lusio, €s una cosa qeenpre em via agradat molt,
gue a mi em semblava que I'hort poder no era pangar-s’hi la vida, pero

com a hobby a mi m’encantay2olors, 08/03/12)

Com afirma I'Ester, una de les responsables deRefardes, I'hort €és quelcom
gue esta de modaque té exit actualment i se’n parlague cada vegada més va en
augment. El Pablo hi esta d’acord.

...cada vegada ho veuras més, que hi ha més netessicontacte amb la terra
i de la gent, per exemple, el tema dels horts ush&gant per gent gran com... 0
“el huerto balcon”, o el “balcon comestible”, gemue fa, bueno, que aquesta
és la seva, enciams, que va traient fulles a fares bledes... Perque, bueno,
realment tens connexié amb la natura no, que éshadglificil de trobar a les
grans ciutats no. | jo crec que la gent té aquesteessitat..(Pablo, 03/02/12)
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2.2.2. Laterrai el regar
El preparar la terra

Un dels aspectes de cabdal importancia a I'horauitgar un hort és la terra.

D’aquesta se'n té cura i, per tant, es preparasatbauplantar-hi res.

Segons la zona hi ha un tipus de terra o una aleralel Poal, zona d’horts als
afores de Manresa, és descrita pel Josep, queevdara a Manresa, contexra per fer
totxos en el sentit quei es mulla es queda dura com el terra que trepit(gue és de
rajoles). Considera millor la que hi ha en unaaationa, la del Mas del Pla, també als
afores de Manresa, la qual és més petita. La pldniaen el seu cas, es desenvolupa
igual, pero li costa més. En Xavier, que també riéhart al Poal, afirma, per@n

principi nosaltres la terra és una terra bona, geaim per aquesta zona d’aqui.

Un altre tipus de terra la trobem a Aguilar de $ggaconcretament a la Vall
d’Amunt. Aqui la terra és argilosa. Es com fangoiés porosa, afirmen alguns dels
informants. La Mercé, afirmant que és una terra gué cau aigua no drena, la

contraposa amb la del Maresme, la quahés sorrencé

A casa I'’Antonio i la Rosa, pero, també a Aguilar@situada a una altra zona
de la poblacid, aquesta és descrita com a arepegatampoc va bé per drenar si plou

molt.

Més aviat és terra, que diuen, prima. | hi ha malegs, molta gravilla
barrejada, hi ha molta gravilla barrejada i no ésige... Es una terra que si no
té gaire aigua s’escapa l'aigua de pressa, li cast@de seguida torna a estar sec,
no és argilosa. Es terra prima, que diuen. Terra gol... anys que plogui, molt
bé, perd si no plou no... no gaire (fosa, 05/04/2012).

En el cas de Sant Salvador de Guardiola, on tétléloPablo, la terra sembla
gue és més arenosa, ja que comentaéguaa mica porosa, hi ha argila, perd també hi

ha marbre

La Dolors, que viu a Cardona, explica que menti@ zona on viu, als voltants
de la masia on també té un hort, la terra és n@osa, ialla baix, on té I'hort més

gran, tocant a la sequia, €s més arenosa. A I'tiortli va molt bé I'arends.

® Annex pg. 82. Fig. 1
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En tot cas, se la tracta perqué estigui equilibrggarque hi ha hagi una
harmonia o proporcio entre les parts que la intedrés que, segons afirmen el David o
el Xavier, si hi ha un equilibri a la terra les tatisses no acostumen a agafar malalties o

plagues.

Hi ha feina perqué durant I'hivern tens que ferttactament, per tirar fems, per
tirar... desinfectar la terra una miqueta... vult due bueno, i no cada any pots
plantar lo mateix a cada tros, has d’anar canvidambé el tema de cultius
(Xavier, 10/02/2012).

Veiem, com també ens afirmen altres informants taoMontse, que el canviar
de lloc les hortalisses a plantar, el fer rotaé®beneficids per la terra. D’altra banda,
com ens comenta el Xavier i també la resta d’inforts, es sol tirar fems, aixi com

herbes i compost a la terra per tal de millorat-taMontse ho expressa aixi:

Jo vaig comencar I'hort fa tres anys i el primeryama ser horroros, va ser
horrorés. Eren tres... aquest estiu en fara qudiré Bueno, la patata, els fems,
el compost... es clar, fins herba n’hi he tirat peitlorar-la, cendra... hi tiro de
tot. Els fems fins ara n’hi he tirat cada afijontse, 27/02/12)

Quant el compost, en aquest hi ha d’haver un ibguit’hi barregen diferents

materialg.

... les restes de I'hort, quan desmuntes I'hodnek aixd ho tiro tot alla... Es el
compost, que diuen, no té... Bueno, lo que arrejdedherbes... lo que tu
vulguis, palla, lo que tu vulguis... Per anar béhdiequilibrar una mica entre
palla i, entre verd i sec, per exemple. També It6 picar restes de poda, bueno,
tot lo que sigui organic perque es podreixi. Vull és basicament aix@Verce,
18/02/12)

El Pablo explica una técnica que utilitza al ser hque li déna un bon resultat.
Es la Terapia Homa, la qual prové de la medicinandgdica, a I'india. Tenint com a
objectiu aconseguir aquest equilibri entre lesspdetla natura, la Terapia Homa es basa
en I'Agnihotra, foc que es fa en unes piramidescdere i les cendres del qual es

distribueixen per I'hort. En la seva elaboracidgesditza un ritual.

" Annex pg. 82. Fig. 2
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Son yacnes gue son focs sagrats, que es diu agmilaguest tipus de focs, i el
ritual consisteix en... Es un ritual molt maco oinhla els cinc elements i es
recita un mantra i es fa servir unes estructuresesu piramides de coure
invertides, amb foc, i representa que amb l'agnioel que estas fent és
harmonitzar tota la natura, el seu axioma és haritzem la natura, el que rep
la natura, la natura ens ho déna a nosaltres. |oaista donant resultats
impressionants a nivell d’eliminar radioactivitatillorar terres... (Pablo,
03/02/12)

L'organitzacié de I'hort

Els horts observats han estat de diferent mida, fwés ells amb una estructura

simila’®, semblants al que descriu la Marcelina que tecisa seva:

Aquintonat, i un feia un passadis pel mig perguguessis passar. Per un canto
regavem, cap aqui cap aqui. Aixo era I'hort, teniemtros d’hort molt maco eh
(Marcelina, 15/01/12)

Aquests solen estar dins el recinte de la casal Eas de la Merce veiem com
ella, veient que aixi li resultava més practic leota de treballar-hi perque no se i
cavalcaven les plantes, té un lloc on hi planta dihivern, situat al costat del cami

d’entrada a la casa, i un lloc on hi planta alléstiu, situat vora I'efa

La Rosa i I'Antonio, d’Aguilar de Segarra, divideix’hort en dos diferenciant-
ne dues zones baix hi solen fer el planter i hi tenen I'hivernacleho trasplantera

dalt un cop ha crescut.

Una altra adaptacio que es fa en el sentit de anpwga comoditat per I'hortola
és el que veiem també en el cas de la Dolors, d#o@a. Fa un hort a tocar de casa, on
hi ha un pou, a més del que tenen a tocar de laissém un quart d’hora de casa en
cotxe. Aixo, diu, li suposa una millora per quessidamiliars (li facilita la cura del nét)

o per l'aigua de que disposa.

8 Annex p. 83 Fig. 3.
° Annex p. 83 Fig. 4.
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Un altre aspecte que es comenta, per exemple pgedgdaXavier o de la Montse,
€s que es veu important la rotacio de cultius, derem, per mantenir I'equilibri de la

terra.

Vull dir, per exemple, al cant6 que hi tinc lesscoels broquils, alla aquest any
hi aniran els tomaquets perque I'any passat varr @&maun altre canto. Procuro
fer rotacio de cultius. Jo ho divideixo en tres emnper exemple, a, b i c. A la
zona que per exemple planto tomaques, albergipielstots, que sén més o
menos de la mateixa familia, tampoc hi entenc mpsam any els planto a I'a,
I'any segon el planto al b i el tercer any els glaml c. Llavors vol dir que en
I'a no hi han sigut durant dos anys. Perque diuere gambé va meés bé la
rotacio de cultius, va més bé... Llavors és pefigareure, quan culli les faves
alla hi posaré, per exemple, els pebrots i les @rées, bueno...”(Montse,
27/02/12)

L’hort és per regar

Tal com afirma la Marcelindhort és de regadiu, és per regakmb aixo veiem
com, tot i que també pot ser de seca, I'aigua hmé#t important, i com la falta

d’aquesta el condiciona i pot suposar un problema.

A Aguilar de Segarra, segons explica la Rosa, &oera no hi ha gaire aigua, ja
que els torrents on tenien abans els horts s’hahassecant i ara la gent té els horts
vora casa. En el seu cas reguen amb aigua dexa, xkr I'ajuntament, fet que els limita
en aquest sentit per I'elevat cost economic que siyposa. En el cas de la Merce o la
Montse ho fan amb aigua de diposit on es recullaaide les teulades, de la pluja, que
tenen al costat de cd8aTambé utilitzen el sistema de tégVeiem, doncs, tal i com

ens comenta la Rosa en el seu cas, com no en gasten
La Merce, qui recorda de petita els horts al tdrreomenta:

...llavors es regava alla a manta i, bueno, eramint. Les plantes suposo que

els agradava més eh, que ara. Lo que els estenaf@nigoteros... Pero, clar, és

% Annex pg. 84. Fig. 5
' Annex p. 84-85. Fig. 6-7.
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gue a casa 0 ho fas amb gotero o... no pots gdstata aigua, ho has de
controlar diferent(Merce, 18/02/12)

En el cas de linformant que té I'hort a Sant Sdbrade Guardiola, el Pablo,
veiem que també ha adaptat I'hort a I'escassetih.

...En una zona molt dura, només hi havia un powuEsts pluvials i de seca
totalment, no. Després creixia el romani i el tim@]s pins i un volia plantar
enciams. | ha sigut un procés, perque veus quedtzamr treballant la terra,

fins que acabes fent bancals, reg, posant una bagse i pala, perque alla no

hi entra cap excavadora ni re(Pablo, 03/02/12).

El fet que a Aguilar de Segarra no es disposi de gégua per regar determina,
segons m’explica la Mercé, que no hi hagi ninguegidediqui a la venda d’hortalisses.
Els informants entrevistats que destinen part gadduccié a la venda veiem que sén
de Manresa, Cabrianes o Cardona i que utilitzenaade reg, de la sequia. El goteig,

segons comenta la Dolors, de Cardona, sembla daexé@ior opcio.

...aqui la gent esta molt lligada a regar a marigagno al que es feia. A veure,
podia haver canviat molt perque, ja et dic, la adid de reg nosaltres I'nem
millorada i llavorens en aquests moments jo penge gna persona que es
vulgui dedicar a I'horta de ple és millor el goteigl que passa que, ja et dic,
nomeés hi ha una sola persona que ho hagi practiat. tenir moltes plantes
crec que és molt millor el goteig, molt millor. Bae aqui ho faig en goteig; i
alla baix, es clar, si no ho tinc planejat per tep-en goteig, he de comprar, he
de posar una bomba, he de fer un diposit, he dehferde fer... Pero aqui
practicament amb la mateixa bomba amb el goteigaebé. El goteig va molt
bé, inclis amb aspersié aqui he fet néixer mongetasmolt bé perqué poses
'aspersor i amb dos o tres dies una remulladetdacdia al demati..(Dolors,
08/03/12)
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2.2.3. Els invents

Pel fred i la calor

Una construccid6 que s’usa entre alguns dels infotsnaper protegir
determinades hortalisses del fred, com és el toatags I'hivernacle. Aquest, descrit al
diccionari com a “construcci6 amb coberta i pamts hom conrea plantes en les
condicions més favorables perqué es facin”, esateab alguns dels horts visitats. La

Merce el descriu aixi:

...era una caixa de camiofmiu). Del desguace, que vem treure tot lo que ho
tapava, i llavors hi vem tirar el plastic nosaltrgser sobre eh, vull dir,
I'estructura és una caixa de camidriu). Si, perqué a mi m'agrada més les
plantes de fora, lo que és principalment a I'estueno... milloren molt més

(riu) a fora que a I'hivernacléMerce, 18/02/12)

L’efecte de I'hivernacle, segons ens explica ladb®mlde Cardona, també es pot

aconseguir amb altres construccions. Al pregumtaetiseu Us respon:

No, no tenim hivernacle, pero llavors ens com Emem. (...) Poso unes
arquetes de terra i llavores planto les tomaqueprep de la paret. Aixo €és
sempre la primera tomaca que planto. | llavoreaiira, fem planter, quan se
pugui...(Dolors, 08/03/12)

En aquest punt veiem com el bricolatge és presdiftoet. Aixi doncs, amb
alguns elements materials, com pot ser una cob@rtacamid, se’'n poden crear uns

altres, com és un hivernacle.

La Rosa afirma quelcom semblant quan explica qetdnio, el seu home, ha

apujat la terra fins a cobrir-los una mica perqo@s morin amb el fred.

Un altre dels materials existents actualment quamo hi eren i que es sol
usar, com expliqguen per exemple la Merce o el Radbm les mantes termiques.
Aquestes serveixen per cobrir les hortalisses igelfh i aixi protegir-les del fred. La
Merce, al parlar sobre el que s'utilitzava fa ungsa i que ho havia vist usar als seus

pares o als veins, diu:

...molts anys enredera, bueno, el planter, supasoe] protegien una mica com

podien... al vespre el tapaven amb plastics o aagues i de dia el destapaven.
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Llavors lo que és I'escarola jo hi via vist a tirds que és saques de roba a
sobre, o palla o bé branques, branques de, buanooyre, lo que sigui perque
no els caigués tant la gelada a sobre. Si, suposoamys enredera és lo que hi
havia i ara ha sortit aixo de les mantes termiqugs.hivernacles, també és més
d’ara. (Merce, 18/02/12)

Pels animals i les plagues

El que explica la Rosa és comu entre els altremrnmdnts. Comenta que ha
hagut de posar una tanca baixa a I'hort perque inentrin els conills, que se i
menjaven els enciamgixo son inventsdiu. | és que, com s’observa, les tanques,

especialment pensades per evitar I'entrada delisar’hort, hi sé6n freqiients

Uns altres animals en que s’ha entrat sovint ammflicte, fet que ha provocat
gue es posessin també tanques als horts, sénretsgemglars. Aquests sembla que son
abundants a la zona, fins i tot molt més que faams, tal i com expliquen alguns

veins d’Aguilar de Segatrra.

Des d’aquesta perspectiva es veu als animals qienpoenjar-se les hortalisses
de I'hort, en certa manera, com a contrincantsMioatse, al preguntar-li per la tanca

gue han posat pels conills, comenta:

...perqué aqui hi ha molts conills. Llavors, elnper any se’m cruspien tots els
tomaquets i vem decidir que “o ells 0 jo” i que,gae plantava jo els tomaquets

em fotia jo les tomaques. | llavors vam vallar-tey pixo.(Montse, 27/02/12)

Aquesta visié es contraposa a la que tenia el Joan va comencar a treballar a

I’hort a Aguilar de Segarra, qui no li feia res aquressin conills a dins el recinte.

Pel que fa a les plagues s’observen diferents rearsg® combatre-les, en les
quals s’hi veuen també diferents filosofies d’edteni’hort. Una primera visid, comuna
entre el David o la Merce, per exemple, és quel'sicat hi ha un equilibri i esta ben
cuidat no hi ha masses plagues i, per tant, nfecdl front amb productes quimics. Un

2 Annex p. 85. Fig. 8
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altre punt de vista, molt comu entre els informaéssaquesta, pero, en cas que hi hagi

una plaga gran combatre-li ensulfatant.

En alguns casos, com la Rosa, s'utilitzen infusidasieterminades plantes per
ensulfatar les hortalisses: la cua de cavall oléigues. Un dels motius de fer-ho amb
altres plantes és el fet que amb quimics es méttes animals que poden ser bons per

I’hort, com per exemple la marieta, que es menjugb.

La cua de cavall, de vegades, pel pugé. La cuaadalictambé ho faig més,

perqué segons amb que ho fas es maten les mariktgsnarietes em penso que
s6c I'inica que en tinc per aqui I'hort... que ha gent que ja s’acaben de
perdre la mena.(Rosa, 05/04/2012)

En una tertdlia de L’Era (06/06/2012) dedicadasgplantes que curers parla
sobre I'Gs de les plantes a I'hort. En ocasionscgsulta un llibrePlantas para curar
plantas Un dels participants comenta que fa infusié dari de cua de cavall; alguns
se n'estranyen que faci infusié i no decoccié. Enas de la Rosa també comenta, en
una de les entrevistes, de fer-ne infusio. A |t&itier, d’altra banda, també es comenta
un altretractament fet amb ortiga, falguera i consolda. Es deixeméntar, primer per
separat. Un cop feta la infusié es fan ttemctaments abans de la floracidtres

tractaments despréamb totes les plantes juntes.

Un altre Us de les plantes que es comenta és efaplalfabrega entre les
tomaqueres. De fet, segons explica la Mercé, untgriaire del mercat de Calaf si
compres planter de tomaquet te’'n déna.

...de vegades entremig (de les tomaques) plantmnalglfabrega perqué m’hi
agrada i... bueno, aixo és I'hort de practicamerdstiu (...) perqué hi fa olor
per alla I'hort, llavors de vegades si algun dids/alguna fulla d’alfabrega, per
exemple, la pots agafar... buen@iu) | perqué diuen pues que també hi va bé,
gue les tomaques diu que s6n més bones si hidlaradfa, bueno, bueno, diuen.
De fet, quan compres planter de tomaquera, aquestalaf ja et regala dues

alfabregues, ui... una xorrada com una cated(i&lerce, 18/02/12)

Qui utilitza habitualment aquests meétodes sol secaf contrari a utilitzar
productes quimics, ja que, com afirma I’AntonioAgliilar de Segarra, si maten els

animalsno ha de ser bo per menjar-s’ho
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Alguns dels informants, d’altra banda, utilitzeoguctes quimics per ensulfatar,
com és el cas del Joan o la Dolors, de Manreseasws en que hi ha una plaga que no
se’n va. Aquests es solen comprar, també antigarakeqtie es coneix com 8indicat

de Pagesqda Cooperativa Agricola Comarcal del Bages, arésa

Es com( pensar que cada vegada hi ha més prodpdrags al mercat i es
comenta en to de queixa que quan algun va bé tertregel mercat i en surt un altre de

nou.

...per les plagues i malalties no es podia tirap cg@neno ni cap cosa no? Pero
jo algo hi he de posar-hi, lo que ens venen alisatd lo que ens venen als
puestos. Una cosa ho fas pels llimacs, pels cayqmds les erugues... totes
aguestes coses s’han de tractar. Pels tomaquetso sels ensulfatéssim no
tindriem mai re perqué es crema t@Ensulfatar vol dir...)Quimics, coses
quimiques. | sulfat de coure també ho vaig feitéatia pels presseguers. (...)
Perd cada vegada es pot fer menos i quan hi haaosa que sembla que va
molt bé ja la prohibeixen, la treuen, te’n donemmattra, una altra que ja no va
tant bé. | t'has d’anar espavilargfoan, 03/03/12)

2.2.4. El calendari

Tal i com s’ha comentat, s’estableix una diferetidiaentre les hortalisses
d’hivern i les d’estiu. També, en algun cas, anstde primavera. Aixo, doncs, és el que
sol marcar el calendari a I'’hora de plantar i tafds2demés tasques a dur a terme a
I'hort. Es destaca que a l'hivern hi ha la parad@obica, la qual determinara el
desenvolupament de les hortalisses, que remunpassada aguesta época. Hi ha una
oposicio pronunciada entre un periode i l'altregy&, mentre que a I’hivern no abunden
les hortalisses, a 'estiu si.

A 'hivern aqui, a vere, no pots fer grans cosesaethivern. Aquest any, passat
aquests dies esta fet caldo, el fred ho ha deotatnblt parat, molt xafat i, ara,
fins que no vingui bo que les plantes es recupeatiar, (riu), queden molt
tocades, les cols..., bueno, I'ull si, ahir en vedlir un i esta bé, pero clar, tot a
fora esta com rostit, vulguis que no... Pero budidyern aqui ja se sap, poca
cosa pots tindre-hi a I’horfMerce, 18/02/12)
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El temps de la vianda de I'hort és a l'estiu. Patafjue es planten al marg, i
darrera les patates que es cullen pel juny, prindguliol, quan se cullen les
patates, darrera hi van les mongete@Marcelina, 15/01/12)

Hi ha determinades fites al calendari que servitarguia sobre quan s’ha de
plantar les hortalisses a I'hort. Una d’elles éanadeiem, el temps, les estacions de
I'any i el canvi de temps que suposen. Unes atgfsencies que hi solen ser presents i
gue es tenen en compte per gran part dels hortelansvistats son els sants. Aquests
seran diferents segons la persona i coincidirargran mesura, amb ['inici o fi d’'una
estacio de I'any i, per tant, d'un canvi de tempee com per exemple Tots Sants, a

I’hivern, o per Sant Jordi, de cara a l'estiu.

Aqui, normalment, cap als voltants de Sant Jortasd’haver plantat ja lo
d’estiu. Que si es planta més tard no passa repetgue jo he arribat a plantar
tomaqueres al juny, perd bueno, lo normal per atjuén que per Sant Jordi és
guan s’han tingut que plantar les coses. Llavorés m menos, per Sant Jordi les

faves ja les has collit, llavors ja pots anar planit. (Montse, 27/02/12)

Una altra referéncia comuna, sobretot entre darwes,la Montse, la Merce, la
Rosa o la Dolors de Manresa, és la lluna i elsrelits moments en qué es troba.

Creuen, doncs, en la influencia d’aquesta sobcesetement de les plantes.

Tot lo que tu plantis amb llavor, o sigui, agafisaullavoreta d’'una mongeta...
tot lo que et sigui llavor, siguin uns pésols, sigunes faves, tot, tot lo que sigui
una cosa que has de plantar sota terra i ha dearéixa de ser tot amb lluna
vella. Lluna vella o amb quart menguant; en el mangeie ha fet el ple la lluna,
a partir d’aqui. Aquella quinzena. | lo altre, llantendra (quan comenca a

créixer) és tot lo que es fa per sobre tefblors, 03/04/12).

L’Antonio i la Rosa, qui tenen opinions diferents ajuest sentit, discuteixen
sobre la questi6. Mentre que la Rosa hi creu i estvencuda que la lluna té una

influéncia en les plantes, I’/Antonio s’hi mostraz@gtic.

No sé aquest any qué passara... Les patates sesiyangen fet per lluna vella,
perd aquest any va comencar... com que van dirptpuéria, les va fer abans, i
les va fer ben bé de lluna tend(®osa, 05/04/12)
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Hi ha un refrany catala que n’hi havia un que seenpo deia: “Si es planta en
lluna tendra n’hi ha per menjar, per donar i hagiar vendre” (riu) (Antonio,
05/04/2012)

Comenten, d’altra banda, com sempre havien tingiit & referencia a I'hora de
plantar a Sant Isidro, i sempre ho havien sendiraLa Rosa explica que hi ha uns
veinscastellansd’Andalusig que segueixen el sol enlloc de la lluna, comlléga eque

segurament els que seguien Sant Isidro seguian. el s

...ho feia la constel-lacio del sol perque han pasts dies de ja de... per Sant
Isidro és el quinze de maig, doncs ells veien quéeka perqué era Sant Isidro,
pero jo diria que ho feia la constel-lacié de ldtaadel sol. Perque és aquests
que et deia jo d’aqui dalt, que no creuen en efdssgero creuen en el sol (riu).

| aqui aquests que creiem en els sanfRosa, 05/04/2012)

Un dels comentaris que s’han fet en relacio a gu& en compte a I'hora de
plantar és, com és el cas de I'Eric 0 del Josep,&guquelcom que redescriy queno

es compta que és el temps el que ho determina.

...cuando hay... el tomate no aguanta, el tiempo méodia Por ejemplo, si

hay una helada o si baja la temperatura una o dos |p noche, pues los
tomates estan muertos por la mafana. Entonces cuin@iensas que no hay
peligro de frio por la noche, pues, plantas. Hasaajente, los... gente como el
Joan, el vecino de aqui... este hombre sabe un mgnébrseguro te dice las
fechas de hacer cosgg&ric, 11/03/12)

| és que la idea de respectar el ritme de la nammar sobre la marxa a I'hora de

cuidar I'hort hi és ben present entre els hortokamsevistats.

Ara, per exemple, amb les gelades la terra tamb&anpla, després es torna a
contreure i la terra queda molt esponjosa. | vezlar, sembla, nosaltres estem
llaurant i, ostres, a l'hivern ja es llaura la tear.. Ho descobreixes anant i
veient. O les brumes que fa, pues no plou, perdaha una boira que sura que
fa condensacio, que la terra esta humida, pots froper plantar no sé que

0... Es anant una mica sobre la margablo, 03/02/12)
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2.3.5. El coneixement

Saber com i quan es fan les tasques a I'hort, kenéés menes, saber quan
regar o com actuar davant d’'una plaga és un comeieque s’ha anat adquirint de

diferents maneres, pero sobretot, equivocandsedtiiadiciq de veure-ho fer als pares.

A base d’hosties (riu). Com ho he aprésienci) Coses perque et surten
malament i dius “aixo I'any vinent no ho faré aixiBueno, de parlar amb gent
grans, de jo cagar-la i dir “ho he fet aixi i no h@ funcionat, per tant, provaré
I'altre sistema”, de llegir algun llibre, pero resh, en tinc un parell, de llibres i

prou. | genétic. EI meu avi era pages, per@ontse, 27/02/12)

D’altres maneres, com veiem, és a través delsdfirfins i tot, com afirma la

Montse, per genética.

La idea que fent-ho i a base d’equivocar-te és gapren, pero, és la més estesa

entre els informants. El Pablo, al preguntar-li dueraprés el que sap sobre I'hort, diu:

...anant a I'hort, no hi ha altra. Home, pots midibres, pero al final compres
un llibre i te n"adones que tots diuen el mateixsmémenys no. I, al final és
anar i, sobretot, el mestre és I'escola, I'escadaadar-hi, és fotre’t de lloros, és

tornar a fer la mateixa cagada(Pablo, 03/02/12)

També és el cas del David, que afirma que el goédngdna apres del que ha vist
gue es fa bé i el que es fa malament, dels véamshé de provar coses i veure comlva
€s que compartir amb altres hortolans i observajuel es fa també és una manera
comuna d’aprendre entre els informants. El Xawjee té una botiga d’hortalisses, al

preguntar-li com ha apres el que sap sobre I'lespon:

...aix0 suposo que passa una miqueta de pareksa liil que vas sentint i lo que
vas veient fer no, una miqueta funciones... Etlgé at’explica alguna cosa, un
altre d’'aixos, i bueno, canvies la manera de fevas fent, o bueno, una miqueta
sobre la marxa veient lo que es porta en el moment bueno, una migqueta
funciona aixi.(Xavier, 10/02/12)

Una manera d’adquirir informacié i, per tant, comenent és a través del
Sindicat de Pagespa Manresa. Com explica la Marcelina, qui n’égaempre I’han

aconsellat sobre com matar les plagues, fet duedistat Gtil.
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Deia (un del Sindicat de Pagesps‘goita, una cosa per ensulfatar les
tomaqueres”, “mira, veus, aix0 ho fas per quatrteds d’aigua, o per cinc...” |
amb la maquina d’ensulfatar. Matar les plaguese.fet, costa i no costa, a mi
no em costava re de matar-les, perque ho feiadam me deien aquella gent i...
(Marcelina, 15/01/12)

Una altra manera de compartir informacio, com ieapla Merce, és a través
dels cursos de I'Escola Agraria de Manresa. Alia, staprén del que t'expliquen, pero
també, de vegades, amb la gent que, per exempldiuyo em faig aixdo i a mi em

funciona..

Especialment, pero, es destaca el fet d’aprendta gent gran, aixi com també
per tradicié i de veure-ho fer als pares. La Monpssx exemple, destaca el fet que al
principi no sabia que existia Blinari, un calendari lunar, sobre els cicles de la lluna
que indica quan plantar les hortalisses, llavars gdepreguntant-ho a la gent gran al
principi és com sabigja que diu queson els qui més poder s’hi miren amb aquestes

coses

Dient que es fger tradici§ perquesempre s’ha fet aixisembla que es fa
referencia al fet d’haver-ho vist fer aixi a caaa, pares. En aquest sentit, la Marcelina
afirma haver comprat llavors de patates semprégede guardar-les, tot i no saber el

per que, perqué a casa aixi li manaven. En ele#es Merce veiem com afirma:

...Llavors, clar, tu quan la passes aquesta plgateé forca, per agafar-se i per
tirar, perqué sind, clar... no sé. Es que en reali#xacte tampoc ho sé, sempre
s’ha fet aixi(Merce, 18/02/12)

En el cas de la Montse, com hem dit, també afihaaer adquirit aquest
coneixement, a banda del fet d’anar provant i empaat-sede geneticaperque el seu
avi era pages i, d’alguna manera o altra, ho dusahg. Explica, sorpresa, com fa i ha
fet algunes coses que el seu avi ja feia sensesatlar-no, com per exemple plantar

gladiols a I'hort, undlor antiga que li'n va costar trobar bulbs. Afirma:

...hi han uns gens a dins meu que em tiren a ta et no ho sé, no t'ho sé dir
ben bé, no t'ho sé explicar, jo crec que hi ha paa de gens. Vull dir... “per

que ho fas aixins?"’Hosti, no ho s€&, no m’ho hengkgat mai, perdo ho faig
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aixins” “Oh, és que l'avi ho feia aixins” “Vale...” Pero, saps, vull dir, no ho sé,
no ho sé..(Montse, 27/02/12)

Els llibres representen, tot i que en un segon deroma altra font de
coneixement. Se’'n destaca, sobretot entre alguoessdcom la Rosa o la Montse, el
Llunari que edita cada any I'editorial Artis. Abans, dilRosa, feia servir Ermitafio

i ara, com que la seva filla li du l'altre, elstéés dos.

La Rosa m'obre la porta amb un llibre a les mamsepsenyar-me’l, ja que el fa
servir com a guia, ésl huerto bioldgico de Claude Aubert. M’explica que fa anys ho
feia de ruting perd quaara ho mira aquial llibre). Hi surten, diu, maneres de cultivar,

eines...

L’Eric, d'origen anglés, em mostra uns llibres solplantes i hortalisses,
anglesos. Em diu quee parte de las cosas que pasan de generaciones, famebién es
importante que tienes algo de referendima opinio estesa entre alguns informants,
com la Mercé —la filla de la Rosa- o el Pablo, e dels llibre se n’aprén, perd que
limiten en el sentit que diuen el mateix per tdesszones i que, segons la zona, pot

variar la manera com treballar a I'hort.

...més 0 menos és de tradicio... Amb ma mare: dahn se fa aixo?”, o sin6 per
calendaris més o menos ho veus. Hi ha llibres quexXpliquen una mica, pero
meés aviat t’has de regir, suposo, per zones, perdag, tu agafes un llibre i,
per exemple, lo que jo pugui fer agui no és lo majee faran al Maresme, per
dir algo. Llavorens és, fixar-te amb els veinsa iepta, de tradicié de sempre
(Mercé, 18/02/2012)

Internet representa també una eina important ad’tadquirir informacio
sobre com treballar a I'hort. Tant la Montse, gadreure-hi idees sobre com evitar que
els porcs senglars s’apropessin a I'hort, com ¢Exo afirmen. Al mostrar-me alguns
llibres de fa anys anglesos, em diu:

...ya no hace falta todo esto, ya ni pensar en commpias. Si me hace falta

informacion ya me voy al Internet, como todo el dojiric, 11/03/12)
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3. VARIETATS LOCALS CONSERVADES

3.1. El que es planta

Les llavors que s’acostumen a plantar son aqueketes quals després se'n
podra fer un Us domestiper casa o bé es podran vendre i, per tant, agradaran als

futurs clients.

Algunes de les afirmacions que s'utilitzen per adersr si una llavor és local o
tradicional sobnguan tothom sap que s’ha fet semmrestan adaptades a un sistema, a

una localitat.., és el consens de la gent, que la gent la conegui...

L’hort, tot i que com afirma la Marcelina, qui hawingut un hort a Fonollosa,
pot fer plantes de tota menes distingeixen les d’hivern i les d’estiu. Aq@eés una
classificacio que s’ha fet per part de tots elerimiants. Mentre que les primeres son les
cols, les col-i-flors, les pastanagues, els afss,naps, les escaroles, els porros, les
cebes, la remolatxa, els espinacs, les carxofds pesols, les segones, que hi s6n més
abundants (es comenta cuéhivern hi ha poca cosdegut al fred), sén les carbasses,
les alberginies, els pebrots, els tomaquets, lexgates, els carbassons, les bledes, els
broquils, les patates, els apis, els raves, elsmbees, I'alfals, també les cebes, les cols,

les escaroles o els enciams.

En algun cas, com és el de la Montse, veina d’Aguié Segarra, les hortalisses
es classifiguen segons alldo que s’hi vol cuinaxiAgés parla d’algunes de les varietats
d’estiu, com és l'alberginia o els pebrots, refesi| a la samfaina.

Enciams, la rdcula, els raves, cogombres... Queptago a I'estiu? Em sembla
que res més... Pebrots, esberginies, carbassangeure, aixo per la samfaina...
(Montse, 27/02/12)

Un dels criteris clars que veiem que es segueiXéea de guardar una llavor,
com afirma la Xénia de L’Era, és gha de ser bonaha de tenir un gust agradable, ja

gue sind la gent no la cultiva durant tants anys.

El que es planta, pero, a banda de ser en funtigugeagrada menjar i del que
es ven, també és segons la comoditat que repregliamtiar-ho i la feina que et pots

estalviar plantant-ne unes i no unes altres. LacMara, referint-se a I'enciam, diu:
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El “trocadero” és aquell, fa aquells ulls aixi, bia, és el “trocadero”. Despues,
I'escaroler, i el llarg, el de llarg, que és un qés llarg, que el lligues, no és
blanc, I'has de lligar. Jo d’aquell no en feia np@rqué es via de lligar. El feiem
de I'escaroler i del “trocadero”, i aquest, agquest cargola sol, aquest ja és
blanc, sense lligar. Perqué mira, també, goitafelea ens n’estalviavem la que
podiem(Marcelina, 15/01/12)

Pel que fa a les varietats de llavors locals, l@s opés destaquen son les de
tomaquet. Es comenta que és la que hi sol havervarigat i que cadascu pot tenir-ne
una mena diferent. El Xavier, qui regenta una laotithortalisses juntament amb la
seva mare, comenta:

Amb lo que més estas jugant és amb el tomaquetn@lquet si que és, perque
hi ha moltes varietats de tomaquets. | aixi comi apsaltres tenim aquestes, a
lo millor a la zona de Reus en tenen cinc o sisales no. Cap a dalt a Girona
tenen les seves varietats, tomaquets n’hi hanadetats, n’hi han a cents no. |

llavors una miqueta cada zona gasta el seu, elogele o el que té, el que pugui
anar tenint(Xavier, 10/02/12)

O el Joan, que té un hort a Aguilar de Segarramafgue es fa un tomaquet que
ésmolt seu

...s0Nn molts tipus de tomaquets que aix0 t'ho dithom... perque aixo son
tomaquets que un en fa d’'una mena, l'altre en fand’ altre, 'esquenaverd
també és bastant bo... Jo faig un tomaquet espbasthnt meu que és el rosa
mitja. El rosa mitja, que és aquest de Montserratopel tipu mitja, a mi
m’agrada mégJoan, 03/03/12)

Quan comenta que és especial es refereix aguaés boés més gustds és

gue el gust, com veurem, també és una de les patpdestacades de les varietats de
llavors locals.

Un altre fet que influeix a I'hora de plantar utevbr i no una altra és el fet de
no trobar-ne al mercat. L’afirmacio, doncs, queass’ho planta un mateix no se’n troba
enlloc és habitual entre els informants.
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... bueno, no sé per qué, és aix0 que et quedasstes. El carbasso, per
exemple, el faig blanc i aquesta varietat que faigo es troba al mercat, si no
I'han agafat aquests, per exemple, de I'Era o LefaRles, aixo no ho trobes al
mercat. Llavors, bueno, son varietats que t'agradesi no te les guardes...
(Merce, 18/02/12)

En aquest punt hi veiem el paper desenvolupat @eraksociacions de la
comarca, L'Era i Les Refardes, dedicades a la coas® de llavors. La seva difusio,
doncs, assegura en certa manera que la gent fditpadougui comprar determinades

llavors que potser al mercat ordinari no troba.

Les propietats
- Elgust

Una de les qualitats que més es destaca de lestatariocals és el gust.
L’Antonio, d’Aguilar de Segarra, contraposa la wawl feta a casa seva, a I'hort, a la

gue compra al mercat, en aquest cas de Calaf.

Pero, la verdura, agafa la que vulguis, escaroltot. alla (al mercat)e, té un
sabor molt diferent, vull dir, lo que ens collimuags rustic, pero é€s gustos, i

alld en menges i no trobes ni que tingui g@antonio, 05/01/12)

Aix0 es veu especialment, com afirma la Merceglsntomaquets; diu que si

no se’ls fa ella mateixa ja no en compra.
En relaci6 a aix0, el Pablo afirma que també ¢a ap els animals.

Les llavors que plantes tu, de llavors tradicionadts agrada molt més als
ocells també, i als animals. Si, les altres novi@en...(Pablo, 03/02/12).

El Joan comenta que li agrada fer-se la seva @iépior perqué I'any vinent
li surten coses més bones. Almbell es refereix dgualitat o que faci molta produccié

S’observa una contraposici0 a una altra opinidéresqgada per alguns
informants, com I'Herminia, col-laboradora d’Espgrgui afirma que en general les

varietats locals fan menys produccid, o un vei difsg de Segarra. Ell, havent plantat
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unes llavors de varietats antigues de tomaquety passat, afirma que no li van anar

gens bé i comenta contundentment que fan menysiqgeigdi son igual de bons.

- Laresisténcia a plagues i malalties

Un altre dels trets comuns comentats entre elsnrdots €s que, en general, les
varietats locals es caracteritzen per ser mégeasisa determinades malalties o plagues
i estar, per tant, més adaptades a la zona.

El David, que es dedica a la venda d’hortalissgesreada parcial, afirma que les
varietats rustiques, locals, agafen menys malaitié® necessiten, per tant, tants

agroquimics.

...Ccrec jo que s’hauria de fer, de plantar varistatistiques que agafen menys
malalties, que s’hi ha de tirar menys agrotoxicem se n’hi ha de tirar i fer
productes de més qualitat i la gent s’haura d’aoasr, crec jo, a comprar les
coses a un preu poder una mica més alt pero dequaktat, de més valor
nutricional i amb més qualitgDavid, 29/02/12)

El Joan, mostrant-nos com les varietats locals psde meés resistents a plagues,
explica un exemple que es va trobar amb varietatplanter que va comprar, unes
d’hibrides, enteses com a varietats en que s’han@imillora genética, i unes que no ho

eren.

Mira, tenia vint tomaqueres a I'hivernacle, vaig f@nt tomaqueres a carmel,
gue en diuen. | a llavors vaig fer vint tomaquemass hibrides. Les hibrides es
van empastar totes. Aquest any passat. | el carmeles va empestar gens. | es
va fer alt, va fer molts tomaquets, va ser mésgjadt jo i els vaig fer correr per
sobre aixi eh. Molt grossos, va fer molts tomaquegds altres quan va ser ja
tomaguera normal, ja d’'un metro, un metro i migeg@van anar empestant i, en
canvi, tenia alguna de feta dintre d’aquelles, ualles no es van empestar. Que
raro no? Es molt raro perqué si plantes dues remgle tomaqueres, un d’'una
mena i un d’'una altra, un que s’empesta i l'altr@, perqué quan s’empesta una
tomaquera s’empesten totes... Per0 bueno, aquestievan fer-ho(Joan,
03/03/12)
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3.2. El que es guarda / el que es compra

S’observa com hi ha algunes varietats de les quguasda llavor i n’hi ha
d’altres, en canvi, que es compren en sobres a ligtgs en planter per ser plantades
directament a I'hort. Aixo, com veurem, depen deedios factors.

Un d’ells, determinant, és el que succeeix en ldeales patates. La Marcelina

afirma que recorda haver-les comprat sempre derllav

No ho sé, per qué encara no t’ho podria dir perguéempre les havia vistes
comprar, ja les havia vistes comprar a I'avi al sgjui. Sempre, “comprar les
patates de llavor”. Perque ja per Sant Josep o @Xa gent les planta. “Hem

de comprar les patates de llavor”. Jo també, mira gue érem en aquesta
casa també en feiem eh, un sac cada(®tarcelina, 15/01/12)

En el cas de les patates, aclareix la Xéenia, resgile del projecte Esporus, és

perque és una varietat que necessita clima de myanfeer fer-se.

...patata per llavor, no es fa a menys de 1100enaf’altitud. Té problemes
de virus i... Realment el problema soén els vique fan que degeneri bastant la
varietat, a nivell sanitari i a nivell productiu,epd el problema és que els
pugons a més de 1100 metres, és qui transmetusl, dirmés de 1100 metres no
es reprodueixen com per sd¢denia, 10/04/2012)

Un altre motiu pel qual es fan unes varietats unes altres és la comoditat i el
coneixement de com fer-ho. Aixi doncs, la Merce eota que si no coneix com fer-ho
o li resulta molt complicat no ho fa. També comarider-se la llavor de la ceba per la
dificultat que representa. | és que la ceba ésublarés a dir, quéu plantes, I'has
d’arrencar, tornar-la a plantar i fins al segon anjavors quan s’espiga, €s quan pots
guardar-te la llavor(Mercée, 18/02/12).

El fet que una varietatt funcioniés una altra factor determinant a I'hora de
guardar-ne llavor o no. Aix0, com afirma la Mert& quea copia d’anar-te-la fent tu
agui se t'‘adapta aguSovint es comenta que no és el mateix plantarlawarlaqui que
a un altre lloc i que el clima, la terra o l'aigudlueixen en com aquesta creixera.
L’Herminia, col-laboradora de L’Era i qui va feraiprospeccio a la comarca d’Osona,

ho expressa aixi:
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| per que les han anat guardant? Doncs perque ésoumaquet molt dolg i,

sobretot, son varietats que estan adaptades atémerii a la zona. | aixd no ho
podem descuidar perqué tu compres un sobre derflavpotser han estat

reproduides a Extremadura o, jo qué sé, o a Andalligjué té a veure el Bages
o Osona amb Andalusia? Home, alguna zona concief@s no té... En canvi,

la llavor que és d’aqui i és local, jolin, estana patira tantes malalties, no sera
tan feble (Herminia, 13/11/11).

En el cas de la Marcelina el fet de guardar-sdlde®rs o comprar-les anava
ligat amb I'economia familiar, amb els diners cglbi podien gastar. La finalitat era
renovar les llavors. Per aquest motiu, no les quamad durant gaire temps i, per no

comprar-les totes, en guardaven.

Les llavors ens les guardavem. Bueno, molt tempsewllavors, cada any en
compravem una mica de nova i cada any 'anavemiaahJ el que teniem de
l'altre any, i ho feiem aixi (...) Per anar-ho reramt. Per no comprar-les cada
any, perque pobra gent de céntims en deurien temrpocs, per no comprar-les
totes compravem, si en feiem quatre quilos, en crem dos. | dos de les
nostres(Marcelina, 15/01/12)

Un comentari de la Dolors, de Cardona, també atisarcom en ocasions el fet
de comprar llavor de sobre, comercial, va lligatbaleconomia, amb els diners a

gastar-s’hi i el temps que s’hi esta per fer-la.

Jo amb la llavor de vegades saps que faig quanelsmlanters, vaig a I'Area
de Guissona i de vegades agafo una cistella dedtaeh, si, si. Llavors un
sobre d’aquests et valdra un euro i no sé que, ejuesembla que a Guissona
poder et val vuitanta céntims més d’IVA. | llavgres clar, tens llavor per...
(Dolors, 08/03/2012).
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3.3. Triar i guardar la llavor

La tasca de triar i guardar la llavor es descrim eosenzilla, facil de fer i que no
té cap mena de complicacié. Com explica la Dolgus regenta una botiga d’hortalisses
a Manresa, s’agafen unes llavors determinades gjee ser les de la mata de baix,

maques i grosses, i es deixen assecar.

La llavor, per exemple, de tomaquet, de pebroilpdgue sigui, tu quan buides,
guan obres una planta, ha de ser de molt avalladmata... Una mata et puja,
doncs de les primeres tomaquets de baix que s@rigisrs que fa la planta, els
deixes ben madurs, els deixes a madurar a la plantmt ser, i quan son ben
madurs, sigui el que sigui (...), els has de debem a madurar, els has d’obrir,
has de buidar... jo agafo un filtre d’aquells (ur) colador d’aquells tan finets...
jo ho poso alla, ho poso sota el reg de I'aiguas fflegant que marxi tot lo que
és la pulpa del tomaquet, com que és tan maduiaysktilitza a les mans i

també se’t queda la llavor. Llavors agafes un drap,drap blanc, escampes la
llavor alla sobre i la deixes eixugar... Aixo hasfal setembre normalment. Ho

deixes eixugar, pero a la sombra, mai que li tagjigol(Dolors, 03/04/2012)

L’Herminia distingeix entre les llavors que es igete en humit i les que es
netegen en sec. En el primer cas esrfgprocés de fermentacufeixanttres o quatre
dies en aigugperquées morin alguns fongs que portin el segon cas, que es fa en les
lleguminoses, es deixa que s’'assequin a la mataylles les matesliavors trepitjar-les
o amb la forca baldejar-les i anar separant; pringapares a lo gordo i llavors amb un
garbell.

3.4. L'intercanvi

Es com( en els hortolans entrevistats compartieréanviar llavors o planter
entre amics, veins o familiars propers. L'intergastiuna llavor, com veurem, suposa
també l'intercanvi de coneixements sobre com ct@ar sobre d’altres aspectes en
relacio al treball a I'hort. En molts casos lesietats intercanviades son de la zona a la

qgue pertanyen i s’han fet i guardat durant anyd’pertola en questio.
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El Joan, que sembla que sovint dona llavors a antieeeguts, explica com va

donar una hortalissa de la qual se ‘n va fer llavor

...aguesta és la vigatana, és aquella ceba llargadas pero llarga, i tampoc
no pica, perd aquesta en diuen vigatana. | amb siguqué vaig fer? Ho vaig
guardar, vaig fer-ho pujar, que pugessin els ceaitallaquells, va sortir la flor,
es va fer la llavor i llavors la vaig tallar i laarg donar en aquell home. Jo

també me’n vaig quedar i en vaig fer una midaean, 03/03/12)

Sovint el compartir informacié i llavors es barrega I'ambit laboral de les
persones entrevistades, especialment d’aquelles’lqudediquen o es dediquen també,

com la Dolors, a un ofici, com el de sequiaire, b relacio.

Ella explica, per exemple, com el fet de trebalds regants de sequiaire li

facilita poder fer més menes, en aquest cas, daqoets.

...hi ha hagut moments que algun dia tenia quaraataafjueres i tenia vint

menes. Perque, es clar, jo treballo per la comurd@aregants, o sigui, dono les
claus de reg, i tothom té els planters per allalestes, i no em costa res a la
primavera, tothom em dona dues tomaques si vilhvbrens no em costa res
agafar menegDolors, 08/03/12)

D’altra banda, la Dolors, de Manresa, explica camelacioé entre persones en el

sentit de compartir informacio i llavors és presefd botiga d’hortalisses que regenta.

...un home que et venia i “Oye, que me he traidisuomates de alla arriba...”,
doncs de persones normals i corrents que n’harapairt dia com jo n’he portat
un altre dia d’algun puesto i ells n’han portat algdia d’'un lloc, doncs bueno,
jo n’he agafat un tomaquero, algun tomaquet o déses i he comencat a fer-

me la llavor per plantar-me-la jo, ja estRolors, 03/04/2012)

Les llavors, pero, no només s'’intercanvien dingadmateixa zona, sind que en
alguns casos son d’altres llocs. En el cas dentirisique cultiva el David, per exemple,
la sindria del paisla primera llavor que en va tenir li va donarafays, amb els seus

pares, un home de Tarragona.
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El fet de treure les llavors de fora el territoriveiem, també, en el cas de la
Dolors, de Cardona, o la Dolors, de Manresa. Pemele, quan van anar de vacances
van agafar llavors d’alla on havien estat, del Baisc i de Sorrento, a Italia.

...vaig anar de vacances al Pais Basc, i jo quag da vacances sempre porto
una cosa o altra, i vaig portar aquestes mongdtes) van dir “oh, poder no se
t'adaptaran”. Si que s’adapten eh, si que s’adaptehque passa que aquesta
mongeta per vendre no fa gracia a la gent. | penjareés bona eh, aquesta
mongeta amb xorico, alldo una mica d’alegria... ésenbbona (Dolors,
08/03/2012)

En general, el fet de guardar-se i fer-se llavarsnateix €s vist com a positiu,
aixi com també el fet que hi hagi una xarxa d’anaosh els quals s’intercanviin.
Segons expressa el Pablo és una manera de prestigianeixement que envolta la

llavor.

...hi ha gent que esta fent temes d’horts i loregsant de la llavor és que la
gent la comparteixi, que es crein xarxes, que lat gprestigii aquest
coneixement i que el gaudeixi, perque despres véardiferencia. (Pablo,
03/02/12)

| una manera de cultivar, com afirma la Dolors, orenera de fer i de preservar

unscostums d’abans

...aqui gracies a Déu aqui de vegades et ve urdgu&Osti, que me he traido
de abajo de Andalucia esto y aquello...”, “Buenaeg traete alguno, que lo voy
a probar...” (...) quan jo ho he tingut aqui i ha haglguna persona d’aquelles
gue tens relacio, dius, “escolta, té, emporta’t sinquantes tomaqueres
d’aquestes i prova-les, ja t'apanyaras, I'any quefes-te la llavor tu...” | s’ho
fan, i s’ho guarden, i s’ho tenen... Es una mardegaultivar una série de coses i
aguantar-les i mantenir les nostres costums d’abangm esta, i ja esta...
(Dolors, 03/04/2012)

En una de les tertulies mensuals que es duen & tenrel marc de L’Era es
parla sobre aquest tema. Es comenta, veient zulldt per intercanviar llavors com un
problema, que és un fet que s’esta donant i qaeufes deu anys que no es donava. Un

dels participants comenta:
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El problema va millor de lo que ens pensem. Faalets ningu en guardava...,

ara si(...) Lo que ha de funciona és aixo0, I'intercanvi entosaitres, els nostres

veins. Com era abans. Aixo0 torna a funcionar.) Jo és lo que veig en el meu
entorn.(Tertulia L’Era, 04/04/12)

Si ens centrem ara en Aguilar de Segarra i, encedpa la Vall d’Amunt, on
s’ha entrevistat part dels informants, veiem comeatjintercanvi €s ben present entre

alguns dels seus veins.

Al fer planter, per exemple, ens explica I’Antomensant, pel que dira en una
segona entrevista, en fa uns anys, hi ha un repantide feina, en el sentit que un en fa

d’'una cosa i 'altra d'una altra

...Si un fa planter d’'una cosa, l'altre I'altr@ns la passem l'un a l'altre, ens
ajudem. Per exemple, un fa de tomaqueres, l'alreddé pebrots, l'altre fa
d’aixo, llavors quan és I'hora, pos, entre quateins ens ajudem, ens e servim
'un a l'altre. (Antonio, 05/01/12)

La seva filla, la Mercé, ho recorda de quan ela mtita. Veu que un dels
motius que ho fessin aixi era la comoditat que sap® en contraposicio a anar al Calaf
a comprar, on les distancies en aquella epocaneésrilargues i el fet d’anar-hi era més

feixuc.

Quan érem petits jo diria que lo que és tema llawho feien practicament tot,
el planter, o sigui, se’l feien néixer practicameat. | lo que podien fer era

canvi amb veins. Aixo d’anar a comprar a compraplkainter com nem ara, la

facilitat aquesta “vaig a Calaf i compro...”, aixno hi era eh (...). Llavors jo

SUpo0sOo que entre veins “mira, jo tinc planter diane, que en vols?” Aixo s’ha

fet sempre. | llavors, pues, o s’ho canviaven enfals planters ells. Aixo també
ha d’haver canvia{Merce, 18/02/12)

Actualment veiem com se segueix, en part, amb &gueanera de fer. Ho

afirma la Montse, qui diu que sovint alguns veim®hen planter.

O la Mercé, que amb les seves explicacions confgoe és habitual entre els
veins que es doni aquest intercanvi, en aquestdeakavors. Al preguntar-li d’on va
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treure ella la llavor del carbasso blanc que caltique no es sol trobar al mercat si no

és a través de L’Era, que li'n van recollir llavdiy:

A vere, el carbassé blanc, per exemple, és deelmmare, i hi ha varietats, jo
qué sé, de vegades algu, “goita tu, jo he provaddia mi m'agrada”. Es de
canvi o intercanvi o algun vei que te la dénalsueno, coses aixi. Practicament
sén entre veins o entre “goita, a mi aixd m'agragegva-ho”. Bueno, llavors
t'agrada i t'ho quedes. Es aix0 lo que practicamenquestes varietatriu).
(Merce, 18/02/12)

3.5. Fitxes horticoles

A continuacio es presenten un seguit de fitxesif@eemts hortalisses i, per tant,
de llavors de varietats locals. La informaciéo quatenen ha estat recollida durant
algunes de les entrevistes realitzades duranelehltrde recerca; en algun cas, com en
les de la Rosa, s’ha completat la informacié rédmlfa deu anys en el marc d'una
prospeccio de L’Era.
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18/02/2012

Aguilar de Segarra (Cal Canonge)

Nom Mercé Suérez Vilaré

Poblacio Aguilar de Segarra

| Comarca |

Bages

Nom

Quan es Es plantaguan fa boAbril-

En planter o directament al terra.
Quan es deixa carbasso per llavor
ser que es neulin, es queda el fruit
encongit. Si el fruit s’ha format
correctament sabrem que és el

moment optim de collita per guardar

planta i maig Es recultlepén de llavor quan ja no s’hi clava l'ungla
recull la calor, cap al juny. Com es plantal (L'Era).
Fisica Suau. Verd de fora i blanc de dins.

Resisténcia / adaptacio

Té com a malaltia la cendrosa (la provoca la bairal
alguna cuca que se’l menja (L’Era).

pot

Descripcié | Gust Suau.

Us Per fer crema, truita...

Destinacio

del producte | Autoconsum.

Origen De la seva mare, la Rosa Vilaré, de Cal Camalligatcultiva de tota la vida.

En valora la suavitat, perd com que diu que jastd acostumada potser ja el nota com l'altre.
destaquen que envaeix I'hort. També que per an@reaat és problematic, ja que és facil que {

faci una rascada i llavors la gent no els vol.

=
eli

La fitxa s'ha completat també amb la informaciéattaper la mare de la informant, la Rosa
Vilaré (Cal Camalligat, Aguilar de Segarra), remdlfa uns anys per L'Era.
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v)

05/01/2012 _ Aguilar de Segarra (Cal Camalligd
Nom Rosa Vilaré
Poblacié Aguilar de Segarra | Comarca | Bages
Nom
Es pot plantar tot I'any,
pero el sol plantar a la
Quan es primavera, cap a l'abril. Es Es selecciona I'enciam que té mé
planta i recull quan és gros (depenCom es ulls i és més llocat (més ufands,
recull de l'aigua que tingui). planta MES maco).
L’enciam dels 3 ulls tot i ser una varietat dedas
millor es comporta a I'estiu (li costa espigar amb
altes temperatures). Té una aparenca molt sinlilay a
roma pero puja amb 3 ulls i té unes fulles mokdin
que dificulten la seva comercialitzacio.
Té les fulles el-liptiques mitjanes (allargadeste
15i 18 cm.), de puntes arrodonides i de baixa
consisténcia i de color verd clar. El marge delaf
és dentat irregular. Fent honor al seu nom tés3 ul
Fa les flors de color groc i les llavors de colarm
Fisica (L’Era).
Com a malaltia pot tenir la podridura. El sol, izl
Resisténcia / adaptacié | banda, el crema bastant, perd no és molt delicat.
Descripci6 | Gust Es bastant fi i és bo.
Us Per amanides.
Destinacio

del producte

Per casa.

Origen

De tota la vida. Tradicionalment es sembrava & ge@n s’entrecavava la patafa.

Se'n valora el gust; és bastant fi i bo.

La fitxa s'ha completat també amb la informacigbhiéda fa uns anys per L'Era.

55



t)

05/01/2012 _ Aguilar de Segarra (Cal Camalligd
Nom Rosa Vilaré
Poblacié Aguilar de Segarra | Comarca | Bages
Nom

Es pot sembrar durant tot

l'any (L'Era), pero la Per seleccionar, la Rosa seleccio
Quan es informant ho fa a I'agost. aquells que tenen la fulla quadrad
planta i Es recull depenent del queCom es descarta aquells que la tenen
recull es rega, i de I'hivern. planta forcada (L'Era).

ha
a i

Descripci6

Fisica

Resisténcia / adaptacio

Gust

Es de color verd i té la fulla ampla, més de lo
habitual en d'altres espinacs.

No el mata el fred; a la primavera s'espiga. De
plagues i malalties no en tenen; se'n destacaejud
mengen els conills i els porcs senglars.

Té un gust molt bo.

Es menja com a verdura, per truita, amb la fultata per amanida.

Les persones que prenen Sintrom, diu la Rosa, po@en menjar, ja que té la
fulla molt verda. Els que pateixen dels ronyonspaon perd depén de cada

persona, hi afegeix.

Va molt bé, afirma la informant, per les dones eragsades, pel fetus.

Destinacio
del producte

Per casa.

Origen

De tota la vida. La gent en feia per casa.

En destaca el fet que és saludable.

La fitxa s'ha completat també amb la informacibhida fa uns anys per L'Era.
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05/01/2012

_ Aguilar de Segarra (Cal Camalligab

Nom

Rosa Vilaré

Poblacié

Aguilar de Segarra | Comarca | Bages

Nom

Es planta abans de Tots
Santsiesrecull ala
primavera, cap al maig,
depenent de la calor i el
fred que hagi fet. També es
pot plantar al febrer-marg
pero la informant comenta

Descripcié

Pot agafar el pug6. Segons la filla de la Rosa),pel
no s’apugona tant com d'altres varietats perqui e
Resisténcia / adaptaci6 | més adaptada a la zona.

Gust Es dolca.

Quan es gue no duren, que no va En selecciona aquelles granes mes

planta i tant bé com fer-losala |Comes amples ja que segons ella és un

recull primavera. planta caracter de varietat antiga (L'Era)
Fisica Ampla i llarga, bastant grossa.

Es pot menjar amb la baina, com una mongeta tefdrabé serveix com a gran
pels animals, pels porcs, a més que pel gasto.

Destinacio
del producte

Pels animals i per menjar.

Origen

De tota la vida, pel gasto de la gent.

La informant en destaca la seva dolgor (L'Era)skwua filla, la Mercé, en destaca que no
s’apugona tant com d'altres varietats, ja que &S adaptada a la zona.

La fitxa s'ha completat també amb la informacihida fa uns anys per L'Era.
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06/04/2012 [loc [Manresa (Botiga "L'’Antic Moli")

Nom Dolors
Poblacio Manresa | Comarca | Bages
Nom
Quan es Es sembra al febrer. Es
planta i planta a I'abril-maig i es | Com es )
recull recull a I'agost. planta Es tria el de més avall. Es de sega.
Es vermell, llarg i gruixut. Es d'un morro. La ptan
Fisica és alta i verda.
Resisténcia / adaptacié | No se’n destaquen plagues o malalties.
La informant considera que, de pebrots, és el mgs

Descripcié | Gust

bo de tots.

Us Per escalivar.

Destinacio
del producte | Venda i autoconsum.

Origen Creu que ve de Tarragona

En destaca el seu gust.
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05/01/2012 _ Aguilar de Segarra (Cal Camalligab
Nom Rosa Vilaré

Poblacié Aguilar de Segarra | Comarca | Bages

Nom

Quan es Es sembra al febrer.

planta i Es planta a I'abrilmaig. | Com es

recull Es recull al juliol. planta Se’n seleccionen els més macos.

Fisica

Resisténcia / adaptacio

Descripcié | Gust

Son llisos, llargs, gruixuts i petits. Es com un
Morrén, perd més llarg. Fa molts pebrots.

Volen aigua i terra bona; si els falta aigua queda
pebrot molt petit.

Es bonissim.

Us Van molt bé per escalivar perqué és llis. Per amambé va bé.

Destinacio
del producte | Per casa.

Fa deu anys que els fa. Va comprar pebrot periescal mercat a una pagesa.

Origen van agradar i se’n va guardar la llavor per fer-la.

En destaca que fa deu anys que els fa i no s'lgendemat.
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29/02/2012 [loc [ Manresa (FUB)
Nom David Moncunill
Poblacio Cabrianes | Comarca | Bages
Nom
Es planta passat el fred,
Quan es finals de marg, principis
planta i d’abril. Es recull cap al |Comes
recull juliol, agost. planta
Sindria rustica, de llavor grossa i pell gruixug
Planta de port rastrer amb un vigor baix; les
fulles son pentalobulars, amb [0buls molt
marcats. Els fruits sén de mida mitjana (2,3 K
mitjana), de color verd fosc, pell gruixuda i
forma rodona. Les dimensions mitjanes dels
fruits és de 14-15 cm. de diametre. La polpa
de color vermell intens. Les llavors s6n de m
Fisica grossa i de color negre (L'Era).

Descripci6

Resisténcia / adaptacio

Gust

S’ha adaptat bé a les condicions del Bages,
i tot en seca (L'Era). No sol tenir plagues, pe
hi van els cargols i insectes com els cadells.

Es forca dolca (L’Era). Té un gust molt bo, m
intens.

és
da

fins
]

olt

De la pell se’'n fa melmelada.

Destinaci6
del producte

Autoconsum i venda.

Origen

La primera llavor li va donar un home de Tarragalsaseus pares fa molts

anys.

En valora la seva resisténcia al fred i les qualégronomiques de la melmelada feta amn
pell de la sindria.

b la

L’informant comenta que a la gent no li sol agraaigwesta mena de sindria perqué té la
molt gruixuda.
La fitxa s'ha completat també amb la informacid@léta fa uns anys per L'Era.

pell
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06/04/2012 [loc [Manresa (Botiga "L'’Antic Moli")

Nom Dolors
Poblacio Manresa | Comarca | Bages
Nom

Es sembra a finals de

Quan es febrer. En lluna vella.
sembra, Es planta a primers-mitjans En selecciona els de la mata
planta i d’abril, segons el fred. Es| Com es d’'avall, que siguin macos i
recull recull cap al juliol. planta grossos.
Es un tomaquet que no és tant vermell, que és|un
tomaquet poder que queda en un to una mica més
Fisica carbassenc.

Els tomaquets solen agafar el mildiu, el cul torrpt
Resisténcia / adaptacié | hi sol anar I'eruga.

Descripcié | Gust Es molt dolg i molt gustos.
Us Per sucar pa.
Destinacio

del producte [ Autoconsum i venda.

Origen La primera llavor és de cap alla baix a Tarragona.

En valora el seu gust i el fet que suca molt. hduplt; el pots guardar en caixetes i ho guafdes
tot I'hivern i aguanta molt bé.
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18/02/2012 _ Aguilar de Segarra (Cal Canonge)
Nom Mercé Suarez Vilard
Poblacié Aguilar de Segarra | Comarca | Bages
Nom
Es sembra cap al
febrer/marc. Es planta cap
Quan es a l'abril/maig i es recull
sembra, durant la primera quinzena
planta i de juliol (depén de I'any, | Com es
recull de la calor) planta

Fisica

Resisténcia / adaptacio

Descripcié | Gust

Té quatre o sis albiols, buits, i a dins hi ha omea de
llavor. Es molt semblant al de Montserrat.

Volen molta calor.

No és gaire acid.

Us Es bo per amanides.

Destinacio
del producte| Per casa.

Origen La familia fa molts anys q

ue se’'n guarda la llavor.

La informant en valora el fet que sigui buit, jeedupermet fer-lo farcit i també va bé per aman

d’oli i sucar-hi pa.

=
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18/02/2012 _ Aguilar de Segarra (Cal Camalligab
Nom Rosa Vilaré
Poblacié Aguilar de Segarra | Comarca | Bages
Nom
Es sembra cap al
febrer/marc. Es planta cap
a l'abril/maig i es recull la
Quan es primera quinzena de julio
planta i (depéen de 'any, de la Comes
recull calor) . planta Se'n trien els més macos.
Fan com una poma, fan dos cossiols. Fan dos rer
de llavor, fan llavor aqui i llavor alla. Son dearo
rosa. Es com una espécie... té el mateix gust
d'aquestes de Montserrat, pero jo treba... No pesa
tant, sén molt bones i no és tan grossa. Es ura al
Fisica tipu de tomaca, pero també és buida de dintre.
Resisténcia / adaptacié | No se’n destaguen plagues o malalties.
Descripcié | Gust No és gaire acid, és una mica dolg.
Us Va bé per amanir i fer conserva.
Destinacio

del producte

Per casa.

Origen

El desconeix; en té de fa molts anys. Actualmemius/a.

En valora el fet que es tenen tomaquets per tot.I'a
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06/04/2012 [loc [Manresa (Botiga "L'’Antic Moli")
Nom Dolors Plana Casaponsa
Poblacio Manresa | Comarca | Bages
Nom
Es sembra a finals de
febrer. En lluna vella. Es
trasplanta a primers- En selecciona els de la mata
Quan es mitjans d’abril, segons el d’avall, que siguin macos i
planta i fred. Es recull cap al juliol, Com es grossos.
recull agost. planta
Se li diu esquenaverd perqué el cul de sota és pen
vermell i en canvi fa com unes estries que son
verdoses, pel canto de dalt. Té els dos colors. Es
Fisica aixatat.
Els tomaquets solen agafar el mildiu, el cul torrpt
Resisténcia / adaptacié | hi sol anar I'eruga.
Descripcié | Gust No és gaire acid.
Us Venda i per casa.
Destinacio

del producte

Per amanides. Si en sobra, per fer samfaina...

Origen

S’ha fet sempre. Es del Bages.

En destaca el fet que no és gaire acid.
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Aguilar de Segarra (Cal
06/04/2012 Camalligat)

Nom Mercé Suarez Vilaré
Poblacio Aguilar de Segarra | Comarca | Bages
Nom

Es sembra al febrer, marg.
Es trasplanta a l'abril,

Quan es maig. Es recull la primera En selecciona els de la mata
planta i quinzena de juliol (depén| Com es d’avall, que siguin macos i
recull de I'any, de la calor) planta grossos.

Vigor: moltes pérdues en el trasplant. Plantes mol
altes. Inflorescéncies: col-locades en un raim
compost. Fullatge: fullatge dens, amb fulles pestit
Immadur: verd amb un color for¢ga uniforme en tot
el fruit i amb espatlles i solcs
poc marcats. Madur: aplastat, color vermell intens
amb tonalitats roses, amb taques clares,

sense solcs, amb espatlles marcades, amb una
cicatriu estilar irregular, amb una cicatriu
peduncular molt enfonsada, un pes mitja de 2727 g,
una altura del fruit mitja de 6.4 cm,

un diametre major mitja de 8.7 cm i menor de 8.
cm, un gruix del pericarpi mitja de

0.67 cm, una seccio transversal de formes diverges,
sense coll verd i un nimero de loculs
entre 5 a 8. Presencia d’esberlat en un percentafge
elevat de fruits. Collita: va realitzar-se des Hkelde
juliol al 14 d’octubre de 2005.

Produccid: total per planta uniforme. Els fruits
alterats representen un 69.3% respecte

als totals collits. La mitjana del pes total detfu
sans promig per tomaquera ha estat de

0.9 kg. Els primers fruits collits estaven fortainer
alterats (L'Era).

1A°J

Vermell gros, ple, molt carnds.
Es tipus hibrid, perd més bo.
Fisica Té la pell molt suau i es fan molt grossos.

Resisténcia / adaptacié | No se’n destaguen plagues o malalties.

Descripcié | Gust Dolg.

Es molt bo per fer conserves, ja que és molt carnds
Us També per amanides.

Destinacio
del producte | Per casa.
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- Origen Li'n va donar una veina, de tota la vida d’aqui gy de Segarra).

En destaca el fet que és carnoés i gros.

La fitxa s'ha completat també amb la informacigbhiéda fa uns anys per L'Era.
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06/04/2012 [boc  [Manresa (Botiga "L'Antic Moli")
Nom Dolors Plana Casaponsa
Poblacio Manresa | Comarca | Bages
Nom
Es sembra a finals de
febrer. En lluna vella.
Es trasplanta a primers-
Quan es mitjans d'abril, segons el En selecciona els de la mata
planta i fred. Es recull cap al juliol d’avall, que siguin macos i
recull Com es planta grossos.
Fa uns ramells que igual n’hi ha deu o dotze a cada
Fisica ramell...Casi no fa llavors, és tot polpa.
Els tomaquets solen agafar el mildiu, el cul torrgt
Resisténcia / adaptacié | hi sol anar I'eruga.
Es molt dolg. El vaig tastar i vaig dir “pues elloni
que he trobat en ma vida”. “O sigui, jo que s6c
persona que l'acidesa em fa mal, no en puc mgnjar,
doncs jo em menjo aquell tomaquet que en fal
tallets rodonets aixi, no tens mai cap problema de
Descripcié | Gust sabor ni de gust ni que et faci una acidesa”.
Us Per amanida.
Destinacio

del producte

Venda i per casa.

Origen

De Manresa. La informant el va treure del Sadumipagés de Manresa el pare

del qual ja el feia. Comenta que durant un grajzetys aqui Manresa no el te

ningl més, siné aquell noi i jo mateixa. Ara, déuel fan a molts llocs.

l||ia

No és gaire productiu, perd és molt bo. En desthfst que és dolg i no és gens acid.
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18/02/2012 _ Aguilar de Segarra (Cal Canongdg)
Nom Merce Suarez Vilard
Poblacié Aguilar de Segarra | Comarca | Bages
Nom

Es sembra a finals de
Quan es febrer. Es planta cap a
planta i I'abril, segons el fred. Es | Com es
recull recull cap al juliol. planta

Es el tipic tomacd, fas tomaqueres, el pengessi t¢n

Descripcié

Fisica

Resisténcia / adaptacio

Gust

tomaquets per tot I'any.

No se’n destaquen plagues o malalties.

No és gaire acid.

Es més per sucar pa. A la informant no li agratianaanida.

Destinacié
del producte

Autoconsum i venda.

Origen

De tota la vida.

En valora el fet que es tenen tomaquets per tot.I'a
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06/04/2012 [loc [ Manresa (Botiga “L’Antic Mol)
Nom Dolors Plana Casaponsa
Poblacio Manresa | Comarca | Bages
Nom
Es sembra a finals de
febrer. En lluna vella. Es
trasplanta a primers-
Quan es mitjans d’abril, segons el
planta i fred. Es recull cap al juliol-Com es En selecciona els de la mata
recull agost. planta d’avall, que siguin macos i grossdg
Es petit i fa uns ramells que igual n’hi ha dewtzd
a cada ramell...
Fisica
Els tomaquets solen agafar el mildiu, el cul tortat
sol anar I'eruga. Aquesta mena té molta resistém
Resisténcia / adaptacié | la podridura.
Descripcié | Gust No és gaire acid.
Us Es per guardar, es penja.
Destinacio

del producte

Venda i per casa.

Origen

Es del Bages.

La informant en valora el fet que és un tomaqeét,pmolt bo i que es guarda per tot I'any. T

molta resisténcia, diu, a la podridura.

[}
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06/04/2012 [hoc [ Manresa (Botiga “L’Antic Moli)
Nom Dolors Plana Casaponsa
Poblacio Manresa | Comarca | Bages
Nom
Es sembra a finals de
febrer. En lluna vella. Es
trasplanta a primers-
Quan es mitjans d’abril, segons el
planta i fred. Es recull cap al juliol,Com es En selecciona els de la mata d'ava
recull agost. planta gue siguin macos i grossos

1

Descripci6

Fisica

Resisténcia / adaptacio

Gust

Es molt dolg.

Es buit, gran i no té gaire pell. Té cinc o sifleata
sobre i a dins hi té unes coses buides.

Els tomaquets solen agafar el mildiu, el cul tortat
sol anar I'eruga.

Per amanides (per acompanyar amb ou dur...).

Destinacio
del producte

Per casa.

Origen

En té llavor de fa molts anys. Es del Bages; algdios diuen que ve de Mura,

d’altres de Sdria...

En valora el fet que per, per menjar, diu, és dbmjue hi ha, ja que és buit, molt dolc i gaireb

no té pell.

1%
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03/03/2012 [loc  JAguilar de Segarra

Nom Joan Comallonga

Poblacié | Sant Joan de Vilatorrada | Comarca | Bages

Nom

Es sembra cap al febrer/marg.
Es planta cap a I'abril, maig.
Es recull durant la primera
Quan es |quinzena de juliol (depen de
planta i |l'any, de la calor)

recull Com es planta

Es com el de Montserrat, pero més petit i am
dos cassoles a dins enlloc de sis. Es buit per

Fisica dins.

Resisténcia / adaptacio No se'n descriuen malalties especifiques.
Descripcié| Gust No és acid, és una mica dolcet.
Us Per amanides, conserves, samfaina...

Destinacio
del
producte |Per casa.

Els seus pares i avis ja en tenien i altra gei@ate Joan encara en té. En
Origen desconeix l'origen.

Per ell és el millor tomaquet, ja que és mitjanetés gros, té la carn més gruixuda i no és
acid.
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06/04/2012 [loc [Manresa (Botiga "L'’Antic Moli")

Nom Dolors
Poblacio Manresa | Comarca | Bages
Nom

Es sembra a finals de
febrer. En lluna vella. Es
trasplanta a primers-

Quan es mitjans d’abril, segons el En selecciona els de la mata
planta i fred. Esrecull cap a Com es d’'avall, que siguin macos i
recull 'agost. planta grossos.

El rosa ple és un animal. Se solen fer uns
tomaquets que de vegades han fet un quilo cad
tomaquet o més. Es fan uns tomaquets grossoq...
Son de color de rosa, és com si fos el tomaquet
aquell rosa buit de Montserrat, pues aquest no,
aquest és ben llis, aquell... ja saps que fa azpiel
estries el de color de rosa, bueno, aquest altre ¢s
completament llis i rod6. O sigui, fa un tomaque
rodé. Pero pesa com un dimoni... No fa gens dd
Fisica pell.

3]

—

Els tomaquets solen agafar el mildiu, el cul tarfa
Resisténcia / adaptacié | hi sol anar I'eruga.

Bo i dol¢ de menjar, d’aquells que no sén acids

Descripcié | Gust So6n bonissims.
Us Es per amanides.
Destinacio

del producte [ Autoconsum i venda.

Origen Es autocton. Es diu que venia de Saragossa, diadjui I'Arago.

En destaca el fet que no s6n acids.
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4. CONCLUSIONS

Les llavors de varietats locals han estat definidesn a patrimoni en
determinades ocasions, en I'ambit legislatiu i tarper algunes associacions o bancs de

llavors; amb un objectiu comu: la seva preservacio.

Darrera hi ha una ideologia, ja que, com afirm&mats (2005), es tracta d'una
construccid social que en cap cas és neutra. Dbamala, veiem com I'activacio, la
posada en valor de les llavors de varietats loesldona des de dues vessants; d’'una
banda, per part de les multinacionals i, de l'alitam a reaccido de la poblacié
(Rementeria, 2007). Tot i que la posada en valotaémateixa, les finalitats sén
diferents. El segon cas és el que s’ha tractatjeasa treball.

S’ha parat atencié als bancs de llavors local$ai seva tasca, concretament de
L’Era i, en especial, del seu projecte de consébvde llavors, Esporus, Centre de la
Biodiversitat Cultivada. Veient la manera en quieeen les llavors de varietats locals,
les quals descriuen com a patrimoni, ens apropmdea de Prats (2007) o de Garcia
Canclini (1999), qui entenen el patrimoni com aéheia de la humanitat, com a recurs

per viure i no com a quelcom inert.

En el present treball, amb les entrevistes realza s’ha observat certa
preocupacio entre els informants pel que fa a tdyzede llavors de varietats locals i
del coneixement que hi va associat, aixi com tadé@uelcom que hi va relacionat,
I'abandonament del camp per part de la poblacidjowesi també de la industrialitzacio
de I'agricultura.

Tot i aixi, s’observa com hi ha un cert movimentagest sentit; les varietats
locals, afirma I'Ester, de Les Refardestan de modase’n parla, hi ha diferents bancs
de llavors locals a Catalunya agrupats en xareala wvegada sbn meés comuns els horts

urbans.

Es tracta, com veiem, d'un patrimoni viu. Es doma intercanvi entre els
hortolans fora del mercat ordinari, tant de llavoesn de coneixements que hi van
associats. Es per aix0 que es creu convenient papacial atencié en alld que el fan

moure, com és la manera de difondre’l i d’utilithkarcom és la seva venda, de la qual
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es preveuen canvis a la normativa a nivell europem en lintercanvi entre els

hortolans.

Degut a limitacions de temps no s’ha pogut durrengedeterminades tasques
com es preveien a linici de la recerca, com égespondre a quin paper té el
coneixement en la conservacio de les llavors o Isaldiferencies en funcié de I'edat, el
sexe, el lloc de procedéncia o la condici6 social aguesta questié. EI nombre

d’entrevistes, en agquest cas, no ha estat sufipegntespondre a aquest plantejament.

Aquest treball ha estat una contextualitzacid, primera mirada al tema en
guestio i alguns aspectes que hi van relacionats, € la normativa i la manera de
treballar a I'hort. En cap cas ha volgut ser ubdhetancat ni tampoc un inventari, sin6
que €s un inici per on continuar indagant en afleeayalat, aixi com una recollida
d’'informacié referent a algunes de les llavors daetats locals existents a la comarca

del Bages.

Veiem que, com afirma la Xeénia, responsable d’Hsporen una de les
entrevistes, s’observa que hi ha una conservaci@searietats locals, perd no hi ha
gaire difusido comercialment, ja que aquesta es dobeetot entre gent que té horts i es

dedica a I'autoconsum.

Si parem atenci6 a la venda, veiem com els hodadme s’hi dediquen afirmen
trobar dificultats a I'hora de vendre varietats daegent no coneix. Aqui veiem un
problema en relacié al desconeixement, que signifita limitacié per I'intercanvi de
llavors. Altres questions en relacid a la venda pitoduccié de llavors que sorgeixen
arran de les entrevistes son: les varietats derfalocals fan més o menys produccio
que les comercials? Hi ha menys o més adaptacipged’aquestes a les condicions

locals, plagues i malalties incloses?

També s’observa com l'intercanvi de llavors i deggements €s ben present
entre els hortolans entrevistats, sobretot enti@sveAlguns de les qulestions que
sorgeixen son: entre qui es fa? Per qué? Algumsnrants, com el Pablo o la Dolors,
de Manresa, remarquen que amb aquest intercampotescia aquest coneixement i es

cultiven i mantenen uns costums. Qué es potenera, pmb aquest intercanvi?
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Altres plantejaments que sorgeixen arran del tredted en relacié a per que es
guarden les llavors locals o si la lluna i els sgakes influeixen en el creixement de les

plantes.
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Annex 1. Relacio de persones entrevistades

PERSONES ENTREVISTADES
Num.
Nom Edat |Sexe |Poblacio Dedicacié a I'hort d'entrevistes
Antonio 70-75 | Home | Aguilar de Segarra Jubilat. Autoconsum. 2
Es dedica a I'hort a jornada
parcial. Venda i
David 35-40 | Home | Cabrianes autoconsum. 1
Es dedica a I'hort a jornada
parcial. Venda i
Dolors 55-60 | Dona |Cardona autoconsum. 1
Es dedica a I'hort a jornada
parcial. Venda i
Dolors 55-60 | Dona |Manresa autoconsum. 2
Eric 50-55 | Home | Aguilar de Segarra Autoconsum. 1
Autoconsum i banc de
llavors. Responsable de Les
Ester 35-40 | Dona |Mura Refardes. 1
Autoconsum.
Herminia |35-40 | Dona |Barcelona Col-laboradora de L'Era. 1
Joan 70-75 | Home | Sant Joan de Vilatorrada Jubilat. Autoconsum. 1
Es dedica a I'hort a jornada
completa. Venda i
Josep 60-65 | Home | Manresa autoconsum. 2
Marcelina |75-80 | Dona |Manresa Jubilada. 1
Merce 45-50 | Dona | Aguilar de Segarra Autoconsum. 2
Montse 45-50 | Dona | Aguilar de Segarra Autoconsum. 1
Pablo 40-45 |Home | Manresa Autoconsum. 2
Rosa 70-75 | Dona | Aguilar de Segarra Jubilada. Autoconsum. 2
Es dedica a I'hort a mitja
Xavier 40-45 | Home | Manresa jornada. Venda. 1
Autoconsum i banc de
llavors. Responsable
Xenia 35-40 | Dona |Manresa d'Esporus. 2
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Annex 2. Fitxa horticola realitzada per L’'Era

€esporus \

centre de conservacid de g

la

bindiversitat cultivada

Fitxa de prospeccio d’horticoles

Prospeccio Data: Prospeccio:

Prospector:
Informant Nom: Teléfon:

e-mail: Domicili:

Poblacio: CP: Comarca:
Mostra Cultiu: Varietat:

Var. Diferenciada: Any collita: Lloc:
Informacié Caracteristiques agronomiques:
agronomica

Epoca sembra: E. trasplantament:

Epoca recol-leccié:

Criteris de seleccio:
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Plagues i malalties:

Informacié Informacié etnobotanica (usos, gastronomia, tradicions, dites):
cultural
Anys que es cultiva: Origen primera llavor:
Es cultivava molt? Es cultiva actualment?
Destinaci6 del producte:
Valoracio Caracteristiques que el pages valora de la varietat:
El prospector creu que és interessant conservar aquesta varietat perque...
Altres Observacions:
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Annex 3. Fotografies d’horts d’informants

Fig. 1. Terra argilosa. Hort de Cal Canonge (Aguda Segarra)

Fig. 2. Terra amb cendra i compost. Hort de CaloGiga (Aguilar de Segarra).
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Fig. 4. Hort d’hivern i d’estiu de Cal Canonge (Algude Segarra)
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Fig. 6. Reg. Hort de Cal Met Nou (Aguilar de Seggarr
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Fig. 7. Reg. Hort de Cal Canonge (Aguilar de Segarr

Fig. 8. Tanca pels conills. Hort Cal Met (Aguilag 8egarra).
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