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Elements basics del PLA DOCENT UB — ECTS

Guia per a la definici6 dels items principals d’'un pla docent per als ensenyaments UB.

- Dades de ’assignatura

Nom de I’assignatura TREBALL PRACTIC DE MICROBIOLOGIA DELS

ALIMENTS
Any academic 2005-2006
Ensenyament Ciéncia i Tecnologia dels Aliments

Codi

Tipus d’assignatura Optativa, ...

Imparticié Semestral il
Semestre/Curs 1er o 2on

Coordinador / Resp. Nuria Rius Bofill

Departament Microbiologia i Parasitologia Sanitaries

Nombre actual de credits assignats
Factor hores/ECTS

Hores treball activ. Presencial 152
Hores treball dirigides 5
Hores aprenentatge autonom 10
Hores actv. avaluacio 10

Hores totals treball alumne




‘Objectius dé Passignati

L’assignatura té com a objectiu general introduir a I'alumne en la metodologia de treball
d'un laboratori de Microbiologia com a complement dels coneixements i habilitats
adquirits anteriorment.

Es pretén:
— Proporcionar una formacio6 global en Microbiologia
— Iniciar als alumnes en el camp de la recerca
— Que l'alumne participi en les activitats cientifigues organitzades pel grup de
recerca al que s’hagi incorporat

'Metodologia. -

L'alumne s'incorporara a un grup de recerca sota la supervisi6 directa d'un professor de
la Unitat de Microbiologia, on dura a terme un petit projecte de recerca relacionat amb
algun aspecte de la Microbiologia dels Aliments (per ex. bacteris patogens, aliments
fermentats, reutilitzacié i/o degradacié microbiana de residus agroalimentaris, etc.).

L'organitzacio general d’aquesta assignatura és la seguent:

e Treball de recerca
- Plantejament dels objectius del projecte de recerca
- Recerca bibliografica
- Part experimental
- Redaccié d’una memoria escrita

o Assisténcia i participacid en els seminaris i activitat organitzats pel grup de
recerca o per la unitat

Avaluacio -

L’avaluacié consta de dues parts:

« Actitud i participacié en les activitats del grup de recerca, tant a nivell individual
com en la dinamica de grup

« Presentacié d’'una memoria escrita on hi constin els seglents apartats:
- Titol del projecte de recerca
- Introducci6
- Objectius
- Material i métodes
- Resultats i discussio
- Bibliografia
- Index

Es imprescindible que I'alumne hagi aprovat:
« Complements de Microbiologia (si és el cas)
« Microbiologia i Parasitologia dels Aliments
o Practiques d’Higiene dels Aliments




Per poder dur a terme un treball de recerca en 'ambit de la Microbiologia dels Aliments
és necessari que |'alumne:

— Tingui uns coneixement basics de Bioquimica

— Sapiga utilitzar un ordinador (emprar planes web, fer i interpretar grafics, buscar

bibliografia, etc.)

Fonts d’in
Llibres
Autor Any Titol Lloc Editorial
Bell, C., Neaves, P. and Food Microbiology and Laboratory =
Williams, A:P. (2005) Practice Oxford, UK | Balckwell Publishing
Demain, A.L. and Davis Manual of Industrial Microbiology | Washington,
J.E. (eds.). (1999) and Biotechnology D.C. i bl
Doyle, M.P., Beuchat, L.R. Microbiologia de los Alimentos. @ e
& Montville, T.J. (eds.) (2o Fundamentos y Fronteras Z dagory Editorial-Acribvia, S.A.
. ; y Gaithersbur ;
FDA (1995) | Bacteriological Analytical Manual g, MD AOAC International
Gerhardt, P., Murray, 1
2 i Methods for General and Washington,
R.Q.E., Wood, W.a. and 1994 Molecular Bacteriology DC. ASM Press
Krieg, N.R.
Fundamentos de Biotecnologia de = .
Lee, B.H. (2000) los Alimentos Zaragoza Editorial Acribia S.A.
Mossel, D.A.A., Moreno, B. " . ; ; 2L 15
And Struijk, C.B. (2003) | Microbiologia de los Alimentos Zaragoza Editorial Acribia S.A.
Murray, P.R., Baron, E.J.,
Pfaller, M.A., Tenover, o s . Washington,
F.C. and Yolken, R.H. (1999) | Manual of Clinical Microbiology DC. ASM Press
(eds.)
Microbiologia alimentaria.
ggfg::.)lnASgse;‘;T’y Y (2000) | Metodologia analitica para Zaragoza Editorial Acribia S.A.
i alimentos y bebidas
) ’ Edicions de la
Rius Bofill, N., Berlanga : S oL R : ;
Herranz, M. | Marqués (2003) glr;;lgt;mcroblologlca i igiene dels Botcalona gn;ve:sﬂat de
Villavecchia, A.M. arcelona fen
premsa)
Raberts, D. And (2003) | Practical Food Microbiology Malden, MA | Blackwell Publishing

Greenwood, M.
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