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RESUM DEL CONTINGUT

Introduccid a les tecnologies especifiques de diversos tipus d'aliments i estudi integrat dels
aspectes de la cadena alimentosa d’aquests aliments.

OBJECTIUS DOCENTS

Aquesta assignatura t€ com a objectiu fonamental introduir I’alumnat en I’estudi d’alguns
sectors industrials alimentaris i dels aspectes concrets de la produccié d’aquests aliments.
Amb aquesta finalitat, en el desenvolupament de I’assignatura s’aborda el flux de cada procés

industrial: matéries primeres, tecnologies de transformacié i obtencié de productes elaborats.
S’inclouen els controls especifics del procés, tenint en compte la qualitat del producte acabat.

METODOLOGIA DCCENT

El programa de classes teoriques es complementa amb seminaris i visites a inddstries
alimentaries, seleccionats d’acord amb els temes de la part tedrica de 'assignatura. També
s'inclou la presentacié d’un treball bibliografic relacionat amb aspectes de la industria
alimentaria per punt dels alumnes.

CRITERIS I FASES D’AVALUACIO

Els alumnes elaboraran un treba!l monografic, per grups de 3 a 5 persones, que sera entregat
per la seva revisid i exposat oralment per la seva qualificacio.

COORDINACIO

Abel Mariné i Font

PROGRAMA DE TEORIA

l. Introduccié i conceptes. La seguretat a la inddstria alimentaria: 'a Directriu 93/43 (Reial
decret 2207/95) i les BPF-Bones practiques de fabricacio. El disseny higiénic de les plantes
alimentaries.

2. La indistria de la carn: Estudi monografic del procés de fabricacié d’=laborats frescos.

3. La industria dels derivats carnics: Estudi monografic del procés de fabricacio de productes
carnics tractats per la calor.

4. La inddstria dels derivats carnics: Estudi monografic de! procés de fabricacié de productes
carnics crus adobats.



5. La indistria dels cereals: Estudi monograﬁc del procés mdustrial de ia maduracio del blat
de moro per via humida.’” N

6. La indistria dels derivats dels cereals: Estudl monograﬁc del proces mduvmal de -
tabricacié de menjar rap-d ) ' . s L e

7. La inddstria de les farines: Estudi monografic del procés industrial de paui'fi_(;a:ilé,w

8. La indistria dels aliments per a régims especials: Estudi monografic del procés industrial
de fabricacio d’aliments per a infants.

9. La industria dels derivats dels sucres: Estudi monografic del procés industrial de fabricacié
de caramels.

10. La inddstria de les begudes alcokoiiques: Estudi monografic del procés indusirial de
fabricacio de licors.

SEMINARIS

- Logistica a la inddstria alimentaria.

- Noves tecnologies. Els productes alimentosos funcionals.
- Riscos fisics a la inddstria alimentaria.

- Gasos a la indistria alimentaria.

- Estalvi energétic a la inddstria alimentaria.

- Control de plagues a la indistria alimentaria.
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