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Ferran Adrià i el Bulli 

L’arribada de Juli Soler, Ferran Adrià i Albert 

Adrià al restaurant el Bulli el 1983, i la tasca 

que hi dugueren a terme, va suposar per a la 

història de la cuina contemporània un esde-

veniment d’inqüestionable transcendència. 

Amb el temps, de fet, ha representat, una 

vertadera (r)evolució, però no només pel que 

fa al món de la cuina, sinó també en altres 

àmbits, com la ciència, l’art i la cultura. 

El Bulli va tancar les seves portes com a res-

taurant per al públic el 2005, però en l’actua-

litat Ferran Adrià continua amb nous projec-

tes de documentació i investigació. I ho fa 

especialment vinculat al Campus de l’Alimen-

tació de la Universitat de Barcelona, ja que el 

nostre Campus està col·laborant de manera 

molt activa en l’elaboració del seu nou gran 

projecte: la Bullipèdia.   

El CRAI Biblioteca Campus Torribera us pre-

senta un “tast” bibliogràfic al voltant de Fer-

ran Adrià i del Bulli, tot destacant-ne l’última 

adquisició  –donatiu de Ferran Adrià–: un 

conjunt de 5 volums, en magnífica edició, 

amb els quals els protagonistes del Bulli han 

volgut recopilar i documentar la tasca duta a 

terme al Bulli: tot un procés de transforma-

ció en l’elaboració dels plats; o, com ells en 

diuen, l’evolució, del Bulli, però també de la 

història de la cuina. 

 

 

 


