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OBJECTIUS DOCENTS

L'objectiu d'aquesta assignatura és integrar uns coneixements juridics basics i suficients que siguin
de profit per a I'alumne en el sector de I'alimentacio aplicada. D’aquesta manera es vol que els futurs
técnics superiors en ciéncia i tecnologia dels aliments, per tal de desenvolupar la seva tasca amb
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regim juridic dels aliments.

L'alumne pot considerar, aprioristicament, que I'assignatura Normalitzacio i Legislacié Alimentaria té
un caracter complementari. Acceptant aquesta hipotesi, correspon afegir que els fenomens
relacionats amb la tecnologia dels aliments ofereixen molts arguments que justifiquen la preséncia
d'aquesta assignatura en el Pla de Estudis.

L'alimentacié de la poblacié implica una demanda social als poders publics de vetllar per la salubritat
dels aliments, controlar el seu procés de produccio i d'elaboracio a nivell industrial i artesa, vigilar I'is
de les noves técniques de manipulacié genética en la produccio de materies primeres que s'integren
en la cadena alimentaria, etc. Es a dir, pluralitat de controls sobre una complexa xarxa que no
s'estén tant sols a la produccid, la transformacio i 'elaboracio dels aliments, sind també a la seva
distribucio, emmagatzematge, conservacio, etiquetatge i venda.

D'aquesta manera, amb mecanismes d'intervencid administrativa, es desenvolupa la politica
alimentaria que intenta satisfer les demandes d'una societat moderna, preocupada per assolir un alt
grau de benestar i, com a corol-lari, la bona salut de la poblacio.



Per fer-se una idea de la importancia creixent de la matéria objecte d'aquesta assignatura només cal
recordar alguns casos amb fort impacte social. Aixi, a Espanya s'ha desenvolupat una especial
sensibilitat en temes de control dels aliments arran de la sindrome toxica —oli de colza- i altres
toxiinfeccions alimentaries, algunes, com la salmonel-losi, que poden afectar un sector tant important
per I'economia i preocupat per la imatge com és el turisme. |, a 'ambit de la Unid Europea recordar la
crisi de les vaques boges i la contaminacio per dioxines. Aquests Ultims fets han contribuit a
'adopcio al més alt nivell de les institucions europees de mesures d'increment del control alimentari.

En definitiva, poden pariar de I'existéncia d'un Dret de la seguretat alimentaria en expansid, dinamic i
en continu procés de modemitzacio.

Per acabar, és habitual d'un temps enca que, sobre tot des de sectors ecologistes i organitzacions
de consumidors, es manifesti recel respecte de I's que fan les indUstries alimentaries dels
organismes modificats genéticament, al-legant la manca de previsi6 dels efectes futurs sobre els
éssers vius i, assenyaladament, sobre els humans com a conseqiiéncia de la seva integracio a la
cadena alimentaria.

D'acord amb tot 'exposat s’ha confeccionat un programa de I'assignatura Normalitzacio i Legislacié
Alimentaria que té per objectiu facilitar la comprensié i I'adquisicié de coneixements sobre el dret
alimentari vigent.

METODOLOGIA DOCENT

L'aprofitament de la matéria és millor si les explicacions teoriques es completen amb Ia realitzacié de
casos practics. Per aquest motiu, atenent les circumstancies de I'assignatura, és recomanable
canviar el métode expositiu tradicional pel sistema de docencia a través del cas.

Que els alumnes resolguin problemes sobre suposits practics relatius al régim juridic dels aliments
permet:

A) repassar i resoldre dubtes que no es plantegen en les classes teoriques

B) aconseguir que els alumnes estableixin una relacio directa entre els coneixements juridics
adaquirits a les exposicions teoriques i la seva futura activitat professional, podent apreciar la utilitat
de I'assignatura. Tanmateix, la resolucié dels casos practics implica, per a I'alumne, un esforg
d'assimilacio de conceptes i un treball previ d'estudi. En aquest sentit, és responsabilitat del docent
dirigir i facilitar I'aprenentatge de la matéria fent servir els recursos pedagogics i documentals del
propi centre, oferint la maxima disponibilitat per a resoldre els dubtes dels alumnes.



AVALUACIO

L'avaluacio té lloc mitjangant la realitzacio de 'examen corresponent, que consistira en una prova
escrita amb dues parts —teoria i cas practic- que findra lloc en les dates consignades a la guia de
I'estudiant.

També es valora la participacio en les classes i les intervencions en la resolucié dels casos practics
durant el curs i poden contribuir a millorar la nota final.

PROGRAMA
Part |. Dret i fonts del dret
1. Eldret
1.1. Concepte
1.2. Les normes juridiques
1.3. Dret public i dret privat
2. L’Estat
2.1. Concepte i elements
2.2. La divisio de poders: classes de poders i relacions existents entre ells.
2.3. Estructura territorial del poder: el model descentralitzat espanyol
2.4. El sistema institucional

2.5. Especial consideracio del Govern i de I'’Administracio publica: concepte i tipologia
d’Administracions publiques.

3. LaUnio Europea
3.1. Geénesi de la Unio Europea
3.2. Sistema institucional
4. El sistema normatiu espanyol i comunitari
4.1. La Constitucio
4.2. Lallei
4.3. El reglament

4.4. Les normes comunitaries



Part II. Dret i alimentacié
5. Causai finalitat de les normes juridiques en I'ambit de I'alimentacié

5.1. El dret com a instrument de proteccio de la salut i de la defensa dels interessos dels
consumidors | usuaris

5.2. La seguretat alimentaria: normativa aplicable a Espanya i a Catalunya
6. L’aparell organitzatiu: models d’eficacia.

6.1. Organismes internacionals

6.2. El model de la Unio Europea

6.3. Agéncies de seguretat alimentaria i xarxes d'alerta alimentaria

6.4. Sistema catala de seguretat alimentaria

Part lll. Administracions Publiques i alimentacio

7. Laintervencié administrativa sobre I'alimentacid (i)
7.1. L'abast de la intervencic administrativa: principis generals i especifics
7.2. Acte i procediment administratiu

7.3. Activitat d’ordenacio i sancionadora, activitat prestacional o de servei public i activitat
promocional o de foment

7.4. La responsabilitat patrimonial de les Administracions publiques
8. Laintervenci6 administrativa sobre I'alimentacio (1)
8.1. Autoritzacions sanitaries i altres llicencies
8.2. El Registre general sanitari d'industries alimentaries i d'aliments
8.3. Normalitzacic. Autoregulacio. Les guies de practiques correctes d'higiene

8.4. El régim juridic dels productes alimentaris i dels materials destinats a conservar els
aliments. El régim juridic dels organismes modificats geneticament.

8.5. L'etiquetatge, la presentacid i la publicitat dels productes alimentaris.
9. La intervenci6 administrativa sobre I'alimentacio (Il)
9.1. Control Oficial d'empreses i productes alimentaris: Inspeccid, presa de mostres i analisi.

9.2. La intervencié administrativa sobre els medicament d’ts animal. Mesures de prevencio
d'epizooties.
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10. Tutela penal i potestat sancionadora de les Administracions publiques

10.1. Els delictes i les faltes contra la salut publica. L'exercici de la potestat sancionadora:
principis aplicables i procediment sancionador

10.2. Infraccions i sancions administratives en matéria de consum i produccio alimentaria

BIBLIOGRAFIA

BLANCA HERRERA, Rosa M2, LOPEZ MARTINEZ, M2 Carmen, MARTIN CASTILLA, David:
Garantias sanitarias y libre circulacion de alimentos de fabricacion industrial en la CE. Granada:
Universidad de Granada, 1992.

BOLETIN EUROPEO DE DERECHO ALIMENTARIO, publicacio juridica en espanyol especialitzada
en Dret alimentari de la UE (Ed. Sebastian Romero Melchor).

BORGHI, PAOLO "Il principio di precauzione tra diritto comunitario e accordo s.p.s.". Il diritto dell
agricoltura, n° 3 (2003) 375-396.

QUINTANA LOPEZ, Tomés: Derecho veterinario: epizootias y sanidad animal. Madrid: Ed. Marcial
Pons y Universidad de Ledn, 1993.

JEANNIN, MARIE VERONIQUE, “1er janvier 2005: naissance du droit alimentaire européen”. Le
Dalloz, n° 42/7183 (2004) 3057-3059.

LOSADA MANOSALVAS, SAMUEL: La gestion de la seguridad alimentaria, Barcelona: Ariel, 2001
MELLADO RUIZ, LORENZO: Bioseguridad y Derecho. Granada: Ed. Comares, 2004.

MOLES | PLAZA, RAMON J.: Derecho y calidad: el régimen juridico de la normalizacion técnica.
Barcelona: Ariel, 2001

REBOLLO PUIG, MANUEL: Potestad sancionadora, alimentacion y salud pdblica. Madrid: Ed.
Ministerio para las Administraciones Publicas, Instituto Nacional de Administracion Publica,1989.

ROMERO MELCHOR, SEBASTIAN "La sentencia Red Bull de 5de febrero de 2004: ¢un cambio de
orientacion jurisprudencial sobre la necesidad de incluir clausulas de reconocimiento mutuo en las
normativas de los Estados miembros?". Union Europea, Aranzadi, n? 11 (2004) 13-22.

VAN DER MEULEN, B. & M. VAN DER VELDE. Food safety law in the European Union. An
introduction. Wageningen: Wageningen Academic Publishers, 2004.



